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Arc International est aujourd’hui le leader 
mondial des arts de la table.

Le Groupe est présent sur les cinq 
continents à travers des sites de production, 
des filiales de distribution, des bureaux de 
liaison et des points de vente en propre.

Originaire de Arques, dans le Pas-de-
Calais, Arc International emploie 10 350 
collaborateurs dans le monde et distribue 
des articles d’arts de la table dans plus de 
160 pays.

Arc International is now the world tableware 
leader. 

The Group operates in five continents 
through production sites, distribution 
networks, co-ordinating offices and owned 
points of sale.

Originating from Arques, in the
Pas-de-Calais region of France,
Arc International has a payroll of 10,350 staff 
worldwide and retails decorative tableware 
items in over 160 countries.

Arc International ist heute weltweiter 
Marktführer in Tischwaren.

Die Unternehmensgruppe ist auf den 
fünf Kontinenten mit Produktions- und 
Vertriebsstandorten,
Verbindungsbüros und eigenen 
Verkaufsstätten vertreten.

Arc International, beheimatet im 
französischen Städtchen Arques im 
Departement Pas-de-Calais, beschäftigt
weltweit 10 350 Mitarbeiter und vertreibt 
Tischwaren in mehr als 160 Ländern.

Arc International es en la actualidad, líder 
mundial de las Artes de la Mesa.

El Grupo está presente en los cinco 
continentes a través de sus plantas de 
producción,
filiales de distribución, oficinas de enlace 
y puntos de venta propios.

Originaria de Arques, en Pas-de-Calais, 
Francia, Arc International emplea a 10 350 
empleados en todo el mundo y distribuye 
artículos de Arte de la Mesa en más de 
160 países.

Arc International
Arcoroc ce qu’il faut retenir :
n Gamme : verrerie, vaisselle et coutellerie 
n Cible : Restauration commerciale et Collective 
n Présence : Mondiale
n Nombre d’articles vendus par an : 190 millions
n Offre produits : 950 références
n Nombre de personnes qui travaillent pour la marque : 150

Arcoroc, the basics :
n Range : drinkware, di  flatware
n Target markets : cost-centered and profit-centered catering
n Footprint  : worldwide
n Number of items sold per year : 190 million
n Product offering : 950 products 
n Number of staff employed by the brand : 150

Arcoroc - Was man sich merken muss :
n Angebotspalette : Glaswaren, Geschirr und Bestecke
n Zielgruppe : Gaststättengewerbe und Kantinen
n Präsenz : weltweit
n Verkaufte Artikel pro Jahr : 190 Mio
n Produktangebot : 950 Artikel
n Anzahl der Mitarbeiter, die für die Marke tätig sind : 150

Arcoroc, datos destacados :
n Categorías : Cristalerías, vajillas y cuberterías
n Público objetivo : Restauración comercial y colectiva
n Presencia : Mundial
n Número de artículos vendidos al año : 190 millones
n Oferta de productos : 950 referencias 
n Número de personas que trabajan para la marca : 150

Arcoroc 
182 

ranges

Drinkware

106 ranges 

Dinnerware

69  ranges 

Flatware

7 ranges 
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Arcoroc : LA référence des Arts de la Table
sur le marché de la restauration
Pour répondre aux contraintes sécuritaires et budgétaires 
des professionnels de la restauration commerciale et 
collective, Arcoroc propose une gamme très large de 
produits innovants, fonctionnels et de qualité.
Cette offre de vaisselle, verrerie et couverts se décline en 
différentes matières et différents concepts (cocktail, dessert, 
petites bouchées, bar, boissons chaudes, décoration de 
table …) qui garantissent un produit pour chaque besoin.

Arcoroc : THE tableware reference for the 
food service industry
In order to satisfy the safety requirements and financial 
constraints of cost-centered and profit-centered catering 
industry professionals, Arcoroc offers an extensive range 

of innovative, functional, high-quality products. 
Drinkware, dinnerware and flatware collections 
are available in a selection of  materials to suit 
a variety of tableware concepts (cocktail, 
dessert, aperitifs, barware, hot beverages, 
table decoration, etc.), ensuring that there is a 
product to suit your every need.

Arcoroc : DIE Referenz 
für Tischwaren auf dem 
Gastronomiemarkt
Um den Sicherheits- und Budgetzwängen 
des Gaststättengewerbes und der Kantinen 
zu entsprechen, bietet Arcoroc eine sehr 
breite Palette innovativer, zweckmäßiger 

und hochqualitativer Produkte an. Dieses 
Geschirr-, Glas- und Besteckangebot ist in 

verschiedenen Werkstoffen und Konzepten 
(Cocktail, Dessert, Appetithappen, Bar, heiße 

Getränke, Tischdekoration usw.) lieferbar und 
bietet ein Produkt für jeden Bedarf. 

Arcoroc : El referente en las Artes de la 
Mesa en el mercado de la restauración
Para responder a las exigencias de seguridad y 
presupuesto de los profesionales de la restauración 
comercial y colectiva, Arcoroc ofrece una 
amplísima gama de productos innovadores, 
funcionales y de calidad. Esta oferta de vajillas, 
cristalerías y cuberterías está constituida por 
versiones en distintos materiales y por diferentes 

conceptos (cóctel, postres, bocadillos, bar, 
bebidas calientes, decoración de 
la mesa, etc.), lo que garantiza 

la existencia de un producto para 
cada necesidad.

Le verre trempé est jusqu’à 5 fois plus résistant que le 
verre ordinaire ; il peut résister à un choc thermique de 
130°C et se brise en petits morceaux non tranchants.
Fully tempered glass is up to 5 times more resistant 
than ordinary glass without specific treatment; it can 
withstand a thermal shock of 130°C and breaks into 
numerous glass shards not sharp to the touch.
Gehärtetes Glas ist 5-mal fester als herkömmliche Glas; 
es kann einen Wärmeschock von 130°C standhalten, 
und zerbricht in kleine Stücke.
El vidrio templado es 5 veces más resistente que el vidrio 
regular; puede soportar un choque térmico de 130°C y 
rompe en pequeños trozos no cortantes.

Opal est un matériau non poreux et donc sans risque 
bactérien. 2 à 3 fois plus résistant qu’une porcelaine 
hotelière traditionnelle, résiste à un choc thermique de 
130°C, passe au lave vaisselle et au micro ondes. Son 
poids léger et son empilabilité permettent un gain de 
place.
Opal is a non porous material; no bacteria can penetrate. 
2 to 3 times more resistant than regular hotel porcelain, 
heat resistant, dishwasher and microwave safe. Its light 
weight and stackability provide space saving storage.
Opal : 0% Porosität- 100% Mikrobengeschützt. 2 bis 3 
mal widerstandsfähiger als traditionelle Hotelporzellan, 
beständig gegen Temperaturschwankungen von 130°C, 
spülmaschinenfest und mikrowellengeeignet. Sein geringes 
Gewicht und seine Stapelbarkeit ermöglichen platzspar.
Opal no es poroso y sin bacteria. 2 a 3 veces más 
resistente que tradicional porcelana, resistente al 
choque térmico de 130°C, y compatible con lavavajillas 
y microondas. Su peso ligero y su capacidad de 
apilamiento permiten el ahorro de espacio.

Matière innovante qui permet de marier raffinement 
esthétique et performances technologiques.
The innovative material which combines refinement with 
advanced technology.
Zenix wurde in einem völlig neuen Herstellungsprozess 
entwickelt und ermöglicht endlich eine perfekte 
Kombination aus Raffinesse und technologischer Leistung.
Material innovador que combina el refinamiento estético 
y desempeño tecnológico.

Porcelaine extra résistante : 2 fois plus résistante que 
la porcelaine standard. Résistance à la rayure, passage 
au lave vaisselle industriel et bon maintien de la chaleur 
sont ses autres atouts.
Extra-strong porcelain : twice more resistant than regular 
porcelain. Scratch resistance, professional dishwasher 
safe and a good heat retention are its other assets.
Dieses Porzellan ist bis zu 2 mal fester als herkömmliches Porzellan. 
Kratzbeständigkeit, ausgezeichnete Spülbeständigkeit und 
gute Warmhalteeigenschaften sind andere Vorteile. 
Porcelana extra-resistente; hasta 2 veces más resistente 
que la porcelana estándar. Resistancia a las rayaduras, 
compatibilidad con el lavavasillas industrial y buena 
retencion de calor son otras cualidades. 3
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Stemglass

Beer

Apéritif

Jug & Decanter

Tumbler

After-dinner drink

Cocktail

Plastic SAN Collection

Flatware

Champagne
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Flatware

DINNERWARE

VALÉRIE INTENSITY ESKALE

n A p p e t i z e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 6

n A s p e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 3 4

n B r u s h  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 6 

n C o l o r   S t u d i o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 3 5

n C y p r e s s  i v o r y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 5 3

n D a r i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 2

n D é l i c e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 3 8

n E a s y  s e r v e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 8

n E s k a l e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 31

n E v e r y d a y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 4

n E v o l u t i o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 3

n F i l e t  B o r d e a u x  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 9

n F i l e t  D e l f t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 9

n F j o r d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 3

n G a s t r o n o m i e  i v o r y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 5 3

n H e a t  s y s t e m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 41

n H o t e l i è r e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 0 - 41

n I n t e n s i t y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12

n I n t e n s i t y  A n t i k  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .17

n I n t e n s i t y  S o  C h i c  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .16

n I n t e n s i t y  W i l l o w  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .16

n I n t e n s i t y  Z e n   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14

n I n t e n s i t y  Z e p h y r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .15

n L o o n a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 41

n M i n é r a l i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 3 4

n R a n d o m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 8

n R é c e p t i o n  i v o r y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 5 2

n R e s t a u r a n t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 3 9 - 4 0

n S c é n a r i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 5

n S l i d e  c o n t r o l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 3 0

n S t a i r o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 5

n Te n d e n c y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .19

n To r o n t o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 8

n Tr i a n o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 2

n Va l é r i e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 5 0

n Va r i a t i o n s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 8

n V i n t a g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 4

n Ya l t a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14
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Zenix®

Zenix® wurde in einem völlig neuen Herstellungsprozess 
entwickelt und ermöglicht endlich eine perfekte 
Kombination aus Raffinesse und technologischer Leistung.
Mit der aus einem besonders widerstandsfähigen Material 
bestehenden Produktlinie Zenix® bietet Arcoroc dem 
Gastronomiegewerbe gleichzeitig eine neue, besonders 
funktionelle Designidee.

Issu d’un procédé de fabrication inédit,
le Zenix® permet enfin de marier raffinement esthétique
et performances technologiques.
Matière dotée d’une résistance extrême, le Zenix® 
s’accompagne d’une nouvelle idée du design, toujours 
plus fonctionnel, qu’Arcoroc propose aux professionnels.

Zenix® ist ein leicht zu verarbeitendes Material und ermöglicht 
dadurch ein intelligentes und zugleich überraschendes Design, 
das den Bedürfnissen des Gastronomiegewerbes angepasst ist. 
Organische Formen und Kurven werden mit geometrisch fein 
gezeichneten Linien kombiniert.

Matière souple à façonner, le Zenix® permet un design surprenant 
et intelligent qui s’adapte aux usages des professionnels. Les 
formes aux courbes organiques côtoient les lignes géométriques 
finement dessinées.

La matière Zenix® extrêmement homogène, offre à la vaisselle 
une qualité et une brillance inaltérables sur le 
dessus comme sur le dessous.
Das extrem homogene Material Zenix® hbietet dem Geschirr 
unveränderliche Qualität und Glanz  auf der Ober- 
und Unterfläche.

High scratch resistance

Zenix® présente une surface renforcée parfaitement lisse et 
non poreuse. Les couteaux glissent naturellement sur le Zenix® 
sans laisser de trace*. Les assiettes en Zenix® conservent leur bel 
aspect d’origine jour après jour, et lavage après lavage, 2000 
cycles industriels.
* Précaution d’usage : utilisez de préférence des couteaux d’une dureté supérieure ou 
égale à 500 Vickers (Norme ISO 8442).  Les couteaux en  céramique sont contre indiqués.
Zenix® hat eine verstärkte, vollkommen glatte und nicht poröse 
Oberfläche. Messer gleiten ganz natürlich und ohne Spuren* zu 
hinterlassen über Zenix® hinweg. Teller aus Zenix® behalten Tag 
für Tag und Wäsche für Wäsche (2000 industrielle 
Spülgänge) ihr schönes Aussehen.
*Möglichst benutzen mit Messern, die eine Vickers-Härte von über 500 Vickers (norm ISO 8442) haben.  
Keramikmesser sollten nicht benutzt werden.

Geschirr aus Zenix® ist daher bis zu 3-mal stoß- und 
bruchsicherer als herkömmliches Porzellangeschirr.

High shock resistance

Innovative material

Zenix® jusqu’à 3 fois plus résistante aux chocs et à
l’ébréchure qu’une vaisselle en porcelaine.

Perfect finish

A new idea  of design

LES ATOUTS - THE ASSETS

Collection Tendency
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Céramique

Zenix ®

Thanks to an innovative manufacturing process,
Zenix® finally combines refinement with 
advanced technology.
Arcoroc is proud to offer professionals Zenix®, 
an extremely resistant material accompanied 
by a new design concept which makes it ever 
more practical.

Obtenido mediante un proceso de fabricación 
inédito, el Zenix® permite por fin reunir el 
refinamiento estético
y el rendimiento tecnológico.
Material dotado de una resistencia extrema, 
el Zenix® va unido a una nueva idea del diseño, 
siempre más funcional, que Arcoroc propone 
a los profesionales.

High shock resistance

High scratch resistance

Perfect finish

A new idea of design

Innovative material

Zenix® is up to 3 times more resistant to shocks and 
chipping than porcelain.

Zenix® has a perfectly smooth and non-porous 
reinforced surface. 
Knives slide naturally across Zenix® without leaving a trace*. 
Zenix® plates keep their original appearance day after day,
wash after wash, for 2,000 industrial cycles.
* Preferably used with knives hardened beyond 500 Vickers / norm ISO 8442.  Ceramic knives should not 
be used.

The homogenous nature of Zenix® offers tableware a long-
lasting quality. 
The extremely consistent Zenix®, offers tableware a lasting 
quality and shine above and below.

La vajilla de Zenix® es hasta 3 veces más resistente 
a los golpes y desportilladuras que una vajilla de porcelana.

El Zenix® presenta una superficie reforzada perfectamente 
lisa y no porosa. 
Los cuchillos se deslizan naturalmente por el Zenix® sin dejar 
marcas*. Los platos de Zenix® conservan su aspecto original 
día tras día y lavado tras lavado, hasta 2.000 ciclos 
industriales.
*Precauciones de uso: Utilizar preferentemente con cuchillos de una dureza superior o igual a 500 Vickers 
(Norma ISO 8442). Los cuchillos de cerámica son contraindicados.

Il materiale  Zenix® estremamente omogeneo , offre alle sto-
viglie una qualità e una brillantezza inalterabili  
sia sopra  che sotto  i piatti.

An easy to form material Zenix® allows for surprising and smart 
designs suitable for today’s needs.
Skilfully designed, organic curves are as easily achieved as 
geometric forms.

Material fácil de dar forma, el Zenix® permite adoptar un 
diseño sorprendente e inteligente que se adapta a todos los 
usos de los profesionales. Las formas, con curvas orgánicas, 
se emparejan con líneas geométricas finamente trazadas.

“Ce sont des assiettes très résistantes qui,
même après un usage répété,
ne s’ébrèchent pas !”

“Diese Teller sind sehr strapazierfähig und 
bekommen auch bei häufigem Gebrauch 
keine Sprünge.”

“These plates are highly resistant
and do not chip however
often they’re used!”
“Son platos muy resistentes que,
incluso después de darles mucho uso,
se mantienen sin desportilladuras.”

“ Même avec une utilisation intensive,
la surface de l’assiette n’est pas rayée.” 

“Auch bei intensivem Gebrauch wird die 
Telleroberfläche nicht zerkratzt.” 

“Even with intensive use,
these plates don’t scratch.”

“Incluso con un uso intensivo,
la superficie del plato sigue sin rayarse.” 

“C’est brillant, beau et très doux au toucher.”

“Der Teller glänzt, sieht schön aus und ist sehr 
angenehm anzufassen.”

“It’s beautifully shiny with a silky touch.”
“Es brillante, bonito y muy suave al tacto.”

“La qualité de la matière se voit sur cette assiette.
Grâce à son design si différent,
mes présentations de plat sont encore plus belles.”
“Die Qualität des Materials sieht man diesem Teller an.
Durch das ganz neuartige Design werden
meine kulinarischen Kreationen noch schöner.”

“You can see the quality of the material in the plate itself.
Its smart new design makes my food look even more appetising.”
“La calidad del material es visible en este plato.
Gracias a su diseño tan diferente,
mis presentaciones en plato quedan aún mejor.”

Collection Intensity
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Immer mehr Gastronomen machen ihre Preise abhängig vom Gewicht der 
Lebensmittel, welche die Kunden auswählen. Um Ungerechtigkeiten zu vermeiden 
brauchen sie daher Produkte, deren Gewicht von Artikel zu Artikel nicht oder nur 
sehr wenig variiert. Hier kommt Arcoroc® ins Spiel: Wir haben das Gewicht unserer 
Produkte unter Kontrolle, egal, ob es sich um Produkte aus Zenix®, Opal® oder aus 
Glas handelt. 

Im Rahmen unseres Arcoroc®-Angebotes garantieren wir für bestimmte in der 
Gastronomie wichtige Artikel folgende Gewichtstoleranzen: 
- +/- 10 g für Artikel mit einem Gewicht von <= 500 g 
- +/-15 g für Artikel mit einem Gewicht von > 500 g

Produktlinien Bezeichnung
Artikel-
nummer

Gewicht 
(g)

INTENSITY

Tiefer Teller  220 Intensity G4396 490 +/-10

Risotto-Teller 290 Intensity G9822 810 +/-15

Flacher Teller  275 Intensity G4398 770 +/-15

Flacher Teller  255 Intensity G4392 610 +/-15

Flacher Teller  240 Intensity H7496 540 +/-15

Flacher Teller  205 Intensity G4391 375 +/-10

INTENSITY ZEN
Schale 137 Intensity Zen J4213 265 +/-10

Schale 133 Intensity Zen J6532 240 +/- 10

TRIANON

Flacher Teller  273 Trianon D6888 490 +/-10

Flacher Teller  245 Trianon D6890 360 +/-10

Flacher Teller  195 Trianon D6887 245 +/-10

Flacher Teller  155 Trianon D6886 160 +/-10

Tiefer Teller  225 Trianon D6889 365 +/-10

RESTAURANT

Flacher Teller  252 Restaurant 24742 640 +/-15

Flacher Teller  235 Restaurant 22522 505 +/-15

Flacher Teller  225 Restaurant 29337 495 +/-10

Flacher Teller  155 Restaurant 22506 215 +/-10

HOTELIERE

Flacher Teller  235 Hotelière 57975 535 +/-15

Flacher Teller  195 Hotelière 57974 310 +/-10

Tiefer Teller  225 Hotelière 57971 515 +/- 15

MINERALI Schale 120 C3225 200 +/-10

SEASON’S BAR Schale 170 H3428 350 +/- 10

De plus en plus, les professionnels de la restauration proposent 
une gamme tarifaire qui varie en fonction du poids des aliments 
que prennent leurs clients. Pour que ce soit le plus équitable 
possible, ils ont donc besoin de produits dont le poids ne varie 
pas ou très peu d’un article à l’autre. C’est là qu’Arcoroc® 
intervient, en maitrisant au maximum le poids de ses articles, 
que ce soit des produits en Zenix® en Opal ou en verre trempé®. 

Au sein de notre offre Arcoroc®, nous garantissons sur certaines 
références stratégiques  pour la collectivité une norme de poids 
tolérancés selon la règle suivante :
- +/- 10 grs pour les articles pesants <=  500 grs
- +/-15 grs pour les articles pesants > 500 grs

Lignes 
commerciales Désignation Réf. Poids (g)

INTENSITY

Assiette creuse 220 Intensity G4396 490 +/-10

Assiette à risotto 290 Intensity G9822 810 +/-15

Assiette plate 275 Intensity G4398 770 +/-15

Assiette plate 255 Intensity G4392 610 +/-15

Assiette plate 240 Intensity H7496 540 +/-15

Assiette plate 205 Intensity G4391 375 +/-10

INTENSITY ZEN
Coupelle 137 Intensity Zen J4213 265 +/-10

Coupelle 133 Intensity Zen J6532 240 +/- 10

TRIANON

Assiette plate 273 Trianon D6888 490 +/-10

Assiette plate 245 Trianon D6890 360 +/-10

Assiette plate 195 Trianon D6887 245 +/-10

Assiette plate 155 Trianon D6886 160 +/-10

Assiette creuse 225 Trianon D6889 365 +/-10

RESTAURANT

Assiette plate 252 Restaurant 24742 640 +/-15

Assiette plate 235 Restaurant 22522 505 +/-15

Assiette plate 225 Restaurant 29337 495 +/-10

Assiette plate 155 Restaurant 22506 215 +/-10

HOTELIERE

Assiette plate 235 Hotelière 57975 535 +/-15

Assiette plate 195 Hotelière 57974 310 +/-10

Assiette creuse 225 Hotelière 57971 515 +/- 15

MINERALI Coupelle 120 C3225 200 +/-10

SEASON’S BAR Coupelle 170 H3428 350 +/- 10

LES ATOUTS - THE ASSETS
Poids controlés - CONTROLLED WEIGHT

P O I D S
CONTRÔLÉS

KONTROLLIERTE
GEWICHTE

CONTROLLED
WEIGHTS

CONTROLLED
WEIGHTS
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Commercial 
lines Description Ref. Weight (g)

INTENSITY

Deep dish 220 Intensity G4396 490 +/-10

Risotto dish 290 Intensity G9822 810 +/-15

Shallow dish 275 Intensity G4398 770 +/-15

Shallow dish 255 Intensity G4392 610 +/-15

Shallow dish 240 Intensity H7496 540 +/-15

Shallow dish 205 Intensity G4391 375 +/-10

INTENSITY ZEN
Cup 137 Intensity Zen J4213 265 +/-10

Cup 133 Intensity Zen J6532 240 +/- 10

TRIANON

Shallow dish 273 Trianon D6888 490 +/-10

Shallow dish 245 Trianon D6890 360 +/-10

Shallow dish 195 Trianon D6887 245 +/-10

Shallow dish 155 Trianon D6886 160 +/-10

Deep dish 225 Trianon D6889 365 +/-10

RESTAURANT

Shallow dish 252 Restaurant 24742 640 +/-15

Shallow dish 235 Restaurant 22522 505 +/-15

Shallow dish 225 Restaurant 29337 495 +/-10

Shallow dish 155 Restaurant 22506 215 +/-10

HOTELIERE

Shallow dish 235 Hotelière 57975 535 +/-15

Shallow dish 195 Hotelière 57974 310 +/-10

Deep dish 225 Hotelière 57971 515 +/- 15

MINERALI Cup 120 C3225 200 +/-10

SEASON’S BAR Cup 170 H3428 350 +/- 10

Cada vez más, los profesionales de la restauración proponen una serie de precios que 
varían en función del peso de los alimentos que consumen sus clientes. Para que sea 
lo más equitativo posible, necesitan productos cuyo peso no varíe o varíe muy poco de 
un artículo a otro. Ahí es donde interviene Arcoroc®, controlando al máximo el peso de 
sus productos, independientemente de que sean de Zenix®, Opal® o vidrio templado.

En el marco de nuestra oferta Arcoroc®, garantizamos una norma de pesos tolerados 
en determinadas referencias estratégicas para la colectividad de acuerdo con la regla 
indicada a continuación:
 - +/- 10 g para los artículos que pesan <= 500 g 
- +/-15 g para los artículos que pesan > 500 g

Catering professionals are increasingly offering a pricing range that 
varies according to the weight of the food items that their customers 
take. To ensure that it is as fair as possible, they need products 
whose weight does not vary or varies only slightly from one item 
to another. This is where Arcoroc® comes in, by controlling the 
weight of its items, whether the products are made from Zenix®, 
Opal® or glass. 

Within our Arcoroc® offer, for certain references that are strategic 
for the organisation, we guarantee a tolerated weight standard 
according to the following rule:
 - +/- 10 g for items weighing <= 500 g 
- +/-15 g for items weighing > 500 g

Líneas 
comerciales Denominación Ref. Peso

INTENSITY

Plato hondo 220 Intensity G4396 490 +/-10

Plato de risotto 290 Intensity G9822 810 +/-15

Plato llano 275 Intensity G4398 770 +/-15

Plato llano 255 Intensity G4392 610 +/-15

Plato llano 240 Intensity H7496 540 +/-15

Plato llano 205 Intensity G4391 375 +/-10

INTENSITY ZEN
Bol 137 Intensity Zen J4213 265 +/-10

Bol 133 Intensity Zen J6532 240 +/- 10

TRIANON

Plato llano 273 Trianon D6888 490 +/-10

Plato llano 245 Trianon D6890 360 +/-10

Plato llano 195 Trianon D6887 245 +/-10

Plato llano 155 Trianon D6886 160 +/-10

Plato hondo 225 Trianon D6889 365 +/-10

RESTAURANT

Plato llano 252 Restaurant 24742 640 +/-15

Plato llano 235 Restaurant 22522 505 +/-15

Plato llano 225 Restaurant 29337 495 +/-10

Plato llano 155 Restaurant 22506 215 +/-10

HOTELIERE

Plato llano 235 Hotelière 57975 535 +/-15

Plato llano 195 Hotelière 57974 310 +/-10

Plato hondo 225 Hotelière 57971 515 +/- 15

MINERALI Bol 120 C3225 200 +/-10

SEASON’S BAR Bol 170 H3428 350 +/- 10

CONTROLLED
WEIGHTS

CONTROLLED 
WEIGHTS

P E S O S
CONTROLADOSCONTROLLED

WEIGHTS



ASSIETTE CREUSE / Weighted deep plate
220

Réf. G4396
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20675 3 ✘
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
220 mm - 8 1/2”
37 mm - 1 3/8”
490 g

PLAT OVALE / Oval platter
350

Réf. G4975
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20636 4 ✘
R4/B3

Max. diameter 

Height
Weight

350 x 260 mm 
13 3/4” x 10”
26 mm - 1”
890 g

INTENSITY

ASSIETTE À PÂTES / Pasta plate
285

Réf. G4399
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20670 8 ✘
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L15 - 38 3/4 oz.
285 mm - 11”
45 mm – 1 3/4”
890 g

ASSIETTE OVALE / Plate   
290

Réf. L2425
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 50481 1 ✘
8 83314 50482 8 ✔ 
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

290 mm - 11 3/8”
25 mm - 0 7/8”
640 g

ASSIETTE OVALE / Plate   
250

Réf. L2424
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 50483 5 ✘
8 83314 50484 2 ✔ 
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

250 mm - 9 3/4”
21 mm - 0 3/4”
420 g

s 

ASSIETTE / Plate
310 275 255 240 205 160

Réf. G4395 G4398 G4392 H7496 G4391 G4394
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 20672 2 ✘

R6/B2

8 83314 20673 9 ✘

R6/B4

8 83314 20674 6 ✘

R6/B4

8 83314 36785 0 ✘
8 83314 36786 7 ✔ 
R6/B4

8 83314 20676 0 ✘

R6/B4

8 83314 20677 7 ✘

R6/B4
Max. diameter

Height
Weight

310 mm - 12”
19 mm - 3/4”
900 g

275 mm - 10 3/4”
23 mm - 7/8”
770 g

255 mm - 10”
19 mm - 3/4”
610 g

240 mm - 9 1/2”
20 mm -  3/4”
540 g

205 mm - 8”
18 mm - 5/8”
375 g

160 mm - 6 1/4”
17 mm - 5/8”
235 g

s s s s 

ASSIETTE À RISOTTO / Risotto plate
290

Réf. G9822
Item UPC Code

Pack.
8 83314 26522 4 ✘
R6/B2

 Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl - 15 1/4 oz. 
290 mm - 11 1/4”
58 mm - 2 1/4”
810 g

s 

ASSIETTE A RISOTTO / Risotto plate   
240

Réf. H8592
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35482 9 ✘
8 83314 35483 6 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
240 mm - 9 1/4”
55 mm - 2 1/8”
485 g
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NEW

NEW

NEW

s 

CONTROLLED
WEIGHT



COUPELLE / Bowl  
160
H4481
8 83314 32174 6 ✘
8 83314 31308 6 ✔
R6/B2
160 mm - 6 1/4˝
46 mm - 1 3/4˝
280 g 

Réf.
I Max. diameter 

Height
Weight

BOCK / Mug
29

Réf. J6993
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44488 9 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
79 mm - 3”
89,5 mm - 3 1/2”
270 g

BOL À CONSOMMÉ / Soup bowl
31

Réf. J1005
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38054 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
250 g

* 

TASSE / Cup
9

Réf. J6992
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44486 5 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz.
56,3 mm - 2 1/8”
60 mm - 2 3/8”
105 g

SOUS - TASSE / Saucer
115

Réf. J7429
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44595 4 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

115 mm - 4 1/2”
14,75 mm - 1/2”
95 g

TASSE / Cup
19

Réf. H9982
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38053 8 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
77,5 mm - 3”
58 mm - 6 1/4”
185 g

SOUS - TASSE / Saucer
140

Réf. H9984
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38019 4 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
17,5 mm - 5/8”
145 g

COUPELLE / Bowl   
120

Réf. L2426
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 50479 8 ✘
8 83314 50480 4 ✔ 
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

11 cl - 3 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
26 mm - 1”
150 g

SALADIER / Bowl    
120

Réf. J6454
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 43654 9 ✔ 
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31,5 cl - 10 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

TASSE / Cup
19

Réf. L2436
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52277 8 ✘
8 83314 50474 3 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
77,5 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
190 g

NEW

TASSE / Cup
22

Réf. L2427
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52281 5 ✘
8 83314 50478 1 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz.
77 mm - 3”
74 mm - 2 7/8”
200 g

SOUS - TASSE / Saucer
140

Réf. H9984
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38019 4 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
17,5 mm - 5/8”
145 g

TASSE / Cup
25

Réf. L2434
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52280 8 ✘
8 83314 50477 4 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
85 mm - 3 1/4”
70 mm - 2 3/4”
200 g

SOUS-TASSE / Saucer
160

Réf. L2437
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 50476 7 ✔
R6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
20 mm - 0 3/4”
200 g

NEWNEW
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COUPELLE ZEN / Bowl  
160

Réf. J4252
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 44459 9 ✘
8 83314 44460 5 ✔ 
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

90 cl - 30 1/4 oz.
160 mm - 6 1/4”
85 mm - 3 1/4”
420 g

COUPELLE ZEN / Bowl  
137

Réf. J4213
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 43729 4 ✘
8 83314 43730 0 ✔ 
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

55 cl - 18 1/2 oz.
137 mm - 5 3/8”
73 mm - 2 7/8”
265 g

COUPELLE ZEN / Bowl  
133

Réf. J6532
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 43734 8 ✘
8 83314 43735 5 ✔ 
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl - 15 oz.
133 mm - 5 1/8”
61 mm - 2 3/8”
240 g

COUPELLE ZEN / Bowl  
116

Réf. J4214
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 43738 6 ✘
8 83314 43739 3 ✔ 
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
116 mm - 4 1/2”
61 mm - 2 3/8”
117 g

COUPELLE ZEN / Bowl  
113

Réf. J6536
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 43741 6 ✘
8 83314 43742 3 ✔ 
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 10 3/4 oz.
113 mm - 4 3/8”
50 mm - 1 7/8”
170 g

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc   
Items marketed under the Luminarc brand.

ASSIETTE CREUSE YALTA / Deep plate
230

Réf. H0767
Item UPC Code

Pack.
8 83314 44459 9 ✘
R6/B2

 Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

65 cl - 31 3/4 oz. 
230 mm - 9”
43 mm - 1 5/8”
380 g

l

ASSIETTE YALTA / Plate
280 220

Réf. G9835 G9832
Item UPC Code

Pack.
8 83314 30302 5 ✘
R6/B2

8 83314 26927 7 ✘
R6/B2

Max. diameter
Height
Weight

280 mm - 11”
22,5 mm - 7/8”
550 g

220 mm - 8 5/8”
21 mm - 3/4”
340 g

l

l

SALADIER YALTA / Salad bowl
250 145

Réf. H0797 H5278
Item UPC Code

Pack.
8 83314 27588 9 ✘
R6/B1

8 83314 32012 1 ✘
R6/B2

 Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

212 cl - 71 3/4 oz. 
250 mm - 9 3/4”
81 mm - 3 1/8”
850 g

53 cl - 18 oz. 
145 mm - 5 1/2”
52 mm - 2”
260 g

INTENSITY ZEN - YALTA
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COUPELLE / Bowl 
160

Réf. J2280
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 39481 8 ✘
8 83314 39482 5 ✔
R6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4˝
37 mm - 1 3/8˝
240 g

ASSIETTE / Plate
310 275 245 210

Réf. J9130 J2554 J9129 J2278
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 46930 1 ✘
8 83314 46931 8 ✔
R6/B2

8 83314 37130 7 ✘
8 83314 37131 4 ✔
R6/B4

8 83314 46932 5 ✘
8 83314 46933 2 ✔ 
R6/B4

8 83314 39477 1 ✘
8 83314 39478 8 ✔
R6/B4

Max. diameter
Height
Weight

310 mm - 12”
19 mm - 3/4”
900 g

275 mm - 10 3/4”
23 mm - 7/8”
760 g

245 mm - 9 5/8”
20 mm -  3/4”
540 g

210 mm - 8 1/4”
18 mm - 5/8”
380 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
225

Réf. J2279
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 39479 5 ✘
8 83314 39480 1 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 8 3/4 oz.
225 mm - 8 3/4"                                                              
37 mm - 1 3/8”
490 g

TASSE / Cup
9

Réf. J6992
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44486 5 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz.
56,3 mm - 3”
60 mm - 2 3/8”
105 g

SOUS - TASSE / Saucer
115

Réf. J9149
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 46935 6 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

115 mm - 4 1/2”
14,75 mm - 1/2”
95 g

TASSE / Cup
19

Réf. H9982
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38053 8 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 9 3/4 oz.
77,5 mm - 3”
58 mm - 2 1/4”
185 g

SOUS - TASSE / Saucer
140

Réf. J7885
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39610 2 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 3/8”
18 mm - 5/8”
145 g

INTENSITY ZEPHYR

15



ASSIETTE / Plate
275 255 205 160

Réf. H9505 H9507 H9508 H9509
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 36556 6 ✘
8 83314 36557 3 ✔
R6/B4

8 83314 36559 7 ✘
8 83314 36560 3 ✔
R6/B4

8 83314 36561 0 ✘
8 83314 36562 7 ✔
R6/B4

8 83314 36563 4 ✘
8 83314 36564 1 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

275 mm - 10 3/4”
20 mm - 3/4”
800 g

255 mm - 10”
19 mm - 3/4”
760 g

205 mm - 8”
18 mm - 5/8”
380 g

160 mm - 6 1/4”
17 mm - 5/8”
235 g

COUPELLE / Bowl 
160

Réf. H9511
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 36567 2 ✘
8 83314 36568 9 ✔
R6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4˝
45 mm - 1 3/4˝
280 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
220

Réf. H9510
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 36565 8 ✘
8 83314 36566 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
220 mm - 8 1/2”
37 mm - 1 3/8”
490 g

ASSIETTE / Plate
275 255 205 160

Réf. H8602 H8603 H8605 H8606
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35497 3 ✘
8 83314 35498 0 ✔
R6/B4

8 83314 35499 7 ✘
8 83314 35500 0 ✔
R6/B4

8 83314 35502 4 ✘
8 83314 35503 1 ✔
R6/B4

8 83314 35504 8 ✘
8 83314 35505 5 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

275 mm - 10 3/4”
20 mm - 3/4”
760 g

255 mm - 10”
19 mm - 3/4”
610 g

205 mm - 8”
18 mm - 5/8”
380 g

160 mm - 6 1/4”
17 mm - 5/8”
235 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
220

Réf. H8607
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35506 2 ✘
8 83314 35507 9 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
220 mm - 8 1/2”
37 mm - 1 3/8”
490 g

INTENSITY WILLOW - SO CHIC
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ASSIETTE / Plate
275 255 205 160

Réf. H8575 H8576 H8577 H8594
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35462 1 ✘
8 83314 35463 8 ✔
R6/B4

8 83314 35464 5 ✘
8 83314 35465 2 ✔
R6/B4

8 83314 35466 9 ✘
8 83314 35467 6 ✔
R6/B4

8 83314 35485 0 ✘
8 83314 35486 7 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

275 mm - 10 3/4”
23 mm - 7/8”
760 g

255 mm - 10”
19 mm - 3/4”
610 g

205 mm - 8”
18 mm - 5/8”
380 g

160 mm - 6 1/4”
17 mm - 5/8”
235 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
220

Réf. H8596
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35487 4 ✘
8 83314 35488 1 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
220 mm - 8 1/2”
37 mm - 1 3/8”
490 g

COUPELLE / Bowl 
160

Réf. H8597
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35489 8 ✘
8 83314 35490 4 ✔
R6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4˝
46 mm - 1 3/4˝
280 g

INTENSITY ANTIK

S
H

A
P

E 
AND D

E
C
O

R

TILL 2023
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✥

ASSIETTE À PÂTES / Pasta plate
285

Réf. G4399
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20670 8 ✘
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L15 - 38 3/4 oz.
285 mm - 11”
45 mm – 1 3/4”
890 g

ASSIETTE À STEAK / Steak plate
300 x 260

Réf. G9144
Item UPC Code

Pack.
8 83314 25909 4 ✘
R6/B2

 Max. diameter 

Height
Weight

300 mm X 260 mm
11 3/4” X 10”
30 mm - 1 1/8”
800 g

ASSIETTE À PIZZA / Pizza plate
320

Réf. H3079
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 30030 7 ✘
8 83314 30031 4 ✔
R6/B2

Max. diameter 
Height
Weight

320 mm - 12 1/2”
17 mm - 5/8”
830 g

RISOTTO

RISOTTO PLATE

ASSIETTE À PÂTES / Pasta plate
280

Réf. G9196
Item UPC Code

Pack.
8 83314 26521 7 ✘
R6/B2

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

70 cl - 23 1/2 oz. 
280 mm - 11”
56,5 mm - 2 1/8”
580 g

✥

✥

✥

ASSIETTE À RISOTTO / Risotto plate
290

Réf. G9822
Item UPC Code

Pack.
8 83314 26522 4 ✘
R6/B2

 Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl - 15 1/4 oz. 
290 mm - 11 1/4”
58 mm - 2 1/4”
810 g

ASSIETTE A RISOTTO / Risotto plate   
240

Réf. H8592
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35482 9 ✘
8 83314 35483 6 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
240 mm - 9 1/4”
55 mm - 2 1/8”
485 g

SPECIALTY PLATES

18
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ASSIETTE / Plate
315 x 265

Réf. G4373
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20641 8 ✘
R6/B2

Max. diameter
 

Height
Weight

315 mm X 265 mm
12 1/4” X 10 1/2”
32 mm - 1 1/4”
730 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
230

Réf. G4765
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20355 4 ✘
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl - 15 oz.
230 mm - 9”
41 mm - 1 1/2”
410 g

ASSIETTE / Plate
170 x 150

Réf. G4372
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20667 8 ✘
R6/B4

Max. diameter
 

Height
Weight

170 mm X 150 mm
6 1/2” X 5 3/4”
43 mm - 1 5/8”
215 g

ASSIETTE / Plate
315

Réf. G4375
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20642 5 ✘
R6/B2

Max. diameter
 Height
Weight

315 mm - 12 1/4”
27 mm - 1”
740 g

ASSIETTE / Plate
270

Réf. G2277
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20640 1 ✘
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

270 mm - 10 1/2”
29 mm - 1 1/8”
545 g

ASSIETTE / Plate
220

Réf. G4379
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20669 2 ✘
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

220 mm - 8 1/2”
30 mm - 1 1/8”
340 g

COUPELLE / Rimmed bowl
160

Réf. G4377
Item UPC Code

Pack.
8 83314 20668 5 ✘
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz.
160 mm - 6 1/4”
47 mm – 1 3/4”
225 g 

ASSIETTE À PÂTES / Pasta plate
280

Réf. G9196
Item UPC Code

Pack.
8 83314 26521 7 ✘
R6/B2

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

70 cl - 23 1/2 oz. 
280 mm - 11”
56,5 mm - 2 1/8”
580 g

TENDENCY
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Développée pour des besoins professionnels, cette nouvelle porcelaine  HIGH TECH a tout pour plaire : d’une 
grande résistance mécanique jusqu’à 2 fois supérieure, la porcelaine Arcoroc témoigne également d’une 
résistance durable aux rayures et aux lavages.

La Porcelaine Arcoroc : un gage de qualité.

Connue et reconnue pour la qualité de ses produits depuis de nombreuses années, Arcoroc propose aujourd’hui 
une collection de vaisselle en porcelaine et s’engage à vous procurer la plus grande satisfaction sur ce matériau

• Une porcelaine HIGH TECH : cette nouvelle génération de porcelaine n’a 
pas son égal sur le marché

• Résistance mécanique supérieure : la porcelaine Arcoroc est jusqu’à
2 fois plus résistante qu’une porcelaine standard.

• Résistance durable aux rayures de couteaux

• Excellente résistance aux lavages de la surface et des décors après 
2000 lavages industriels

• Une porcelaine extra blanche : une blancheur éclatante comme gage de 
qualité, de pureté et de propreté

• Un maintien de la température aussi efficace que les autres matériaux 
du marché

Le logo “porcelain extra-strong”, présent sur les catalogues et emballages, 
vous indique que l’article est réalisé en porcelaine extra résistante

PORZELLAN :

Dieses neue für berufliche Zwecke entwickelte HIGH-TECH-Porzellan hat alles, um zu gefallen : das Arcoroc-Porzellan mit bis zu 2-mal 
höherer mechanischer Festigkeit (5 Jahre Garantie gegen angeschlagene Stellen*) zeugt auch von einer dauerhaften Beständigkeit 
gegen Kratzer und Spülvorgänge.
Arcoroc-Porzellan : Qualitätsbeweis.
Arcoroc, seit vielen Jahren bekannt und anerkannt für die Qualität seiner Produkte, bietet heute eine Geschirrkollektion 
in Porzellan an und verpflichtet sich, Ihnen mit diesem Material die größte Zufriedenheit zu verschaffen.

• HIGH-TECH-Porzellan : eine neue Porzellangeneration, die auf dem Markt ihresgleichen sucht.

• Höhere mechanische Festigkeit : Arcoroc-Porzellan ist bis zu 2-mal fester als normales Porzellan.

• Dauerhafte Beständigkeit gegen Messerkratzer

• Ausgezeichnete Beständigkeit gegen Spülen  der Oberfläche und der Dekors, selbst nach 2.000 Spülvorgängen

• Besonders weißes Porzellan : ein strahlendes Weiß als Zeichen von Qualität, Reinheit und Sauberkeit

• Temperaturhalten ebenso wirkungsvoll wie die anderen Materialien des Markts 
Das Logo “porcelain extra-strong” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, dass der Artikel aus 
besonders widerstandsfähigem Porzellan hergestellt ist.

LES ATOUTS - THE ASSETS
La porcelaine - Porcelain Arcoroc
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ARCOROC CHINAWARE
Developed to satisfy the needs of professionals, 
new HIGH TECH chinaware is a star perfomer: 
offering up to twice the mechanical 
resistance,  Arcoroc Chinaware also 
boasts enduring scratch and dishwasher-
resistance.

Arcoroc chinaware : the seal of quality.

For many years, Arcoroc branded products 
have been synonymous with quality products. 
Today Arcoroc brings you a crockery 
collection and undertakes to bring you the best 
this material can offer.

• HIGH TECH chinaware : Our next-generation 
chinaware is unrivalled.

• Superior shock-resistance : Arcoroc china 
is up to twice as resistant as ordinary china.
Confident in this high level of resistance.

• Long-lasting scratch resistance.

• Both surface and decoration offer excellent 
dishwasher resistance, even after 2,000 
industrial washes.

• Ultra-white chinaware : A sign of purity and 
cleanness, the whiteness of our chinaware is 
your seal of quality.

• Heat retention levels are as effective as 
those offered by other materials currently 
available on the market.

The logo, which appears on catalogs and 
packagings, indicates that items are made of 
extra resistant porcelain.

PORCELANA
Desarrollada para necesidades profesionales, esta nueva 
porcelana HIGH TECH (de alta tecnología) lo tiene todo 
para gustar : con una gran resistencia mecánica hasta
2 veces superior (5 años de garantía contra desportillado*) 
la porcelana Arcoroc también presenta una resistencia 
duradera al rayado y a los lavados.

La porcelana Arcoroc es garantía de calidad.

Conocida y reconocida por la calidad de sus productos 
desde hace muchos años, Arcoroc propone en la actualidad
una colección de vajillas en porcelana y se compromete a 
proporcionarle la máxima satisfacción con este material.

• Porcelana HIGH TECH : Esta nueva generación de 
porcelana no tiene comparación en el mercado.

• Resistencia mecánica superior : la porcelana Arcoroc 
es hasta 2 veces más resistente que la porcelana estándar.

• Resistencia duradera a las rayaduras de los cuchillos.

• Excelente resistencia al lavado de la superficie y de los 
decorados tras 2000 lavados industriales.

• Una porcelana extrablanca : una blancura  
resplandeciente como garantía de calidad, pureza 
y limpieza.

• Mantenimiento de la temperatura tan eficaz como con 
los demás materiales del mercado.
El logotipo “porcelain extra-strong”, presente en los 
catálogos y embalajes, indica que el artículo se ha realizado 
en porcelana extrarresistente.
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DARING PORCELAIN  Daring is compatible with Zenix ranges

TASSE EMPILABLE / Stackable cup
13

Réf. G3747
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19153 0 ✘
8 83314 19154 7 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

13 cl - 4 1/2 oz. 
90 mm - 3 1/2”
57 mm - 2 1/4”
120 g

SOUS - TASSE / Saucer
115

Réf. G3749
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19157 8 ✘
8 83314 19158 5 ✔
C6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

115 mm - 4 1/2”
19 mm - 3/4”
100 g

TASSE EMPILABLE / Stackable cup
22

Réf. G3745
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19150 9 ✘
8 83314 19151 6 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz. 
90 mm - 7 1/4”
65 mm - 2 1/4”
190 g

SOUS - TASSE / Double well saucer
155

Réf. G3751
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19159 2 ✘
8 83314 19160 8 ✔
C6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

155 mm - 6”
19 mm - 3/4”
170 g

BOCK / Mug
30

Réf. G3752
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19162 2 ✘
8 83314 19163 9 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
105 mm - 4”
80 mm - 3”
246 g

COUPELLE / Bowl
160

Réf. G3753
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19164 6 ✘
8 83314 19165 3 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
160 mm - 6 1/4”
35 mm - 1 3/8”
210 g

COUPELLE / Bowl
120

Réf. G3754
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19166 0 ✘
8 83314 19167 7 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

8 cl - 2 1/2 oz.
120 mm - 4 1/2”
25 mm - 1”
110 g

THÉIÈRE / Teapot
40

Réf. H0013
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 26732 7 ✘
8 83314 26733 4 ✔
F2/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

40 cl - 13 1/2 oz.
169 mm - 6 5/8”
96 mm - 3 3/4”
562 g

SUCRIER AVEC COUVERCLE / 
Sugar bowl with lid

20
Réf. G9902

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 26612 2 ✘
8 83314 26729 7 ✔
F4/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
95 mm X 80 mm
3 1/2” X 3”
75 mm - 2 3/4”
270 g

CRÉMIER / Creamer
16

Réf. H0012
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 26730 3 ✘
8 83314 26731 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
120 mm - 4 1/2”
90 mm - 3 1/4”
180 gRetournez le couvercle du sucrier pour faciliter 

l’empilement.
Reverse the lid of the sugar bowl to stack.

* 

* 

* 

* 

TASSE EMPILABLE / Stackable cup
9

Réf. G3744
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19148 6 ✘
8 83314 19149 3 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz. 
80 mm - 3”
57 mm - 2 1/4”
103 g

SOUS - TASSE / Saucer
115

Réf. G3749
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19157 8 ✘
8 83314 19158 5 ✔
C6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

115 mm - 4 1/2”
19 mm - 3/4”
100 g

* 

* 

* 
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FJORDS PORCELAIN

TASSE / Cup
EXPRESSO 9

Réf. H8655
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35576 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz 
59 mm - 2 1/4”
59 mm - 2 1/4”
110 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. H8721
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35649 6 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
16 mm - 5/8”
213 g

CRÉMIER / Creamer
6

Réf. H8722
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35650 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl - 2 oz.
50 mm - 1 7/8”
55 mm - 2 1/8”
78 g

TASSE / Cup
CAFÉ LONG 19

Réf. H8661
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35581 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz 
70 mm - 2 3/4”
75 mm - 3”
193 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. H8721
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35649 6 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
16 mm - 5/8”
193 g

TASSE / Cup
CAFÉ LATTE 25

Réf. H8664
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35585 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz 
76 mm - 2 7/8”
83 mm - 3 3/8”
217 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. H8721
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35649 6 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
16 mm - 5/8”
190 g

BOCK / Mug
30

Réf. H8666
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35590 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
87 mm - 3 3/8”
77 mm - 3 1/8”
246 g

SOUS - TASSE CAFÉ GOURMAND /
Café gourmand saucer

170 x 275
Réf. H8719

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35648 9 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

170 x 275 mm  - 6 3/4” x 10 3/4”
25 mm - 7/8”
430 g

BOL / Bowl
35

Réf. H9624
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 36658 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
105 mm - 4 1/8”
61 mm - 2 3/8”
279 g

SOUS - TASSE CAFÉ GOURMAND /
Café gourmand saucer

170 x 275
Réf. H8719

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35648 9 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

170 x 275 mm  - 6 3/4” x 10 3/4”
27,5 mm - 7/8”
430 g
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COUPELLE / Bowl
115

Réf. R0950
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06102 4 ✘
8 83314 06103 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

37 cl - 12 1/2 oz.
115 mm x 115 mm 
4 1/2” x 4 1/2”
60 mm – 2 1/4”
276 g

TASSE / Cup
22

Réf. R0928
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06088 1 ✘
8 83314 06089 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl - 8 oz.
91 mm - 3 1/2”
69 mm - 2 1/2”
162 g

SOUS- TASSE / Saucer
150

Réf. R0932
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06094 2 ✘
8 83314 06095 9 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

151 mm - 5 3/4”
18 mm - 5/8”
233 g

ASSIETTE / Plate 
270 250 210 190 170

Réf. R0902 R0903 R0904 R0905 R0906
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06029 4 ✘
8 83314 06030 0 ✔
F6/B2

8 83314 06031 7 ✘
8 83314 06032 4 ✔
F6/B4

8 83314 06036 2 ✘
8 83314 06037 9 ✔
F6/B4

8 83314 06068 3 ✘
8 83314 06069 0 ✔
F6/B4

8 83314 06070 6 ✘
8 83314 06071 3 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

270 mm – 10 1/2”
28 mm – 1”
770 g

253 mm – 9 3/4”
26 mm – 1”
662 g

205 mm – 8”
20 mm – 3/4”
435 g

190 mm – 7 1/4”
20 mm – 3/4”
334 g

173 mm – 6 3/4”
19 mm – 3/4”
268 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
240

Réf. R0907
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06072 0 ✘
8 83314 06073 7 ✔
F6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
243 mm - 9 1/2”
38 mm - 1 1/2”
550 g

CRÉMIER / Milk jug
11

Réf. R0917
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06080 5 ✘
8 83314 06081 2 ✔
F4/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

12 cl - 4 oz.
56 mm - 2 1/8”
116  mm - 4 1/2”
176 g

SUCRIER / Sugar bowl 
Réf. R0916

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 06077 5 ✘
8 83314 06078 2 ✔
F4/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl - 9 oz.
90 mm - 3 1/2”
76 mm - 3”
294 g

VINTAGE PORCELAIN

* 24
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ASSIETTE (PORCELAINE) / Plate (porcelain)
340 x 260 280 x 200 240 x 160

Réf. H4013 H4014 H4015
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 30894 5 ✘
8 83314 30902 7 ✔
F3/B4

8 83314 30895 2 ✘
8 83314 30903 4 ✔
F6/B2

8 83314 30896 9 ✘
8 83314 30904 1 ✔
F6/B2

Max. diameter
 

Height
Weight

340 mm x 260 mm
13 3/8 x 10 1/8”
17 mm -  5/8”
870 g

280 mm x 210 mm
13 3/8 x 8 1/4”
16 mm - 5/8”
510 g

240 mm x 160 mm 
9 3/8 x 6 1/4”
16 mm - 5/8”
385 g

TASSE (PORCELAINE) / Cup (porcelain)
25 10

Réf. H4016 H4018
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 30897 6 ✘
8 83314 30898 3 ✔
F6/B4

8 83314 30899 0 ✘
8 83314 30900 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 3/4 oz.
80 mm - 3 1/8”
83 mm - 3 1/4”
156 g

10 cl - 3 oz.
60 mm - 2 1/4”
65 mm - 2 1/2”
88 gk

k

SCENARI PORCELAIN
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COUPELLE CARRÉE RIM / Square bowl
100

Réf. R0747
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11788 2 ✘
8 83314 11789 9 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

7 cl - 2 1/4 oz.
100 mm - 4”
35 mm - 1 1/4”
116 g

COUPELLE SPIRAL / Bowl
85

Réf. R0743
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11779 0 ✘
8 83314 11780 6 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

10 cl - 3 1/4 oz.
85 mm - 3 1/4”
45 mm - 1 3/4”
80 g

COUPELLE BASSE LUDICO / Low bowl
95

Réf. R0744
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11781 3 ✘
8 83314 11782 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6,5 cl - 2 oz.
95 mm - 3 3/4”
45 mm - 1 3/4”
100 g

COUPELLE CARRÉE / Square bowl
95

Réf. R0737
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 93598 9 ✘
0 26102 93599 6 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

94 mm - 3 5/8”
17 mm - 7/8”
85 g

COUPELLE RECTANGULAIRE / 
Rectangular bowl

145 x 70
Réf. R0736

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93592 7 ✘
0 26102 93593 4 ✔
R6/B4

Max. diameter 

Height
Weight

145 mm x 70 mm 
5 5/8” x 2 3/4” 
23 mm - 7/8”
105 g

CUILLÈRE 105 / Spoon
105

Réf. R0738
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 93604 7 ✘
0 26102 93605 4 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

106 mm - 4 1/8”
28 mm - 1”
36 g

COUPELLE CREUSE SPIRIT / 
Deep bowl

100
Réf. R0742

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93616 0 ✘
0 26102 93617 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

12 cl - 4 oz.
102 mm - 4”
40 mm - 1 1/2”
92 g

COUPELLE CREUSE OVALE 100 /
Oval deep bowl

100
Réf. R0740

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93612 2 ✘
0 26102 93613 9 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl - 2 oz.
100 mm - 3 7/8”
40 mm - 1 1/2”
76 g

COUPELLE CREUSE CARRÉE /
Deep square bowl

90
Réf. R0735

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93590 3 ✘
0 26102 93591 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

14 cl - 4 1/2 oz.
88 mm - 3 3/8”
48 mm - 1 7/8”
126 g

COUPELLE SPIRIT / 
Deep bowl

140 x 100
Réf. R0739

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93607 8 ✘
0 26102 93609 2 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

144 mm - 5 5/8”
30 mm - 1 1/8”
80 g

MINI SOUFFLÉ / Small souffle dish
70

Réf. R0734
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 93588 0 ✘
0 26102 93589 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

10 cl - 3 1/4 oz.
68 mm - 2 5/8”
52 mm - 2”
170 g

COUPELLE CREUSE LUDICO /             
Deep bowl                                           

95
Réf. R0741

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93614 6 ✘
0 26102 93615 3 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
96 mm - 3 3/4”
60 mm - 2 1/4”
105 g

APPETIZER PORCELAIN
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APPETIZER PORCELAIN

CUILLERE / Spoon
80

Réf. L3201
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51303 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

3 cl - 1 oz.
80 mm - 3 1/8”
26 mm - 1”
33 g

COUPELLE BASSE LUDICO / Low bowl
120

Réf. L3199
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51300 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4,5 cl - 1 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
54 mm - 2 1/8”
76 g

COUPELLE CREUSE OVALE / Deep oval bowl
90

Réf. L3202
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51305 9 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4 cl - 1 1/4 oz.
90 mm - 3 1/2”
28 mm - 3 3/8”
68 g

RAVIER 4 PARTIES / Four part dish
140

Réf. L3203
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51307 3 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
24 mm - 7/8”
266 g

RAVIER 2 PARTIES / Two part dish
130

Réf. L3204
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51309 7 ✔
R6/B4

 Max. diameter 
Height
Weight

130 mm - 5 1/8”
21 mm - 3/4”
100 g

COUPELLE PLATE / Flat bowl
100

Réf. L3205
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51311 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2 cl - 1/2 oz.
100 mm - 3 7/8”
14 mm - 1/2”
34 g

COUPELLE PLATE / Flat bowl
140

Réf. L3206
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51313 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4 cl - 0 1/2 oz.
140 mm - 5 1/2”
15 mm - 5/8”
66 g

COUPELLE / Bowl
70

Réf. L3207
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51315 8 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

7,5 cl - 2 1/2 oz.
73 mm - 2 7/8”
33 mm - 1 1/4”
110 g

COUPELLE / Bowl
60

Réf. L3208
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51317 2 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

3,5 cl - 1 oz.
60 mm - 2 1/4”
25 mm - 0 7/8”
100 g
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EASY SERVE, RANDOM, VARIATIONS PORCELAIN

ASSIETTE EASY SERVE / Plate
225

Réf. E7709
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 12919 9 ✘
8 83314 11864 3 ✔
F4/B4

Max. diameter 

Height
Weight

225 mm X 230 mm
8 3/4” X 9” 
30 mm - 1 1/8”
500 g

EASY SERVE

ASSIETTE RANDOM PLANCHA
(PORCELAINE) /  Plate (porcelain)

330 x 220
Réf. R0718

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 12733 1 ✘
8 83314 12048 6 ✔
F6/B2

Max. diameter 

Height
Weight

330 mm X 220 mm
13” X 8 3/4”
30 mm - 1 1/8”
900 g

COUPELLE CREUSE VARIATIONS 
SPIRIT /
Deep bowl

200
R0750
8 83314 24725 1 ✘
8 83314 24726 8 ✔
F6/B4
80 cl - 27 oz.
200 mm - 7 3/4˝
75 mm - 2 3/4˝
385 g 

Réf.
Item. UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

ASSIETTE RECTANGULAIRE  
VARIATIONS/
Oblong plate

265 5 125
R0748
8 83314 24729 9 ✘
8 83314 24730 5 ✔
F6/B4
265 mm 5 125 mm
10 1/4˝ 5 4 3/4˝
20 mm - 3/4˝
425 g  

Réf.
Item. UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

ASSIETTE RANDOM (PORCELAINE) /                  
Plate (porcelain)                                    

320 x 210
Réf. E6392

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 13108 6 ✘
8 83314 05268 8 ✔
F6/B2

Max. diameter 

Height
Weight

320 mm X 210 mm
12 1/2” X 8 1/4” 
31 mm - 1 1/8”
1090 g

* 
n k28



GOBELET FH 7
HOT SHOT
Shot glass
Réf. G2639

GOBELET FH 9
SHETLAND
Tumbler
Réf. C8222

GOBELET FH 15
SHETLAND
Tumbler
Réf. C8312

GOBELET FH 22
SHETLAND
Tumbler
Réf. 79736

* 
n

TASSE 8
AROMA Slide control
Cup
Réf. G5597

COUPELLE CREUSE
OVALE 100 APPETIZER
Oval deep bowl
Réf. R0743

COUPELLE SPIRAL
85 APPETIZER
Bowl
Réf. R0740

GOBELET FH 8
QUATTRO
Tumbler
Réf. G1212

GOBELET FB 25
COMÉTA
Tumbler
Réf. C2402

GOBELET FH 8
CONIQUE
Tumbler
Réf. 14633

TASSE 8
AROMA
Cup
Réf. C1360

* 
n

GOBELET  ISLANDE TUBO 10 
AVEC JOINT SILICONE
Tumbler with invisible 
silicone seal
Réf. G8950

k

GOBELET FB 4
STOCKHOLM
Shot glass
Réf. G2645

GOBELET FH 3,4
HOT SHOT
Shot glass
Réf. 21554

GOBELET FB 5
GIN
Shot glass
Réf. 00065

GOBELET FH 5,5
À ANSE ISLANDE
Shot glass
Réf. 72388

GOBELET FH 6
ISLANDE
Shot glass
Réf. 12365/40375

GOBELET FH 6
ISLANDE FROSTED
Shot glass
Réf. 75228

GOBELET FB 6
SALTO
Shot glass
Réf. C2118

GOBELET FH 6
VIGNE
Shot glass
Réf. 47346

GOBELET FH 6
LUDICO
Shot glass
Réf. C9063

COQUETIER
COCOON
Egg cup
Réf. 26853

l

GOBELET FB 4,5
GRANITY
Shot glass
Réf. 04755

n* 

ITEMS THAT FIT INTO THE RANDOM PLATE
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Items marketed under the Luminarc brand.
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TASSE AROMA / Cup
8

Réf. G5597
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 21414 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

8 cl - 2 1/2 oz.
76 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
95 g* 

n

BARIL

GOBELET BARIL FH / Tumbler 
16

Réf. G5599
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 21415 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
80 mm - 3”
90 g

l Joint silicone invisible

l Invisible silicone seal 

GOBELET TUBO ISLANDE / Shot glass 
10

Réf. G8950
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 25623 9 ✔
FA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

10 cl - 3 1/4 oz.
51 mm - 2”
87 mm - 3 3/8”
165 g

L’assiette ardoise ne fait pas partie de la collection Arcoroc.
Slate plate not included in the Arcoroc offer.

EASY SERVE & AROMA

TASSE SCÉNARI (PORCELAINE) / Cup (porcelain)
25 10

Réf. H4016 H4018
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 30897 6 ✘
8 83314 30898 3 ✔
F6/B4

8 83314 30899 0 ✘
8 83314 30900 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 3/4 oz.
80 mm - 3 1/8”
83 mm - 3 1/4”
156 g

10 cl - 3 oz.
60 mm - 2 1/4”
65 mm - 2 1/2”
88 g

SLIDE CONTROL
SCÉNARI

* 
n
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GOBELET / Rocks
42

Réf. L3749
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51979 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
97 mm - 3 3/4” 
96 mm - 3 3/4”
315 g

GOBELET / Rocks
31

Réf. L3750
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51981 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 oz.
90 mm - 3 1/2” 
87 mm - 3 3/8”
248 g

GOBELET / Rocks
18

Réf. L3751
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51983 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

18 cl – 6 1/4 oz.
77 mm - 3” 
78 mm - 3”
180 g

ESKALE

NEW
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Les problèmes de casse sont pour les professionnels récurrents. Pour augmenter de 10 à 50 fois la durée 
des produits, notre service recherche et développement a mis au point en 1958 un traitement technique 
appelé «la trempe». Ce traitement confère aux produits une excellente résistance aux chocs mécaniques, 
thermiques et un bon maintien de la chaleur. Nos articles sont trempés dans leur globalité.
Zerbrechlichkeit ist für das Hotel- und Gaststättengewerbe ein sich wiederholendes Problem. Um die Lebensdauer der Produkte 10- 
bis 50-mal zu verlängern, vervollkommnete unsere F&E-Abteilung im Jahre 1958 eine technische Behandlung namens «Härtung». 
Diese Behandlung verleiht den Produkten eine ausgezeichnete Festigkeit gegenüber mechanischen und thermischen
Beanspruchungen, sowie gute Warmhalteeigenschaften. Alle unsere Artikel sind gehärtet.  

Les articles «trempés» offrent des avantages non négligeables fortement appréciés des utilisateurs finaux :
Die “gehärteten” Artikel bieten erhebliche Vorteile, die von den Endnutzern sehr geschätzt werden : 

• Economie dans le budget de réassort : un verre trempé peut être jusqu’à 5 fois plus résistant 
qu’un article n’ayant pas subi de traitements spéciaux.
• Einsparungen im Nachbestellbudget : ein gehärtetes Glas kann bis zu 5-mal widerstandsfähiger sein als ein Artikel, 
ohne Spezialbehandlungen.

• Les produits trempés résistent à des écarts de température de 135°C : ils passent ainsi du 
four (ou de la salamandre) à l’eau froide sans risque de casse.
• Die gehärteten Produkte widerstehen Temperaturunterschieden von 135°C : sie gelangen folglich ohne Bruchrisiko 
aus dem Backofen (oder Dauerbrandofen) ins kalte Spülwasser.

• un service en salle sécurisé : lorsqu’un choc ou une succession de chocs réussissent à percer la 
carapace extérieure du verre trempé, celui-ci se casse en morceaux de verres peu tranchants*.
• Sicherheit für den Service im Speisesaal : Bei Beschädigung des Glases zerspringt das Glas durch den Prozess der 
Härtung in wenig scharfe Splitter*.

Des tables élégantes : la trempe confère à l’article une résistance supplémentaire ce qui nous évite de 
fabriquer des produits à épaisseur de verre importante. La force d’Arcoroc réside dans l’alliance de l’élégance 
et de la solidité.
Elegante Tische : die Härtung verleiht einem Artikel zusätzliche Festigkeit, die es ermöglicht, Produkte mit eine uneleganten Glasdicke 
zu vermeiden. Arcorocs Stärke liegt in der Verbindung von Eleganz und solider Beschaffenheit.

Le logo, présent sur les catalogues et emballages, vous indique que l’article est réalisé en verre trempé.
                                     Das Logo “gehärteten” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, dass der Artikel aus  besonders   
                                       widerstandsfähigem gehärteten hergestellt ist.

* En fonction de l’épaisseur / je nach Dicke

*

LES ATOUTS - THE ASSETS
Le verre trempé - Tempering
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*According to the thickness / en función de la espesura

For professionals, breakage problems are a 
regular occurrence. In order to increase the 
life of products by 10 to 15 times, in 1958, 
our research and development department 
perfected a technical process known as 
“tempering”. This process provides products 
with excellent resistance to heat and 
mechanical shock, and ensures that they 
can effectively retain warmth. Our items are 
fully tempered.
Las roturas son un problema habitual para los profesionales. 
Para aumentar de 10 a 50 veces la duración
de los productos, nuestro servicio de investigación, 
desarrollo y perfeccionó en 1958 un tratamiento técnico
denominado “templado”. Este tratamiento confiere a 
los productos una excelente resistencia a los choques 
mecánicos y térmicos, así como una buena 
conservación del calor. Nuestros artículos se templan en 
su totalidad.  

“Tempered” items offer significant advantages 
to hugely appreciative end users :
Los artículos “templados” ofrecen ventajas importantes 
muy apreciadas por los usuarios finales :

• Savings in terms of budget 
and restocking costs : a 
tempered glass can be up to 5 
times more resistant than an item 
that has not undergone any 
specific treatment process

• Ahorro en el presupuesto de reposición : el vidrio 
templado puede ser hasta 5 veces más resistente que 
un artículo que no haya sido sometido a este tratamiento.

• Tempered products are 
resistant to variations in 
temperature of 135°C : they can 
thus be removed from the oven 
(or from a salamander) and placed 
directly in cold water without the 
risk of breakage

• Los productos templados resisten diferencias de 
temperatura de 135°C : esto permite que pasen del horno 
(o de la plancha) al agua fría sin riesgo de rotura

• Completely safe for table 
service : when a shock or series 
of shocks manages to rupture the 
exterior shell of the tempered 
glass, the resulting glass shards 
are not sharp to the touch*.

• Mayor seguridad para el servicio de sala : cuando un 
choque o una sucesión de ellos consiguen quebrar la capa 
externa del vidrio templado, éste se rompe en fragmentos 
de vidrio poco afilados, de manera que existe menos 
riesgo de corte para los usuarios*. 

For elegance : tempering provides the item 
with extra resistance, which means that we do 
not have to manufacture products with 
significant glass thickness. The advantage of 
Arcoroc resides in the fact that it combines 
elegance and strength.
Mesas elegantes : el templado confiere al artículo una 
resistencia adicional que nos evita tener que fabricar 
productos con un grosor de vidrio elevado. La fuerza de 
Arcoroc reside en la alianza de la elegancia y la solidez. 

These logos which appear on catalogs and 
packagings, indicate that these items are made 
of tempering.
Los logotipos que aparecen en los catálogos y embalajes 
indican que referencias están hechas en templados.
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SALADIER / Bowl
120

Réf. H4908
Item UPC Code

Pack.
0 26102 10506 1 ✘
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

39 cl - 13 oz.
120 mm - 4 1/2”
54 mm - 2”
165 g

ASSIETTE 240 / Dinner plate                   ASSIETTE 190 / Dessert plate 
Réf. 10241 10274

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 64523 9 ✘
0 26102 10241 1 ✔
C6/B6

0 26102 64522 2 ✘
0 26102 10274 9 ✔
C6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

240 mm - 9 1/4”
26 mm - 1”
370 g

191 mm - 7 1/2”
20 mm - 3/4”
245 g

ASSIETTE 205 / Soup plate                  ASSIETTE 145 / Side plate
Réf. 10365 10373

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 64524 6 ✘
0 26102 10365 4 ✔
C6/B6

0 26102 10373 9 ✘

R6/B8
Capacity 

Max. diameter 
Height
Weight

86,5 cl - 29 1/4 oz.
205 mm - 8”
40 mm - 1 1/2”
360 g

145 mm - 5 1/2”
36 mm - 1 1/4”
165 g

SALADIER / Bowl
270 230

Réf. 06652 10407
Item UPC Code

Pack.
0 26102 10415 6 ✘
A6

0 26102 10407 1 ✘
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L70 - 91 1/4 oz.
270 mm - 10 1/2”
100 mm - 3 3/4”
851 g

2L40 - 81 1/2 oz.
230 mm - 9”
88 mm - 3 1/4”
630 g

BROC / Jug
1,3L

Réf. 34691
Item UPC Code

Pack.
0 26102 34691 4 ✘
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,3 L - 43 3/4 oz.
130 mm - 5”
225 mm - 8 3/4”
920 g

s

s Non trempé / Not tempered.

MINÉRALI

ASPEN

ASSIETTE / Plate 
320

Réf. 71153
Item UPC Code

Pack.
0 26102 71153 8 ✘
R6/B2

Max. diameter
Height H1

Height H12
Weight

320 mm - 12 1/2” 
16 mm - 5/8”
98 mm - 3 3/4”
1040 g

ASSIETTE / Plate
250 185 110

Réf. C3051 C3053 C3226
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 96918 2 ✔
R6/B4

0 26102 96919 9 ✔
R6/B4

0 26102 99266 1 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

252 mm - 9 7/8”
25 mm - 7/8”
785 g

185 mm - 7 1/4”
25 mm - 7/8”
400 g

110 mm - 4 1/4”
14 mm - 1/2”
115 g

COUPELLE CARRÉE / Bowl
120

Réf. C3225
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 99265 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 
Height
Weight

29,5 cl - 9 3/4 oz. 
138 mm x 120 mm
5 3/8” x 4 58”
56 mm - 2 1/8”
200 g

ASPEN & MINÉRALI 

l

l l

ll

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc   
Items marketed under the Luminarc brand.34
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s 

CONTROLLED
WEIGHT



COUPELLE CARRÉE / Bowl
120 BLUE 120 PURPLE 120 RED 120 GREY

Réf. J8267 J8278 J8273 J8276
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45492 5 ✔
R6/B4

8 83314 45509 0 ✔
R6/B4

8 83314 45500 7 ✔
R6/B4

8 83314 45505 2 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 
Height
Weight

29,5 cl - 9 3/4 oz. 
120 mm x 120 mm
4 5/8” x 4 5/ 8”
56 mm - 2 1/8”
200 g

ASSIETTE / Plate 
320 BLUE 320 PURPLE 320 RED 320 GREY

Réf. J8260 J8277 J8270 J8275
Item UPC Code

Pack.
8 83314 45483 3 ✘
R6/B2

8 83314 45507 6 ✘
R6/B2

8 83314 45496 3 ✘
R6/B2

8 83314 45503 8 ✘
R6/B2

Max. diameter
Height H1

Height H12
Weight

320 mm - 12 1/2” 
16 mm - 5/8”
98 mm - 3 3/4”
1040 g

CREATOR of
Ambiances
& Emotions 

MINÉRALI  COLOR STUDIO
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vielseitig beständig: schocks, kratzer, waschvorgänge
MULTI RESISTANCES : CHOCS, RAYURES, LAVAGES.

Multi-resistant : shocks, scratches, washes.
Multi-resistente : Golpes, rayados y lavados.

Jusqu’à 3 fois plus résistante aux chocs que 
la porcelaine : 
Le secret de son incroyable longévité.
Bis zu 3 mal schockbeständiger als Porzellan : das 
geheimnis ihrer unschlagbaren lebensdauer.

Excellente résistance aux lavages de la
surface et des décors après 2000 lavages
industriels
Ausgezeichnete beständigkeit der oberfläche und der
dekors auch nach 2000 waschvorgängen. 

Up to 3 times more shock-resistant
than porcelain:
the secret of its unbeatable durability.
Más de 3 veces más resistente a los golpes que la 
porcelana: el secreto de su invencible
durabilidad.

Long-lasting protection against knife scratches.
Resistencia duradera contra las rayaduras de  los cubiertos.

Fade-resistant surface and pattern,
even after 2,000 industrial dishwashing cycles.
Excelente resistencia en la superficie de los productos aún 
después de 2000 lavados.

SÉCURITÉ :
Sicherheit:

Security :
Seguridad: 

0% porosité, 0% bactéries
100% glas, 0% porosität, 
100% bakteriengeschützt

100% Opal, 0% porosity,
100% protection against bacterias.
100% vidrio, 0% porosidad.
100% de protección contra las bacterias.

LES ATOUTS - THE ASSETS
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Un maintien de la température aussi efficace
que les autres matériaux du marché
Hält die temperatur der nahrungsmittel genau so wirksam
wie andere materialien, z.b. porzellan. 

Se manipule sans risque de brûlure après un
passage au micro-onde
Lässt sich nach dem aufwärmen in der mikrowelle sicher
anfassen.

As efficient in keeping food hot
as other materials such as china.
Mantiene la temperatura de los alimentos como otros 
materiales tales como la porcelana.

Can be safely handled after microwave use.
Puede ser usado con seguridad después de calentarlo en
el microondas.

PRÉSERVATION DE L’ENVIRONNEMENT
geschützte umwelt Environmentally-friendly.

Respetuoso con el medio ambiente.

100% verre, 100% recyclable : matière
respectueuse de l’environnement
sauberes material: 100% glas > 100% recycelbar

Clean material: 100% Opal 
> 100% recyclable.
Material limpio: 100%, vidrio 100% reciclable.

GESTION DE LA TEMPERATURE :
MAINTIEN DE LA CHALEUR, 
SECURITÉ MICRO-ONDE.
temperaturverhalten: hält die wärme, mikrowellenbeständig

Temperature management : heat retention, microwave-safe.
Gestión de la temperatura : Retención del calor, seguridad en el microondas.

Brush ✔ ✔

Cypress ✔ ✔

Délice ✔ ✔

Everyday ✔

Evolution ✔

Filet Bordeaux ✔ ✔

Filet Delft ✔ ✔

Gastronomie ✔ ✔

Hotelière ✔ ✔

Loona ✔

Réception ✔ ✔

Restaurant ✔ ✔

Stairo ✔ ✔

Toronto ✔ ✔

Trianon ✔

Valérie ✔ ✔

MULTI RESISTANCES :
CHOCS, LAVAGES.

Multi-resistant :
shocks, scratches, washes.
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ASSIETTE 350 x 260 / Plate 
WHITE BLACK

Réf. E7836 E7837
Item UPC Code

Pack.
8 83314 11981 7 ✘
R6/B2

8 83314 11982 4 ✘
R6/B2

Max. diameter
 

Height
Weight

350 mm x 260 mm
13 3/4 x 10”
23 mm - 7/8”
1120 g

350 mm x 260 mm
13 3/4 x 10”
23 mm - 7/8”
1200 g

ASSIETTE CREUSE 200 / Soup plate
WHITE BLACK

Réf. C9852 C9850
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 23041 1 ✘
8 83314 84767 1 ✔
R6/B4

8 83314 23031 2 ✘
8 83314 84743 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl - 16 3/4 oz.
200 mm - 7 3/4”
55 mm - 2”
445 g

50 cl - 16 3/4 oz.
200 mm - 7 3/4”
55 mm - 2”
514 g

ASSIETTE PLATE 260 / Plate                                                 ASSIETTE DESSERT 190 / Dessert plate                                                                                                            
WHITE BLACK WHITE BLACK

Réf. C9872 C9871 C9866 C9867
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 23030 5 ✘
0 26102 85166 1 ✔
R6/B4

0 26102 23070 1 ✘
0 26102 85162 3 ✔
R6/B4

0 26102 23044 2 ✘
0 26102 85113 5 ✔
R6/B4

0 26102 23047 3 ✘
0 26102 85123 4 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

269 mm - 10 1/2”
29 mm - 1”
790 g

269 mm - 10 1/2”
29 mm - 1”
910 g

190 mm - 7 1/4”
23 mm - 7/8”
360 g

190 mm - 7 1/4”
23 mm - 7/8”
375 g

SALADIER 240 /                                                                    COUPELLE MULTI-USAGES 160 /                COUPELLE 140 / 
Bowl                                                                                         Multi-purpose bowl                                         Bowl

WHITE BLACK WHITE BLACK WHITE BLACK
Réf. C9860 C9857 C9853 C9856 C9861 C9863

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 87793 7 ✘

R6/B1

0 26102 87683 1 ✘

R6/B1

0 26102 23079 4 ✘
0 26102 84771 8 ✔
R6/B4

0 26102 23071 8 ✘
0 26102 84808 1 ✔
R6/B4

0 26102 23043 5 ✘
0 26102 85053 4 ✔
R6/B4

0 26102 23028 2 ✘
0 26102 85066 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L7 - 57 1/4 oz.
240 mm - 9 1/4”
80 mm - 3 1/4”
865 g 970 g

56 cl - 18 3/4 oz.
160 mm - 6 1/2”
57 mm - 2 1/4”
365 g 380 g

33 cl - 11 oz.
140 mm - 5 1/2”
50 mm - 1 3/4”
265 g 275 g

6 TASSES 22 + 6 SOUS-TASSES QUADRATO /                                                     
Set 6 cups + 6 saucers                                                                                              

WHITE BLACK
Réf. E8865 E8848

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 97018 8 ✔
P6/B4

0 26102 97022 5 ✔
P6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz.
84 mm - 3 1/4”
62 mm - 2 3/8”
170 g

SOUS - TASSE / Saucer
140 140

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
19 mm - 3/4”
145 g

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc   
Items marketed under the Luminarc brand.

l
i

l

i

i

i

i
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RESTAURANT

ASSIETTE OVALE / Oval plate
290

Réf. 25251
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51116 9 ✔
R6/B4

Max. diameter
 

Height H1
Height H12

Weight

290 mm  x 214 mm
11 3/8” x 8 3/8”
25 mm - 7/8”
98 mm - 3 3/4”
640 g

ASSIETTE PLATE                 
252 235 225 195 155

Réf. 24742 22522 29337 22530 22506
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51164 0 ✔
R6/B4

0 26102 51162 6 ✔
R6/B4

0 26102 51160 2 ✔
R6/B4

0 26102 51142 8 ✔
R6/B4

0 26102 51127 5 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

252 mm - 10”
25 mm - 7/8”
106 mm - 4 1/8”
640 g

235 mm - 9 1/4”
26 mm - 1”
110 mm - 4 1/4”
505 g

225 mm - 8 3/4”
22 mm - 7/8”
95 mm - 3 3/4”
500 g
(+/- 5 g ; +/- 0,01 lbs)

195 mm - 7 5/8”
22 mm - 7/8”
88 mm - 3 3/8”
315 g

155 mm - 6”
18 mm - 5/8”
87 mm - 3 3/8” 
215 g
(+/- 5 g ; +/- 0,01 lbs)

ASSIETTE CREUSE / Soup plate 
225

Réf. 22514
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51147 3 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Height H12

Weight

69 cl – 23 1/4 oz. 
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”
118 mm - 4 5/8”
520 g

ASSIETTE COMPARTIMENTÉE / Divided plate
255

Réf. 57976
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51125 1 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

255 mm - 10”
26 mm - 1”
133 mm - 5 1/8”
780 g

ASSIETTE À STEAK / Steak plate
300

Réf. 49145
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 49148 5 ✔
R6/B2

Max. diameter
 

Height H1
Height H12

Weight

300 mm x 260 mm
11 3/4” x 10 1/8” 
30 mm - 1 1/8”
94 mm - 3 5/8”
800 g

PLAT OVALE / Oval platter
320

Réf. 67107
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51073 5 ✔
R6/B4

Max. diameter
 

Height H1
Height H12

Weight

320 mm X 230 mm
12 1/2” X 9” 
21 mm - 3/4”
110 mm - 4 1/4”
720 g

s s s s 

s 
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COUPELLE MULTI-USAGES / Multi-purpose bowl
160

Réf. 50061
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51076 6 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
51 mm - 2”
350 g

COUPELLE / Rimmed bowl
160 120

Réf. 25293 25285
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51081 0 ✔
R6/B6

0 26102 51084 1 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27,5 cl - 9 1/4 oz. 
160 mm – 6 1/4”
37 mm – 1 3/8”
255 g

11 cl - 3 1/2 oz. 
120 mm - 4 5/8”
26 mm - 1”
150 g

SALADIER / Bowl
170 140 120

Réf. 43315 43317 43319
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 43316 4 ✔
R6/B6

0 26102 43318 8 ✔
R6/B6

0 26102 43320 1 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L05 - 69 1/4 oz.
170 mm - 6 5/8”
78 mm - 3”
480 g

48 cl – 16 oz.
140 mm - 5 1/2”
52 mm - 2”
270 g

31,5 cl – 10 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

RAVIER / Rectangular dish
175 x 113 140 x 90 115 x 85

Réf. 27473 55391 27474
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 98279 2 ✔
R6/B4

0 26102 51036 0 ✔
R6/B4

0 26102 98280 8 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 
Height
Weight

48,5 cl - 16 1/4 oz. 
175 mm x 113 mm
6 7/8” x 4 3/8”
36 mm - 1 3/8”
330 g

28 cl – 9 1/4 oz. 
140 mm x 90 mm
5 1/2” x 3 1/2”
35 mm - 1 3/8”
220 g

20 cl – 6 3/4 oz. 
115 mm x 85 mm
4 1/2” x 3 1/4”
36 mm - 1 3/8”
175 g

BOL À CONSOMMÉ / Soup bowl
31

Réf. 28891
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51108 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
250 g

BOCK / Mug
25 29

Réf. 36140 18316
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56721 0 ✔
R6/B6

0 26102 56719 7 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
89 mm - 3 1/2”
230 g

29 cl - 9 3/4 oz.
79 mm - 3”
90 mm - 3 1/2”
265 g

TASSE RESTAURANT / Cup
25 22 19 13 8

Réf. 14611 25269 22837 22795 22662
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50921 0 ✔
R6/B6

0 26102 50959 3 ✔
R12/B4

0 26102 24649 8 ✔
R12/B4

0 26102 24644 3 ✔
R12/B4

0 26102 51023 0 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz 
85 mm - 3 1/4”
70 mm - 2 3/4”
205 g

22 cl - 7 1/4 oz 
78 mm - 3”
74 mm - 2 7/8”
200 g

19 cl - 6 1/4 oz 
78 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
185 g

13 cl - 4 1/4 oz 
70 mm - 2 3/4”
58 mm - 2 1/4”
150 g

8 cl - 2 1/2 oz 
60 mm - 2 1/4”
50 mm - 1 7/8”
100 g

SOUS - TASSE / Saucer
153 140 140 130 112

Réf. 22712 22720 22720 22738 22670
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50917 3 ✔
R6/B6

0 26102 50957 9 ✔
R6/B8

0 26102 50957 9 ✔
R6/B8

0 26102 50982 1 ✔
R6/B8

0 26102 51021 6 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

153 mm - 6”
21 mm - 3/4”
205 g

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
180 g

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
180 g

130 mm - 5 1/8”
18 mm - 5/8”
150 g

112 mm - 4 3/8”
16 mm - 5/8”
105 g

RAVIER / Square dish
110 x 110

Réf. 18962
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51038 4 ✔
R6/B4

Max. diameter
 

Height
Weight

110 mm x 110 mm
4 1/4” x 4 1/4”
36 mm - 1 3/8”
190 g

BOL / Bowl
51

Réf. 17144
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51098 8 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

51 cl - 17 1/4 oz.
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”
260 g

BOL / Bowl
50

Réf. C1514
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 96300 5 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl - 5 1/8 oz.
132 mm - 5”
68 mm - 2 1/2”
225 g

SALADIER FB / Bowl
170

Réf. 27475
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 14802 2 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

175 mm - 6 7/8”
51 mm - 2”
550 g

RAVIER / Oval dish
140 x 80

Réf. 48172
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56714 2 ✔
R6/B8

Capacity 
Max. diameter

 
Height
Weight

8,5 cl - 2 3/4 oz. 
140 x 80 mm
5 1/2’’ x 3 1/8’’
22 mm - 7/8’’
95 g

HOTELIÈRE -  RESTAURANT ADDIT IONAL ITEMS
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COUPELLE / Rimmed bowl
107

Réf. J6453
Pack. UPC Code

Pack.
4 25044 750437 1 ✔
A12

Max. diameter 
Height
Weight

107 mm - 4 1/8”
51 mm - 2”
215 g

SALADIER / Bowl
190

Réf. 67121
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 9703204 ✔
R6/B2

Max. diameter 
Height
Weight

195 mm - 7 5/8”
57 mm - 2 1/4”
560 g



Dessous d’article parfaitement plat 
Item with flat bottom

Le thermocontact : La planéité de la 
surface des collections Heat System et 
Hôtelière permet une adéquation 
complète au système de chauffe par 
thermocontact.

Thermo-contact: The flat surfaces of 
Heat System and Hôtelière 
items are perfectly suitable for the ther-
mo-contact heating system.

ASSIETTE PLATE  HEAT SYSTEM  / Plate
230

Réf. E6776
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 11347 1 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

230 mm - 8 7/8”
25 mm - 7/8”
590 g

ASSIETTE PLATE COMPARTIMENTÉE
HEAT SYSTEM / Divided plate

230
Réf. E6775

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11348 8 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

230 mm - 8 7/8”
25 mm - 7/8”
590 g
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ASSIETTE CREUSE TOLÉRANCÉE
225

Réf. 57971
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51196 1 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

225 mm - 8 3/4”
30 mm - 1 1/8”
115 mm - 4 1/4”
510 g

ASSIETTE PLATE / Plate                       
258 235 195 155

Réf. 59943 57975 57974 58621
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51191 6 ✔
R6/B4

0 26102 51193 0 ✔
R6/B4

0 26102 51201 2 ✔
R6/B4

0 26102 51208 1 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

258 mm - 10 1/8”
20 mm - 3/4”
99 mm - 3 7/8”
645 g

235 mm - 9 1/4”
19 mm - 3/4”
102 mm - 4”
525 g

195 mm - 7 5/8”
17 mm - 5/8”
88 mm - 3 3/8”
315 g

155 mm - 6”
15 mm - 1/2”
89 mm - 3 1/2” 
215 g
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PLAT OVALE / Oval platter
350 290

Réf. D6877 D6891
Item UPC Code

Pack.
0 26102 24769 3 ✘
R4/B4

0 26102 28743 9 ✘
R4/B4

Max. diameter

Height
Weight

350 mm x 240 mm
13 3/4”x 9 1/4”
26 mm - 1”
620 g

290 mm x 214 mm
11 1/4” x 8 1/4”
22 mm - 3/4”
510 g

ASSIETTE CREUSE / Soup plate
225

Réf. D6889
Item UPC Code

Pack.
0 26102 28595 4 ✘
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

Height
Weight

67 cl - 22 1/2 oz.
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 1/4”
365 g

SALADIER / Bowl
240 180

Réf. D6881 D6882
Item UPC Code

Pack.
0 26102 25350 2 ✘
R6/B1

0 26102 25537 7 ✘
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L50 - 84 1/2 oz.
240 mm - 9 1/4”
98 mm - 3 3/4”
720 g

1L05 - 35 1/2 oz.
180 mm - 7”
78 mm - 3”
400 g

RAVIER / Oval dish
220 x 140

Réf. D6885
Item UPC Code

Pack.
0 26102 28285 4 ✘
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

Height
Weight

36 cl - 12 oz.
220 mm x 140 mm
8 1/2” x 5 1/2”
28 mm - 1”
235 g

COUPELLE / Bowl
120

Réf. D6884
Item UPC Code

Pack.
0 26102 28272 4 ✘
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

34 cl - 11 1/2 oz. 
120 mm - 4 1/2”
56 mm - 2”
165 g

COUPELLE MULTI-USAGES / Multi-purpose bowl
160

Réf. D6883
Item UPC Code

Pack.
0 26102 25957 3 ✘
R8/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

56,5 cl - 19 oz. 
160 mm - 6 1/4”
52 mm - 2”
245 g

BOL À CONSOMMÉ / Soup bowl
30

Réf. D6879
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 25204 8 ✘
0 26102 22966 8 ✔
YD6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
98 mm - 3 3/4”
59 mm - 2 1/4”
250 g

BOCK / Mug
29

Réf. D6880
Item UPC Code

Pack.
0 26102 25279 6 ✘
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
82 mm - 3”
90 mm - 3 1/2”
250 g

BOL / Bowl
46

Réf. D6878
Item UPC Code

Pack.
0 26102 25152 2 ✘
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

46 cl - 15 1/2 oz.
132 mm - 5”
71 mm - 2 3/4”
265 g

TASSE / Cup
28 22 9

Réf. D6922 D6921 D6919
Item UPC Code

Pack.
0 26102 29195 5 ✘
R6/B6

0 26102 29171 9 ✘
R6/B6

0 26102 29163 6 ✘
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz.
94 mm - 3 1/2”
72 mm - 2 3/4”
190 g

22 cl - 7 1/4 oz.
87 mm - 3 1/4”
67 mm - 2 1/2”
155 g

9 cl - 3 oz.
64 mm - 2 1/2”
50 mm - 1/2”
75 g

SOUS - TASSE / Saucer
160 145 120

Réf. D6926 D6925 D6923
Item UPC Code

Pack.
0 26102 29315 7 ✘
R6/B8

0 26102 29307 2 ✘
R6/B8

0 26102 29237 2 ✘
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
17 mm - 5/8”
200 g

145 mm - 5 5/8”
16 mm - 5/8”
150 g

120 mm - 4 1/2”
14 mm - 1/2”
105 g

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc 
Items marketed under the Luminarc brand.

SUCRIER / Sugar bowl
Réf. 06498

Item UPC Code
Pack.

0 26102 06498 6 ✘
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

36,5 cl - 12 1/4 oz.
111 mm - 4 1/4”
66 mm - 2 1/2”
395 gl

PLAT ROND / Round platter                      ASSIETTE / Soup plate
310 273 245 195 155

Réf. D6871 D6888 D6890 D6887 D6886
Item UPC Code

Pack.
0 26102 21106 9 ✘
A4

0 26102 28593 0 ✘
R6/B6

0 26102 28683 8 ✘
R6/B6

0 26102 28524 4 ✘
R6/B6

0 26102 28480 3 ✘
R6/B6

Max. diameter
 Height
Weight

310 mm - 12”
25 mm - 3/4”
715 g

273 mm - 10 3/4”
25 mm - 3/4”
490 g

245 mm - 9 1/2”
24 mm - 3/4”
360 g

195 mm - 7 1/2”
16 mm - 1/2”
240 g

155 mm - 6”
13 mm - 1/2”
157 g

s s s s 
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ASSIETTE / Plate
270 240 195

Réf. E6961 E6981 E6983
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 10864 4 ✔
R6/B4

8 83314 10885 9 ✔
R6/B4

8 83314 10887 3 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

270 mm - 10 5/8”
22 mm - 7/8”
480 g

240 mm - 9 3/8”
22 mm - 7/8”
370 g

195 mm - 7 5/8”
17 mm - 5/8”
250 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
220

Réf. E6982
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 10886 6 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

220 mm - 8 5/8”
30 mm - 1 1/8”
340 g

ASSIETTE / Plate
273 250 190

Réf. E8294 E8296 E8310
Item UPC Code

Pack.
8 83314 12444 6 ✘
R6/B4

8 83314 12446 0 ✘
R6/B4

8 83314 12471 2 ✘
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

273 mm - 10 3/4”
18 mm - 5/8”
498 g

250 mm - 9 3/4”
17 mm - 5/8”
415 g

190 mm - 7 3/8”
18 mm - 5/8”
245 g

EVOLUTION

LOONA

EVOLUTION - LOONA
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l Articles commercialisés sous la marque Luminarc   
Items marketed under the Luminarc brand.

COUPELLE MULTI-USAGES EVOLUTION / 
Multi-purpose bowl

165
Réf. 63379

Item. UPC Code
Pack.

8 83314 03379 3 ✘
R8/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

70 cl – 23 1/2 oz. 
165 mm - 6 1/2”
45 mm - 1 3/4”
240 g

l

COUPELLE / Bowl 
120

Réf. H4122
Item. UPC Code

Pack.
8 83314 15169 5 ✘
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz. 
120 mm - 4 5/8”
53 mm - 2”
150 g

SALADIER / Bowl
240

Réf. G0570
Item. UPC Code

Pack.
8 83314 15176 3 ✘
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

3L10 - 104 3/4 oz.
240 mm - 9 1/4”
95 mm - 3 3/4”
630 gl

l

ASSIETTE CREUSE / Deep plate
225

Réf. G0563
Item. UPC Code

Pack.
8 83314 15170 1 ✘
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

65 cl - 21 3/4 oz.
225 mm - 8 3/4”
30 mm - 1”
330 gl

* 

l

l

 ASSIETTE / Plate
270 245 195

Réf. H9859 G0564 G0565
Item. UPC Code

Pack.
8 83314 03687 2 ✘
R6/B4

8 83314 15171 8 ✘
R6/B4

8 83314 15172 5 ✘
R6/B4

Max. diameter
 Height H1

Weight

265 mm - 10 3/8”
21 mm - 3/4”
460 g

245 mm - 9 1/2”
21 mm - 3/4”
340 g

195 mm - 7 1/4”
15 mm - 1/2”
230 gl * 

* 

TASSE / Cup
28 22 14 9

Réf. G2725 H7795 G2724 G2723
Item UPC Code 

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 17808 1 ✔
R6/B4

0 26102 01542 1 ✘
0 26102 26026 5 ✔
A12

8 83314 17807 4 ✔
R6/B4

8 83314 17806 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz 
92 mm - 3 5/8”
60 mm - 2 1/4”
230 g

22 cl - 7 1/4 oz 
79 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
200 g

14 cl - 4 1/2 oz 
75 mm - 2 7/8”
49 mm - 1 7/8”
145 g

9 cl - 3 oz 
65 mm - 2 1/2”
44 mm - 1 5/8”
100 g

SOUS - TASSE / Saucer
160 140 130 113

Réf. G2722 01526 22738 G2659
Item UPC Code 

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 17805 0 ✔
R6/B8

0 26102 01526 1 ✘

R6/B12
0 26102 50982 1 ✔
R6/B8 8 83314 17735 0 ✔

R6/B8
Max. diameter 

Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
21 mm - 3/4”
200 g

140 mm - 5 1/2”
19 mm - 3/4”
155 g

130 mm - 5 1/8”
18 mm - 5/8”
155 g

113 mm - 4 3/8”
15 mm - 1/2”
95 g

EVERYDAY
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ASSIETTE / Plate   
270

Réf. L3576
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52389 8 ✘
8 83314 51734 7 ✔ 
R6/B4

 Max. diameter 
Height
Weight

270 mm - 10 5/8”
25 mm - 0 7/8”
430 g

ASSIETTE CREUSE / Deep plate 
235

Réf. L3578
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52391 1 ✘
8 83314 51738 5 ✔ 
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

80 cl - 26 1/2 oz.
235 mm - 9 1/4”
32 mm - 1 1/4”
360 g

BOL / Bowl   
50

Réf. L3581
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52395 9 ✘
8 83314 51744 6 ✔ 
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl - 16 3/4 oz.
132 mm - 5 1/8”
68 mm - 2 5/8”
230 g

SALADIER / Bowl   
270

Réf. L3580
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51741 5 ✘
8 83314 51742 2 ✔ 
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

310 cl - 104 3/4 oz.
270 mm - 10 5/8”
98 mm - 3 3/4”
950 g

ASSIETTE / Plate   
190

Réf. L3579
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52393 5 ✘
8 83314 51740 8 ✔ 
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

190 mm - 7 3/8”
19 mm - 0 3/4”
220 g

ASSIETTE / Plate   
250

Réf. L3577
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52390 4 ✘
8 83314 51736 1 ✔ 
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

250 mm - 9 3/4”
23 mm - 0 3/4”
365 g
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ASSIETTE / Plate   
235

Réf. L5271
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 54006 2 ✘
8 83314 54005 5 ✔ 
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

235 mm - 9 1/4”
21,5 mm - 3/4”
330 g



BRUSH

ASSIETTE CREUSE 225 / Soup plate
BLUE GREEN YELLOW ORANGE

Réf. 54759 54754 54757 54753
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84751 0 ✔
R6/B4

0 26102 84676 6 ✔
R6/B4

0 26102 84693 3 ✔
R6/B4

0 26102 84667 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Height H12

Weight

69 cl - 23 1/4 oz. 
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”
118 mm - 4 5/8”
520 g

ASSIETTE 155 / Plate
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. 48932 49115 49118 49122 H2686 H3609 L0775 L0615
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51020 9 ✔
R6/B4

0 26102 51083 4 ✔
R6/B4

0 26102 51028 5 ✔
R6/B4

0 26102 51055 1 ✔
R6/B4

8 83314 29661 7 ✔
R6/B4

8 83314 30466 4 ✔
R6/B4

8 83314 48708 4 ✔
R6/B4

8 83314 48499 1 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

155 mm - 6”
18 mm - 5/8”
87 mm - 3 3/8”
215 g

ASSIETTE 252 / Plate
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. C3773 C3769 C3772 C3774 H1769 H3954 L0769 L0612
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07220 2 ✔
R6/B4

0 26102 07122 9 ✔
R6/B4

0 26102 07000 0 ✔
R6/B4

0 26102 07246 2 ✔
R6/B4

8 83314 28626 7 ✔
R6/B4

8 83314 30836 5 ✔
R6/B4

8 83314 48699 5 ✔
R6/B4

8 83314 48493 9 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

252 mm - 10”
25 mm - 7/8”
106 mm - 4 1/8”
640 g

ASSIETTE 235 / Plate
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. 48926 49041 49117 49120 H2684 H3607 L0770 L0613
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51002 5 ✔
R6/B4

0 26102 51080 3 ✔
R6/B4

0 26102 51026 1 ✔
R6/B4

0 26102 51045 2 ✔
R6/B4

8 83314 29657 0 ✔
R6/B4

8 83314 30464 0 ✔
R6/B4

8 83314 48701 5 ✔
R6/B4

8 83314 48495 5 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

235 mm - 9 1/4”
26 mm - 1”
110 mm - 4 1/4”
505 g

ASSIETTE 195 / Plate
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. 49150 49142 49139 49138 H2685 H3608 L0771 L0614
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51022 3 ✔
R6/B4

0 26102 51096 4 ✔
R6/B4

0 26102 51034 6 ✔
R6/B4

0 26102 51058 2 ✔
R6/B4

8 83314 29659 4 ✔
R6/B4

8 83314 30465 7 ✔
R6/B4

8 83314 48703 9 ✔
R6/B4

8 83314 48497 7 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

195 mm - 7 5/8”
22 mm - 7/8”
88 mm - 3 3/8”
315 g

ASSIETTE CREUSE 225 / Soup plate
CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. H2687 H3610 L0776 L0627
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 29663 1 ✔
R6/B4

8 83314 30467 1 ✔
R6/B4

8 83314 48710 7 ✔
R6/B4

8 83314 48526 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Height H12

Weight

69 cl - 23 1/4 oz. 
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”
118 mm - 4 5/8”
520 g
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COUPELLE 120 / Bowl
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. 48979 49116 49119 49135 H2691 H3611 L0777 L0628
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51024 7 ✔
R6/B6

0 26102 51118 3 ✔
R6/B6

0 26102 51037 7 ✔
R6/B6

0 26102 51075 9 ✔
R6/B6

8 83314 29668 6 ✔
R6/B6

8 83314 30468 8 ✔
R6/B6

8 83314 48713 8 ✔
R6/B6

8 83314 48528 8 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

11 cl – 3 1/2 oz. 
120 mm - 4 5/8”
26 mm - 1”
145 g

SALADIER 120 / Bowl
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. C3777 C3775 C3776 C3778 H2779 H3615 L0779 L0630
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 74129 0 ✔
R6/B6

0 26102 00081 6 ✔
R6/B6

0 26102 00015 1 ✔
R6/B6

0 26102 00153 0 ✔
R6/B6

8 83314 29752 2 ✔
R6/B6

8 83314 30470 1 ✔
R6/B6

8 83314 48717 6 ✔
R6/B6

8 83314 48531 8 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

31,5 cl – 10 1/2 oz. 
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

BOL 51 / Bowl
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. 54699 54700 54704 54557 H2781 H3619 L0780 L0631
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84548 6 ✔
R6/B6

0 26102 84562 2 ✔
R6/B6

8 83314 84563 9 ✔
R6/B6

8 83314 84547 9 ✔
R6/B6

8 83314 29753 9 ✔
R6/B6

8 83314 30471 8 ✔
R6/B6

8 83314 48533 2 ✔
R6/B6

8 83314 48533 2 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

51 cl – 17 1/4 oz. 
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”
260 g

RAVIER 110 / Square dish
BLUE ORANGE CHERRY

Réf. C0646 C0527 H2778
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 98901 2 ✔
R6/B4

0 26102 98806 0 ✔
R6/B4

8 83314 29751 5 ✔
R6/B4

 Max. diameter

 Height
Weight

110 mm x 110 mm
4 1/4” x 4 1/4”
36 mm - 1 3/8”
195 g

TASSE 19 / Cup
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. C3781 C3779 C3780 C3782 H2785 H3620 L0781 L0632
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 45740 5 ✔
R12/B4

0 26102 45670 5 ✔
R12/B4

0 26102 45864 8 ✔
R12/B4

0 26102 10562 7 ✔
R12/B4

8 83314 29758 4 ✔
R12/B4

8 83314 30472 5 ✔
R12/B4

8 83314 48720 6 ✔
R12/B4

8 83314 48535 6 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz 
78 mm - 3”
58 mm - 2 1/4”
185 g

SOUS - TASSE 140 / Saucer
Réf. C3785 C3783 C3784 C3787 H2786 H3621 L0782 L0633

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 00743 3 ✔
R6/B8

0 26102 56033 4 ✔
R6/B8

0 26102 00369 5 ✔
R6/B8

0 26102 10566 5 ✔
R6/B8

8 83314 29759 1 ✔
R6/B8

8 83314 30473 2 ✔
R6/B8

8 83314 48722 0 ✔
R6/B8

8 83314 48537 0 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
140 g

BOCK 25 / Mug
BLUE GREEN YELLOW ORANGE CHERRY BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. 54736 54734 54735 54719 H2787 H3622 L0783 L0634
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84615 5 ✔
R6/B6

0 26102 84589 9 ✔
R6/B6

8 83314 84609 4 ✔
R6/B6

8 83314 84587 5 ✔
R6/B6

8 83314 29760 7 ✔
R6/B6

8 83314 30474 9 ✔
R6/B6

8 83314 48724 4 ✔
R6/B6

8 83314 48539 4 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz. 
72 mm - 2 3/4”
89 mm - 3 1/2”
230 g

RAVIER 110 / Square dish
BLUE JEAN PURPLE GREY

Réf. H3612 L0778 L0629
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 30469 5 ✔
R6/B4

8 83314 48715 2 ✔
R6/B4

8 83314 48529 5 ✔
R6/B4

 Max. diameter

 Height
Weight

110 mm x 110 mm
4 1/4” x 4 1/4”
36 mm - 1 3/8”
195 g
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ASSIETTE 240 / Plate
PIMENT EDEN

Réf. D5675 E6076
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 09766 3 ✔
R6/B4

8 83314 09422 0 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

240 mm - 9 3/8”
23 mm - 7/8”
130 mm - 5 1/8”
515 g

ASSIETTE 195 / Plate
PIMENT EDEN

Réf. D5699 E6162
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 10488 0 ✔
R6/B4

8 83314 09521 0 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

195 mm - 7 5/8”
18 mm - 5/8”
81 mm - 3 1/8”
315 g

ASSIETTE CREUSE 220 / Soup plate
PIMENT EDEN

Réf. D5695 E6070
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 10403 3 ✔
R6/B4

8 83314 09414 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Height H12

Weight

44,5 cl – 15 oz. 
220 mm - 8 5/8”
41 mm - 1 1/2”
100 mm - 3 7/8”
510 g

SALADIER 120 / Bowl
PIMENT EDEN

Réf. D5696 E6063
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 10410 1 ✔
R6/B6

8 83314 09400 8 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

31,5 cl – 10 1/2 oz. 
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

BOCK 25 / Mug
PIMENT EDEN

Réf. D5705 E6064
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 10863 5 ✔
R6/B6

8 83314 09401 5 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz. 
79 mm - 3”
90 mm - 3 1/2”
230 g

TASSE 19 / Cup
PIMENT EDEN

Réf. D5736 E6067
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12963 0 ✔
R12/B4

8 83314 09410 7 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz 
78 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
185 g

SOUS - TASSE 140 / Saucer
Réf. D5708 E6054

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 10970 0 ✔
R6/B8

8 83314 09388 9 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
140 g

RAVIER 110 / Square dish
PIMENT EDEN

Réf. D5702 E6164
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 10674 7 ✔
R6/B4

8 83314 09523 4 ✔
R6/B4

 Max. diameter

 Height
Weight

110 mm x 110 mm
4 1/4” x 4 1/4”
36 mm - 1 3/8”
195 g

Pim
ent

Eden

TORONTO
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ASSIETTE PLATE / Plate
252 235 195 155

Réf. 24759 22589 22605 22548
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50168 9 ✔
R6/B4

0 26102 50173 3 ✔
R6/B4

0 26102 50181 8 ✔
R6/B4

0 26102 50186 3 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

252 mm - 10”
25 mm - 7/8”
106 mm - 4 1/8”
640 g

235 mm - 9 1/4”
26 mm - 1”
110 mm - 4 1/4”
505 g

195 mm - 7 5/8”
22 mm - 7/8”
88 mm - 3 3/8”
310 g

155 mm - 6”
18 mm - 5/8”
87 mm - 3 3/8” 
215 g

ASSIETTE CREUSE 225 / Soup plate
BORDEAUX DELFT

Réf. 22563 22571
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50179 5 ✔
R6/B4

0 26102 55759 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Height H12

Weight

69 cl – 23 1/4 oz. 
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”
118 mm - 4 5/8” 
500 g

69 cl – 23 1/4 oz. 
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”
118 mm - 4 5/8” 
500 g

RAVIER / Rectangular dish
140 x 90

Réf. 57308
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50292 1 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 
Height
Weight

26 cl – 9 1/4 oz. 
140 mm x 90 mm
5 1/2” x 3 1/2”
35 mm - 1 3/8”
220 g

TASSE RESTAURANT 19 / Cup              22                             19
BORDEAUX DELFT DELFT

Réf. 22845 25582 22852
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 24650 4 ✔
R12/B4

0 26102 55901 7 ✔
R12/B4

0 26102 55897 3 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz 
78 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
190 g

22 cl - 7 1/4 oz 
78 mm - 3”
74 mm - 2 7/8”
210 g

19 cl - 6 1/4 oz 
78 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
190 g

SOUS - TASSE 140 / Saucer
Réf. 25988 25996 25996

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 50389 8 ✔
R6/B8

0 26102 55904 8 ✔
R6/B8

0 26102 55904 8 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
180 g

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
180 g

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
180 g

ASSIETTE PLATE / Plate
252 235 195 155

Réf. 24767 22597 22613 22555
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 55730 3 ✔
R6/B4

0 26102 55739 6 ✔
R6/B4

0 26102 55765 5 ✔
R6/B4

0 26102 55774 7 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

252 mm - 10”
25 mm - 7/8”
106 mm - 4 1/8”
640 g

235 mm - 9 1/4”
26 mm - 1”
110 mm - 4 1/4”
505 g

195 mm - 7 5/8”
22 mm - 7/8”
88 mm - 3 3/8”
310 g

155 mm - 6”
18 mm - 5/8”
87 mm - 3 3/8” 
215 g

BOL À CONSOMMÉ 31 / Soup bowl
BORDEAUX DELFT

Réf. 28909 28917
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50223 5 ✔
R6/B4

0 26102 55826 3 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
255 g

31 cl - 10 1/4 oz.
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
255 g

SALADIER 120 / Bowl
BORDEAUX DELFT

Réf. 50420 55856
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50421 5 ✔
R6/B6

0 26102 55857 7 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31,5 cl – 10 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

31,5 cl – 10 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

BOL 51 / Bowl
BORDEAUX DELFT

Réf. 17147 17145
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50272 3 ✔
R6/B6

0 26102 55831 7 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

51 cl - 17 1/4 oz.
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”
260 g

51 cl - 17 1/4 oz.
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”
260 g

FILET BORDEAUX & FILET DELFT
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ASSIETTE 155 / Plate
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 58623 L3490 L3469 L3542
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56212 3 ✔
R6/B4

8 83314 51638 8 ✔
R6/B4

8 83314 51617 3 ✔
R6/B4

8 83314 51697 5 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

155 mm - 6”
15 mm - 0 1/2”
215 g

ASSIETTE 258 / Plate
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 59945 L3487 L3461 L3529
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56169 0 ✔
R6/B4

8 83314 51635 7 ✔
R6/B4

8 83314 51607 4 ✔
R6/B4

8 83314 51673 9 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

258 mm - 10 1/8”
20 mm - 0 3/4”
645 g

ASSIETTE 235 / Plate
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 58635 L3488 L3462 L3534
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56175 1 ✔
R6/B4

8 83314 51636 4 ✔
R6/B4

8 83314 51609 8 ✔
R6/B4

8 83314 51682 1 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

235 mm - 9 1/4”
19 mm - 0 3/4”
500 g

ASSIETTE 195 / Plate
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 58633 L3489 L3463 L3540
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56204 8 ✔
R6/B4

8 83314 51637 1 ✔
R6/B4

8 83314 51610 4 ✔
R6/B4

8 83314 51692 0 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height
Weight

195 mm - 7 5/8”
17 mm - 0 5/8”
310 g
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ASSIETTE CREUSE 225 / Soup plate
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 58636 L3518 L3470 L3543
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56177 5 ✔
R6/B4

8 83314 51661 6 ✔
R6/B4

8 83314 51618 0 ✔
R6/B4

8 83314 51698 2 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

55,5 cl - 18 3/4 oz. 
225 mm - 8 3/4”
30 mm - 1 1/8”
520 g

RAVIER 140 x 90 / Square dish
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 66679 L3526 L3480 L3552
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56324 3 ✔
R6/B4

8 83314 51670 8 ✔
R6/B4

8 83314 51628 9 ✔
R6/B4

8 83314 51708 8 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz 
140 mm x 90 mm
5 1/2” x 3 1/2”
35 mm - 1 3/8”
220 g

RAVIER 110 / Square dish
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 19701 L3525 L3479 L3551
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56307 6 ✔
R6/B4

8 83314 51669 2 ✔
R6/B4

8 83314 51627 2 ✔
R6/B4

8 83314 51707 1 ✔
R6/B4

 Max. diameter

 Height
Weight

110 mm x 110 mm
4 1/4” x 4 1/4”
36 mm - 1 3/8”
190 g

SALADIER 120 / Bowl
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 56325 L3521 L3475 L3546
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56326 7 ✔
R6/B6

8 83314 51664 7 ✔
R6/B6

8 83314 51623 4 ✔
R6/B6

8 83314 51702 6 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

31,5 cl – 10 1/2 oz. 
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

BOL 51 / Bowl
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 17148 L3524 L3478 L3550
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56250 5 ✔
R6/B6

8 83314 51667 8 ✔
R6/B6

8 83314 51626 5 ✔
R6/B6

8 83314 51706 4 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

51 cl – 17 1/4 oz. 
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”
260 g

BOL A CONSOMME 31 / Soup bowl
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 62167 L3522 L3476 L3547
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56246 8 ✔
R6/B4

8 83314 51665 4 ✔
R6/B4

8 83314 51624 1 ✔
R6/B4

8 83314 51703 3 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz 
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
255 g

BOCK 29 / Mug
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. C3479 L3523 L3477 L3549
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 09542 3 ✔
R6/B6

8 83314 51666 1 ✔
R6/B6

8 83314 51625 8 ✔
R6/B6

8 83314 51705 7 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter

 Height
Weight

29 cl – 9 3/4 oz. 
79 mm - 3”
89 mm - 3 1/2”
255 g

TASSE 19 / Cup
CORAL BLUE JEAN CHERRY GREEN

Réf. 59829 L3520 L3473 L3545
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56357 1 ✔
R12/B4

8 83314 51663 0 ✔
R12/B4

8 83314 51621 0 ✔
R12/B4

8 83314 51701 9 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz 
77,5 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
185 g

SOUS - TASSE 140 / Saucer
Réf. 58683 L3519 L3472 L3544

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 56370 0 ✔
R6/B8

8 83314 51662 3 ✔
R6/B8

8 83314 51620 3 ✔
R6/B8

8 83314 51700 2 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”
180 g
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ASSIETTE / Plate
270 240 195 155

Réf. 75373 75376 75375 75372
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 52771 9 ✔
R6/B4

0 26102 52776 4 ✔
R6/B4

0 26102 52784 9 ✔
R6/B4

0 26102 52790 0 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

270 mm - 10 5/8”
23 mm - 7/8”
88 mm - 3 3/8”
595 g

240 mm - 9 3/8”
23 mm - 7/8”
130 mm - 5 1/8”
475 g

195 mm - 7 5/8”
18 mm - 5/8”
81 mm - 3 1/8”
305 g

155 mm - 6”
17 mm - 5/8”
116 mm - 4 1/2”
205 g

ASSIETTE CREUSE / Soup plate
220

Réf. 75374
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52779 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Height H12

Weight

44,5 cl – 15 oz. 
220 mm - 8 5/8”
31 mm - 1 1/8”
100 mm - 3 7/8”
390 g

COUPELLE MULTI-USAGES / Multi-purpose bowl
160

Réf. 50063
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52828 0 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
51 mm - 2”
310 g

SALADIER / Bowl
120

Réf. 52848
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52849 5 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

BOL À CONSOMMÉ / Soup bowl
31

Réf. 46405
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52814 3 ✔
YD6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
255 g

TASSE RESTAURANT / Cup
25

Réf. 75381
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52894 5 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz 
85 mm - 3 1/4”
68 mm - 2 5/8”
200 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. 19014
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52897 6 ✔
R6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
20 mm - 3/4”
195 g

RÉCEPTION IVORY
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 ASSIETTE / Plate
270 240 195 155

Réf. 47900 47902 47929 47925
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 55093 9 ✔
R6/B4

0 26102 55099 1 ✔
R6/B4

0 26102 55107 3 ✔
R6/B4

0 26102 55112 7 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

270 mm - 10 5/8”
23 mm - 7/8”
88 mm - 3 3/8”
595 g

240 mm - 9 3/8”
23 mm - 7/8”
130 mm - 5 1/8”
475 g

195 mm - 7 5/8”
18 mm - 5/8”
81 mm - 3 1/8”
305 g

155 mm - 6”
17 mm - 5/8”
116 mm - 4 1/2”
205 g

ASSIETTE CREUSE / Soup plate
220

Réf. 47913
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 55103 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Height H12

Weight

44,5 cl - 15 oz. 
220 mm - 8 5/8”
31 mm - 1 1/8”
100 mm - 3 7/8”
390 g

COUPELLE MULTI-USAGES / Multi-purpose bowl
160

Réf. 05273
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 55184 4 ✔
R6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
51 mm - 2”
310 g

TASSE RESTAURANT / Cup
25

Réf. 47982
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56540 7 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz 
85 mm - 3 1/4”
68 mm - 2 5/8”
200 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. 12558
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56544 5 ✔
R6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
20 mm - 3/4”
195 g

BOL À CONSOMMÉ / Soup bowl
31

Réf. 54513
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 53527 1 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
255 g

SALADIER / Bowl
120

Réf. 55219
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 55221 6 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31,5 cl – 10 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”
200 g

ASSIETTE / Plate
270 240 195 155

Réf. 24682 26927 25755 27021
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 49404 2 ✔
R6/B4

0 26102 49408 0 ✔
R6/B4

0 26102 49331 1 ✔
R6/B4

0 26102 49281 9 ✔
R6/B4

Max. diameter
 Height H1
Height H12

Weight

270 mm - 10 5/8”    
23 mm - 7/8”
88 mm - 3 3/8”   
700 g

240 mm - 9 3/8”
23 mm - 7/8”
130 mm - 5 1/8”
475 g

195 mm - 7 5/8”
18 mm - 5/8”
81 mm - 3 1/8”
305 g

155 mm - 6”
17 mm - 5/8”
116 mm - 4 1/2”
205 g

ASSIETTE CREUSE / Soup plate
220

Réf. 27019
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 49342 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter

 Height H1
Weight

67 cl - 22 1/2 oz. 
220 mm - 8 5/8”
41 mm - 1 1/2”
475 g

GASTRONOMIE IVORY & CYPRESS IVORY
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Zenix®

Zenix® wurde in einem völlig neuen Herstellungsprozess 
entwickelt und ermöglicht endlich eine perfekte 
Kombination aus Raffinesse und technologischer Leistung.
Mit der aus einem besonders widerstandsfähigen Material 
bestehenden Produktlinie Zenix® bietet Arcoroc dem 
Gastronomiegewerbe gleichzeitig eine neue, besonders 
funktionelle Designidee.

Issu d’un procédé de fabrication inédit,
le Zenix® permet enfin de marier raffinement esthétique
et performances technologiques.
Matière dotée d’une résistance extrême, le Zenix® 
s’accompagne d’une nouvelle idée du design, toujours 
plus fonctionnel, qu’Arcoroc propose aux professionnels.

Zenix® ist ein leicht zu verarbeitendes Material und ermöglicht 
dadurch ein intelligentes und zugleich überraschendes Design, 
das den Bedürfnissen des Gastronomiegewerbes angepasst ist. 
Organische Formen und Kurven werden mit geometrisch fein 
gezeichneten Linien kombiniert.

Matière souple à façonner, le Zenix® permet un design surprenant 
et intelligent qui s’adapte aux usages des professionnels. Les 
formes aux courbes organiques côtoient les lignes géométriques 
finement dessinées.

La matière Zenix® extrêmement homogène, offre à la vaisselle 
une qualité et une brillance inaltérables sur le 
dessus comme sur le dessous.
Das extrem homogene Material Zenix® hbietet dem Geschirr 
unveränderliche Qualität und Glanz  auf der Ober- 
und Unterfläche.

High scratch resistance

Zenix® présente une surface renforcée parfaitement lisse et 
non poreuse. Les couteaux glissent naturellement sur le Zenix® 
sans laisser de trace*. Les assiettes en Zenix® conservent leur bel 
aspect d’origine jour après jour, et lavage après lavage, 2000 
cycles industriels.
* Précaution d’usage : utilisez de préférence des couteaux d’une dureté supérieure ou 
égale à 500 Vickers (Norme ISO 8442).  Les couteaux en  céramique sont contre indiqués.
Zenix® hat eine verstärkte, vollkommen glatte und nicht poröse 
Oberfläche. Messer gleiten ganz natürlich und ohne Spuren* zu 
hinterlassen über Zenix® hinweg. Teller aus Zenix® behalten Tag 
für Tag und Wäsche für Wäsche (2000 industrielle 
Spülgänge) ihr schönes Aussehen.
*Möglichst benutzen mit Messern, die eine Vickers-Härte von über 500 Vickers (norm ISO 8442) haben.  
Keramikmesser sollten nicht benutzt werden.

Geschirr aus Zenix® ist daher bis zu 3-mal stoß- und 
bruchsicherer als herkömmliches Porzellangeschirr.

High shock resistance

Innovative material

Zenix® jusqu’à 3 fois plus résistante aux chocs et à
l’ébréchure qu’une vaisselle en porcelaine.

Perfect finish

A new idea  of design

LES ATOUTS - THE ASSETS
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Céramique

Zenix ®

Thanks to an innovative manufacturing process,
Zenix® finally combines refinement with 
advanced technology.
Arcoroc is proud to offer professionals Zenix®, 
an extremely resistant material accompanied 
by a new design concept which makes it ever 
more practical.

Obtenido mediante un proceso de fabricación 
inédito, el Zenix® permite por fin reunir el 
refinamiento estético
y el rendimiento tecnológico.
Material dotado de una resistencia extrema, 
el Zenix® va unido a una nueva idea del diseño, 
siempre más funcional, que Arcoroc propone 
a los profesionales.

High shock resistance

High scratch resistance

Perfect finish

A new idea of design

Innovative material

Zenix® is up to 3 times more resistant to shocks and 
chipping than porcelain.

Zenix® has a perfectly smooth and non-porous 
reinforced surface. 
Knives slide naturally across Zenix® without leaving a trace*. 
Zenix® plates keep their original appearance day after day,
wash after wash, for 2,000 industrial cycles.
* Preferably used with knives hardened beyond 500 Vickers / norm ISO 8442.  Ceramic knives should not 
be used.

The homogenous nature of Zenix® offers tableware a long-
lasting quality. 
The extremely consistent Zenix®, offers tableware a lasting 
quality and shine above and below.

La vajilla de Zenix® es hasta 3 veces más resistente 
a los golpes y desportilladuras que una vajilla de porcelana.

El Zenix® presenta una superficie reforzada perfectamente 
lisa y no porosa. 
Los cuchillos se deslizan naturalmente por el Zenix® sin dejar 
marcas*. Los platos de Zenix® conservan su aspecto original 
día tras día y lavado tras lavado, hasta 2.000 ciclos 
industriales.
*Precauciones de uso: Utilizar preferentemente con cuchillos de una dureza superior o igual a 500 Vickers 
(Norma ISO 8442). Los cuchillos de cerámica son contraindicados.

Il materiale  Zenix® estremamente omogeneo , offre alle sto-
viglie una qualità e una brillantezza inalterabili  
sia sopra  che sotto  i piatti.

An easy to form material Zenix® allows for surprising and smart 
designs suitable for today’s needs.
Skilfully designed, organic curves are as easily achieved as 
geometric forms.

Material fácil de dar forma, el Zenix® permite adoptar un 
diseño sorprendente e inteligente que se adapta a todos los 
usos de los profesionales. Las formas, con curvas orgánicas, 
se emparejan con líneas geométricas finamente trazadas.

“Ce sont des assiettes très résistantes qui,
même après un usage répété,
ne s’ébrèchent pas !”

“Diese Teller sind sehr strapazierfähig und 
bekommen auch bei häufigem Gebrauch 
keine Sprünge.”

“These plates are highly resistant
and do not chip however
often they’re used!”
“Son platos muy resistentes que,
incluso después de darles mucho uso,
se mantienen sin desportilladuras.”

“ Même avec une utilisation intensive,
la surface de l’assiette n’est pas rayée.” 

“Auch bei intensivem Gebrauch wird die 
Telleroberfläche nicht zerkratzt.” 

“Even with intensive use,
these plates don’t scratch.”

“Incluso con un uso intensivo,
la superficie del plato sigue sin rayarse.” 

“C’est brillant, beau et très doux au toucher.”

“Der Teller glänzt, sieht schön aus und ist sehr 
angenehm anzufassen.”

“It’s beautifully shiny with a silky touch.”
“Es brillante, bonito y muy suave al tacto.”

“La qualité de la matière se voit sur cette assiette.
Grâce à son design si différent,
mes présentations de plat sont encore plus belles.”
“Die Qualität des Materials sieht man diesem Teller an.
Durch das ganz neuartige Design werden
meine kulinarischen Kreationen noch schöner.”

“You can see the quality of the material in the plate itself.
Its smart new design makes my food look even more appetising.”
“La calidad del material es visible en este plato.
Gracias a su diseño tan diferente,
mis presentaciones en plato quedan aún mejor.”

Collection Intensity
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SALADIER / Bowl  
245

Réf. H4445
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 31332 1 ✘
8 83314 32085 5 ✔ 
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

220 cl - 74 1/4 oz.
245 mm - 9 1/2”
118 mm - 4 5/8”
780 g

SALADIER / Bowl  
225

Réf. H4444
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 31333 8 ✘
8 83314 32083 1 ✔ 
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

180 cl - 60 3/4 oz.
225 mm - 8 3/4”
107 mm - 4 1/8”
660 g

COUPELLE / Bowl  
200

Réf. H3427
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 31335 2 ✘
8 83314 32082 4 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

120 cl - 40 1/2 oz.
200 mm - 7 3/4”
99 mm - 3 7/8”
550 g

COUPELLE / Bowl  
170

Réf. H3428
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 31336 9 ✘
8 83314 32081 7 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

80 cl - 27 oz.
170 mm - 6 1/2”
83 mm - 3 1/4”
380 g

COUPELLE / Bowl  
110

Réf. L1200
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51786 6 ✘
8 83314 51787 3 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
110 mm - 4 1/4”
49 mm - 1 7/8”
168 g

COUPELLE / Bowl  
140

Réf. L0924
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51784 2 ✘
8 83314 51785 9 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

40 cl - 13 1/2 oz.
140 mm - 5 3/8”
68 mm - 2 5/8”
260 g

SEASONS’ BAR
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SALADIER / Bowl  
280

Réf. L3623
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51789 7 ✘
8 83314 51790 3 ✔ 
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

320 cl - 108 oz.
280 mm - 11”
136 mm - 5 1/4”
1250 g

SALADIER / Bowl  
245

Réf. L3626
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51793 4 ✘
8 83314 51794 1 ✔ 
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

220 cl - 74 1/4 oz.
245 mm - 9 1/2”
118 mm - 4 5/8”
800 g

SALADIER / Bowl  
225

Réf. L3703
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51884 9 ✘
8 83314 51885 6 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

180 cl - 60 3/4 oz.
225 mm - 8 3/4”
107 mm - 4 1/8”
675 g

COUPELLE / Bowl  
200

Réf. L3704
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51886 3 ✘
8 83314 51887 0 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

120 cl - 40 1/2 oz.
200 mm - 7 7/8”
99 mm - 3 7/8”
530 g

COUPELLE / Bowl  
170

Réf. L3706
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51889 4 ✘
8 83314 51890 0 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

80 cl - 27 oz.
170 mm - 6 5/8”
83 mm - 3 1/4”
375 g

COUPELLE / Bowl  
110

Réf. L3708
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51893 1 ✘
8 83314 51894 8 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
110 mm - 4 1/4”
49 mm - 1 7/8”
175 g

COUPELLE / Bowl  
140

Réf. L3707
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51891 7 ✘
8 83314 517892 4 ✔ 
R6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

40 cl - 13 1/2 oz.
140 mm - 5 3/8”
68 mm - 2 5/8”
270 g

SEASONS’ BAR
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* En fonction de l’épaisseur / je nach Dicke

*

LES ATOUTS - THE ASSETS
Le verre trempé - Tempering

60

Les problèmes de casse sont pour les professionnels récurrents. Pour augmenter de 10 à 50 fois la durée 
des produits, notre service recherche et développement a mis au point en 1958 un traitement technique 
appelé «la trempe». Ce traitement confère aux produits une excellente résistance aux chocs mécaniques, 
thermiques et un bon maintien de la chaleur. Nos articles sont trempés dans leur globalité.
Zerbrechlichkeit ist für das Hotel- und Gaststättengewerbe ein sich wiederholendes Problem. Um die Lebensdauer der Produkte 10- 
bis 50-mal zu verlängern, vervollkommnete unsere F&E-Abteilung im Jahre 1958 eine technische Behandlung namens «Härtung». 
Diese Behandlung verleiht den Produkten eine ausgezeichnete Festigkeit gegenüber mechanischen und thermischen
Beanspruchungen, sowie gute Warmhalteeigenschaften. Alle unsere Artikel sind gehärtet.  

Les articles «trempés» offrent des avantages non négligeables fortement appréciés des utilisateurs finaux :
Die “gehärteten” Artikel bieten erhebliche Vorteile, die von den Endnutzern sehr geschätzt werden : 

• Economie dans le budget de réassort : un verre trempé peut être jusqu’à 5 fois plus résistant 
qu’un article n’ayant pas subi de traitements spéciaux.
• Einsparungen im Nachbestellbudget : ein gehärtetes Glas kann bis zu 5-mal widerstandsfähiger sein als ein Artikel, 
ohne Spezialbehandlungen.

• Les produits trempés résistent à des écarts de température de 135°C : ils passent ainsi du 
four (ou de la salamandre) à l’eau froide sans risque de casse.
• Die gehärteten Produkte widerstehen Temperaturunterschieden von 135°C : sie gelangen folglich ohne Bruchrisiko 
aus dem Backofen (oder Dauerbrandofen) ins kalte Spülwasser.

• un service en salle sécurisé : lorsqu’un choc ou une succession de chocs réussissent à percer la 
carapace extérieure du verre trempé, celui-ci se casse en morceaux de verres peu tranchants*.
• Sicherheit für den Service im Speisesaal : Bei Beschädigung des Glases zerspringt das Glas durch den Prozess der 
Härtung in wenig scharfe Splitter*.

Des tables élégantes : la trempe confère à l’article une résistance supplémentaire ce qui nous évite de 
fabriquer des produits à épaisseur de verre importante. La force d’Arcoroc réside dans l’alliance de l’élégance 
et de la solidité.
Elegante Tische : die Härtung verleiht einem Artikel zusätzliche Festigkeit, die es ermöglicht, Produkte mit eine uneleganten Glasdicke 
zu vermeiden. Arcorocs Stärke liegt in der Verbindung von Eleganz und solider Beschaffenheit.

Le logo, présent sur les catalogues et emballages, vous indique que l’article est réalisé en verre trempé.
                                     Das Logo “gehärteten” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, dass der Artikel aus  besonders   
                                       widerstandsfähigem gehärteten hergestellt ist.



 

*According to the thickness / en función de la espesura
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For professionals, breakage problems are a 
regular occurrence. In order to increase the 
life of products by 10 to 15 times, in 1958, 
our research and development department 
perfected a technical process known as 
“tempering”. This process provides products 
with excellent resistance to heat and 
mechanical shock, and ensures that they 
can effectively retain warmth. Our items are 
fully tempered.
Las roturas son un problema habitual para los profesionales. 
Para aumentar de 10 a 50 veces la duración
de los productos, nuestro servicio de investigación, 
desarrollo y perfeccionó en 1958 un tratamiento técnico
denominado “templado”. Este tratamiento confiere a 
los productos una excelente resistencia a los choques 
mecánicos y térmicos, así como una buena 
conservación del calor. Nuestros artículos se templan en 
su totalidad.  

“Tempered” items offer significant advantages 
to hugely appreciative end users :
Los artículos “templados” ofrecen ventajas importantes 
muy apreciadas por los usuarios finales :

• Savings in terms of budget 
and restocking costs : a 
tempered glass can be up to 5 
times more resistant than an item 
that has not undergone any 
specific treatment process

• Ahorro en el presupuesto de reposición : el vidrio 
templado puede ser hasta 5 veces más resistente que 
un artículo que no haya sido sometido a este tratamiento.

• Tempered products are 
resistant to variations in 
temperature of 135°C : they can 
thus be removed from the oven 
(or from a salamander) and placed 
directly in cold water without the 
risk of breakage

• Los productos templados resisten diferencias de 
temperatura de 135°C : esto permite que pasen del horno 
(o de la plancha) al agua fría sin riesgo de rotura

• Completely safe for table 
service : when a shock or series 
of shocks manages to rupture the 
exterior shell of the tempered 
glass, the resulting glass shards 
are not sharp to the touch*.

• Mayor seguridad para el servicio de sala : cuando un 
choque o una sucesión de ellos consiguen quebrar la capa 
externa del vidrio templado, éste se rompe en fragmentos 
de vidrio poco afilados, de manera que existe menos 
riesgo de corte para los usuarios*. 

For elegance : tempering provides the item 
with extra resistance, which means that we do 
not have to manufacture products with 
significant glass thickness. The advantage of 
Arcoroc resides in the fact that it combines 
elegance and strength.
Mesas elegantes : el templado confiere al artículo una 
resistencia adicional que nos evita tener que fabricar 
productos con un grosor de vidrio elevado. La fuerza de 
Arcoroc reside en la alianza de la elegancia y la solidez. 

These logos which appear on catalogs and 
packagings, indicate that these items are made 
of tempering.
Los logotipos que aparecen en los catálogos y embalajes 
indican que referencias están hechas en templados.



l Articles commercialisés sous la marque Luminarc non couverts par la garantie à vie /
 Items marketed under the Luminarc brand not included in lifetime guarantee.
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SALADIER / Bowl
270 230

Réf. 06652 10407
Item UPC Code

Pack.
0 26102 10415 6 ✘
A6

0 26102 10407 1 ✘
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L70 - 91 1/4 oz.
270 mm - 10 1/2”
100 mm - 3 3/4”
850 g

2L40 - 81 1/2 oz.
230 mm - 9”
88 mm - 3 1/4”
630 g

SALADIER / Bowl
120

Réf. H4908
Item UPC Code

Pack.
0 26102 10506 1 ✘
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

39 cl - 13 oz.
120 mm - 4 1/2”
54 mm - 2”
165 g

SALADIER / Bowl
280 230 200 170 140 120 100

Réf. 44029 00630 00648 00655 J0391 00671 00689
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 44029 2 ✘

A6

0 26102 87328 1 ✘
0 26102 68145 9 ✔
R6/B4

0 26102 50242 6 ✔
R6/B4

0 26102 68144 2 ✔
R6/B4

0 26102 02388 4 ✘
0 26102 68136 7 ✔
R6/B4

0 26102 00671 9 ✘
0 26102 30913 1 ✔
R6/B6

0 26102 31006 9 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4L90 - 166 oz.
280 mm - 11”
137 mm - 5”
1025 g

2L60 - 91 1/4 oz.
230 mm - 9”
110 mm - 4 1/4”
496 g

1L70 - 57 1/4 oz.
200 mm - 7 7/8”
95 mm - 3 3/4”
480 g

1L - 33 3/4 oz.
170 mm - 6 5/8”
81 mm - 3 1/8”
325 g

56,5 cl - 19 oz.
140 mm - 5 1/2”
66 mm - 2 1/2”
240 g

39 cl - 13 oz.
120 mm - 4 5/8”
59 mm - 2 1/4”
180 g

19 cl - 6 1/4 oz.
100 mm - 3 7/8”
47 mm - 1 3/4”
110 g
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COSMOS
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COUPELLE / Bowl
70

Réf. L3207
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51315 8 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

7,5 cl - 2 1/2 oz.
73 mm - 2 7/8”
33 mm - 1 1/4”
55 g

COUPELLE / Bowl
60

Réf. L3208
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51317 2 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

3,5 cl - 1 oz.
60 mm - 2 1/4”
25 mm - 0 7/8”
34 g

NEW

BUFFETWARE

62
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DISH / Plat
140

Réf. 64473
Item. UPC Code

Pack.
0 26102 64473 7 ✔
R3/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

13 cl - 4 1/3 oz.
140 mm X 91 mm
5 1/2” X 3 1/2”
35 mm - 1 1/4”
215 g



i

COCOON

l

SALADIER / Bowl
280 240 210 180 150

Réf. G1357 G1698 41877 41879 41841
Item UPC Code

Pack.
8 83314 16069 7 ✘
A4

8 83314 16445 9 ✘
A4

0 26102 41877 2 ✘
A6

0 26102 41879 6 ✘
A6

0 26102 41841 3 ✘
R4/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

5L50 - 185 7/8 oz.
280 mm - 11”
153 mm - 6”
1870 g

3L60 - 118 1/4 oz.
240 mm - 9 1/4”
132 mm - 5”
1220 g

2L40 - 81 oz.
210 mm - 8 1/4”
116 mm - 4 1/2”
880 g

1L50 - 50 1/2 oz.
180 mm - 7”
98 mm - 3 3/4”
487 g

86,5 cl - 29 1/4 oz.
150 mm - 5 3/4”
83 mm - 3 1/4”
320 g

C
o

c
o

o
n

SALADIER / Bowl
290

Réf. 10029
Item UPC Code

Pack.
0 26102 80009 6 ✘
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6L - 202 7/8 oz.
290 mm - 11 3/8”
133 mm - 5 1/8”
1760 g

SALADIER / Bowl
260 230 200

Réf. 09994 10021 10022
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 80016 4 ✘

A6

0 26102 80025 6 ✘

A6

0 26102 80005 8 ✘
0 26102 80004 1 ✔
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4L30 - 145 3/8 oz.
260 mm - 10 1/8”
119 mm - 4 5/8”
1200 g

2L90 - 98 oz.
230 mm - 9”
105 mm - 4 1/8”
850 g

1L80 - 60 3/4 oz.
200 mm - 7 7/8”
92 mm - 3 5/8”
640 g

SALADIER / Bowl
170 140 120 100 90 70 60

Réf. 10027 10003 10000 10019 10040 10018 10011
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 97221 2 ✘
0 26102 74657 8 ✔
R6/B4

0 26102 97218 2 ✘
0 26102 16884 4 ✔
R6/B6

0 26102 97217 5 ✘
0 26102 16874 5 ✔
R6/B6

0 26102 97215 1 ✘
0 26102 74656 1 ✔
R6/B6

0 26102 97214 4 ✘
0 26102 16825 7 ✔
R6/B6

0 26102 16817 2 ✔
R6/B6

0 26102 16806 6 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L10 - 37 oz.
170 mm - 6 5/8”
78 mm - 3”
440 g

62,5 cl - 21 oz.
138 mm - 5 1/2”
62 mm - 2 1/2”
270 g

38,5 cl - 13 oz.
118 mm - 4 5/8”
54 mm - 2 1/8”
205 g

24 cl - 8 oz.
103 mm - 3 7/8”
45 mm - 1 7/8”
140 g

15 cl - 5 oz.
88 mm - 3 1/2”
39 mm - 1 1/2”
85 g

7,5 cl - 2 1/2 oz.
73 mm - 2 3/4”
32 mm - 1 3/8”
70 g

3,5 cl - 1 oz.
58 mm - 2 1/4”
25 mm - 1”
39 g
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SALADIER 240 / Bowl
WHITE BLACK

Réf. C9860 C9857
Item UPC Code

Pack.
0 26102 87793 7 ✘
R6/B1

0 26102 87683 1 ✘
R6/B1

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L70 - 57 1/4 oz.
240 mm - 9 1/4”
80 mm - 3 1/4”
930 g

1L70 - 57 1/4 oz.
240 mm - 9 1/4”
80 mm - 3 1/4”
970 g
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SALADIER / Bowl
120 60

Réf. 41882 41884
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 41882 6 ✘

R6/B6

0 26102 25283 3 ✘

R6/B6
Capacity 

Max. diameter 
Height
Weight

41 cl - 13 3/4 oz..
120 mm - 4 1/2”
67 mm - 2 1/2”
250 g

4,50 cl - 1 1/2 oz.
60 mm - 2 1/4”
33 mm - 1 1/4”
47 g

BUFFETWARE

63

SALIÈRE / Salt shaker
Réf. 00633

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 21454 1 ✘
0 26102 00633 7 ✔
A36

 Max. diameter 
Height
Weight

45 mm - 1 3/4”
83 mm - 3 1/4”
62 g

D
a

m
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r



Flatware

n A  g l a c e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6

n C h i q u i t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6

n D e l i s s i m o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6

n H a w a i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6

n J a z z e d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6

n Pa l m i e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6

n P é p i t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 7

n Q u a d r o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 7

n S e y c h e l l e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 7

n S o r b e t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 7

n Va r y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6

n Ve r s a t i l e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 7

DESSERT

VARY PALMIER V ERSATILE
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DESSERT

VARY

COUPE DESSERT FB / Dessert dish
21

Réf. 58010
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 58011 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
127 mm - 4 7/8” 
100 mm - 3 7/8”
310 g

P
a
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COUPE DESSERT / Dessert dish
21

Réf. 26671
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 43292 1 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
102 mm - 4” 
127 mm - 5”
325 g

A
 

g
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e

COUPELLE DESSERT / Dessert dish
44

Réf. E0530
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 01821 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl - 14 3/4   oz.
86 mm - 3 3/8”
210 mm - 8 1/4”
324 g

H
a

w
a
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COUPELLE DESSERT / Dessert dish
41

Réf. E5613
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 08892 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

41 cl - 13 3/4 oz.
127 mm - 5”
198 mm - 7 3/4”
720 g

J
a
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COUPE DESSERT / Dessert dish
25

Réf. H4368
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 31488 5 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.                               
155 mm - 6”
133 mm - 5”
490 g

COUPE DESSERT FH / Dessert dish
37

Réf. 58012
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 58012 7  ✘
0 26102 58014 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

37 cl - 12 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8” 
201 mm - 7 7/8”
540 g

n

GOBELET DESSERT / Dessert dish
23

Réf. J4764
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 27165 0 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl - 7 3/4 oz.
82 mm - 3 1/8” 
59 mm - 2 1/4” 
125 g

C
h
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COUPE DESSERT / Dessert dish
38

Réf. J4687
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 44391 2 ✘
8 83314 41954 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

38 cl - 12 3/4 oz.
168 x 181 mm - 6 1/2 x 7” 
73 mm - 2 3/4”
500 g

D
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COUPE DESSERT FH / Dessert dish
Blue 37

Réf. J8081
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45287 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

37 cl - 12 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8” 
201 mm - 7 7/8”
540 g

COUPE DESSERT FH / Dessert dish
Green 37

Réf. J8083
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45289 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

37 cl - 12 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8” 
201 mm - 7 7/8”
540 g

COUPE DESSERT FH / Dessert dish
Orange 37

Réf. J8082
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45288 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

37 cl - 12 1/2 oz.
120 mm - 4 5/8” 
201 mm - 7 7/8”
540 g

CREATOR of
Ambiances
& Emotions 

V
a

r
y COUPE DESSERT / Dessert dish

18
Réf. H9218

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 36234 3 ✔
R6/B4

Capacity Max. 
diameter 

Height
Weight

18 cl - 6 oz.
150 mm - 5 3/4”
72 mm - 2 3/4”
188 gn

66
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COUPELLE DESSERT LONG SOFA (PORCELAINE) / 
Dessert dish (porcelain)

25
Réf. D3612

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 91476 2 ✔
F4/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
196 mm - 7 5/8”
75 mm - 2 7/8”
325 g

COUPELLE DESSERT BIG SOFA (PORCELAINE) / 
Dessert dish (porcelain)

20
Réf. D3611

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 91475 5 ✔
F4/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
135 mm - 5 1/4”
85 mm - 3 1/4”
260 g@ @

COUPE DESSERT / Dessert dish
4 12

Réf. H4668 H3951
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 31484 7 ✔
R12/B4

8 83314 31486 1 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4 cl - 1 1/4 oz.
60 mm - 2 1/4”
62 mm - 2 3/8”
60 g

12 cl - 4 oz.
98 mm - 3 3/4”
90 mm - 3 1/2”
115 g
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MILK SHAKE / Milk shake
36

Réf. 12615
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12762 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

36 cl - 12 oz.
81 mm - 3 1/8” 
191 mm - 7 1/2”
410 g

Q
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RAVIER BANANA SPLIT / Banana split
235 x 106

Réf. C2690
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 99209 8 ✔
R6/B4

Max. diameter 

Height
Weight

235 mm X 106 mm
9 1/4” X 4”
44 mm - 1 5/8”
285 g* 

COUPE DESSERT / Dessert dish
20

Réf. 34741
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 83183 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
105 mm - 4 1/8” 
80 mm - 3 1/8”
205 g

S
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COUPE DESSERT / Dessert dish
38 21

Réf. 43121 50998
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 43293 8 ✔
R6/B4

0 26102 43921 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

38 cl - 12 3/4 oz.
117 mm - 4 1/2”
94 mm - 3 5/8”
293 g

21 cl - 7 oz.
100 mm - 3 7/8”
78 mm - 3”
191 g

S
o
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b
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COUPE DESSERT / Dessert dish
Blue 21

Réf. J8084
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45290 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
100 mm - 3 7/8”
78 mm - 3”
191 g

COUPE DESSERT / Dessert dish
Green 21

Réf. J8086
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45292 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
100 mm - 3 7/8”
78 mm - 3”
191 g

COUPE DESSERT / Dessert dish
Orange 21

Réf. J8085
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45291 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
100 mm - 3 7/8”
78 mm - 3”
191 g

CREATOR of
Ambiances
& Emotions 

PÉPITE

COUPELLE DESSERT 20 / Dessert dish
TRANSPARENTE

Réf. 53496
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 53497 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
108 mm - 4 1/4” 
60 mm - 2 1/4”
190 g
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n A r o m a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 2

n B o c k  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 74 - 8 2

n B o c k  à  t h é  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 2

n B o c k  s u r  p i e d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 2

n D a r i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 7 8

n E m p i l a b l e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 74

n F j o r d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 7 9

n  I n t e n s i t y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 7 5
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vielseitig beständig: schocks, kratzer, waschvorgänge
MULTI RESISTANCES : CHOCS, RAYURES, LAVAGES.

Multi-resistant : shocks, scratches, washes.
Multi-resistente : Golpes, rayados y lavados.

Jusqu’à 3 fois plus résistante aux chocs que 
la porcelaine : 
Le secret de son incroyable longévité.
Bis zu 3 mal schockbeständiger als Porzellan : das 
geheimnis ihrer unschlagbaren lebensdauer.

Excellente résistance aux lavages de la
surface et des décors après 2000 lavages
industriels
Ausgezeichnete beständigkeit der oberfläche und der
dekors auch nach 2000 waschvorgängen. 

Up to 3 times more shock-resistant
than porcelain:
the secret of its unbeatable durability.
Más de 3 veces más resistente a los golpes que la 
porcelana: el secreto de su invencible
durabilidad.

Long-lasting protection against knife scratches.
Resistencia duradera contra las rayaduras de  los cubiertos.

Fade-resistant surface and pattern,
even after 2,000 industrial dishwashing cycles.
Excelente resistencia en la superficie de los productos aún 
después de 2000 lavados.

SÉCURITÉ :
Sicherheit:

Security :
Seguridad: 

0% porosité, 0% bactéries
100% glas, 0% porosität, 
100% bakteriengeschützt

100% Opal, 0% porosity,
100% protection against bacterias.
100% vidrio, 0% porosidad.
100% de protección contra las bacterias.

LES ATOUTS - THE ASSETS
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Un maintien de la température aussi efficace
que les autres matériaux du marché
Hält die temperatur der nahrungsmittel genau so wirksam
wie andere materialien, z.b. porzellan. 

Se manipule sans risque de brûlure après un
passage au micro-onde
Lässt sich nach dem aufwärmen in der mikrowelle sicher
anfassen.

As efficient in keeping food hot
as other materials such as china.
Mantiene la temperatura de los alimentos como otros 
materiales tales como la porcelana.

Can be safely handled after microwave use.
Puede ser usado con seguridad después de calentarlo en
el microondas.

PRÉSERVATION DE L’ENVIRONNEMENT
geschützte umwelt Environmentally-friendly.

Respetuoso con el medio ambiente.

100% verre, 100% recyclable : matière
respectueuse de l’environnement
sauberes material: 100% glas > 100% recycelbar

Clean material: 100% Opal 
> 100% recyclable.
Material limpio: 100%, vidrio 100% reciclable.

GESTION DE LA TEMPERATURE :
MAINTIEN DE LA CHALEUR, 
SECURITÉ MICRO-ONDE.
temperaturverhalten: hält die wärme, mikrowellenbeständig

Temperature management : heat retention, microwave-safe.
Gestión de la temperatura : Retención del calor, seguridad en el microondas.

Brush ✔ ✔

Cypress ✔ ✔

Délice ✔ ✔

Everyday ✔

Evolution ✔

Filet Bordeaux ✔ ✔

Filet Delft ✔ ✔

Gastronomie ✔ ✔

Hotelière ✔ ✔

Loona ✔

Réception ✔ ✔

Restaurant ✔ ✔

Stairo ✔ ✔

Toronto ✔ ✔

Trianon ✔

Valérie ✔ ✔
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MULTI RESISTANCES :
CHOCS, LAVAGES.

Multi-resistant :
shocks, scratches, washes.



Zenix®

Zenix® wurde in einem völlig neuen Herstellungsprozess 
entwickelt und ermöglicht endlich eine perfekte 
Kombination aus Raffinesse und technologischer Leistung.
Mit der aus einem besonders widerstandsfähigen Material 
bestehenden Produktlinie Zenix® bietet Arcoroc dem 
Gastronomiegewerbe gleichzeitig eine neue, besonders 
funktionelle Designidee.

Issu d’un procédé de fabrication inédit,
le Zenix® permet enfin de marier raffinement esthétique
et performances technologiques.
Matière dotée d’une résistance extrême, le Zenix® 
s’accompagne d’une nouvelle idée du design, toujours 
plus fonctionnel, qu’Arcoroc propose aux professionnels.

Zenix® ist ein leicht zu verarbeitendes Material und ermöglicht 
dadurch ein intelligentes und zugleich überraschendes Design, 
das den Bedürfnissen des Gastronomiegewerbes angepasst ist. 
Organische Formen und Kurven werden mit geometrisch fein 
gezeichneten Linien kombiniert.

Matière souple à façonner, le Zenix® permet un design surprenant 
et intelligent qui s’adapte aux usages des professionnels. Les 
formes aux courbes organiques côtoient les lignes géométriques 
finement dessinées.

La matière Zenix® extrêmement homogène, offre à la vaisselle 
une qualité et une brillance inaltérables sur le 
dessus comme sur le dessous.
Das extrem homogene Material Zenix® hbietet dem Geschirr 
unveränderliche Qualität und Glanz  auf der Ober- 
und Unterfläche.

High scratch resistance

Zenix® présente une surface renforcée parfaitement lisse et 
non poreuse. Les couteaux glissent naturellement sur le Zenix® 
sans laisser de trace*. Les assiettes en Zenix® conservent leur bel 
aspect d’origine jour après jour, et lavage après lavage, 2000 
cycles industriels.
* Précaution d’usage : utilisez de préférence des couteaux d’une dureté supérieure ou 
égale à 500 Vickers (Norme ISO 8442).  Les couteaux en  céramique sont contre indiqués.
Zenix® hat eine verstärkte, vollkommen glatte und nicht poröse 
Oberfläche. Messer gleiten ganz natürlich und ohne Spuren* zu 
hinterlassen über Zenix® hinweg. Teller aus Zenix® behalten Tag 
für Tag und Wäsche für Wäsche (2000 industrielle 
Spülgänge) ihr schönes Aussehen.
*Möglichst benutzen mit Messern, die eine Vickers-Härte von über 500 Vickers (norm ISO 8442) haben.  
Keramikmesser sollten nicht benutzt werden.

Geschirr aus Zenix® ist daher bis zu 3-mal stoß- und 
bruchsicherer als herkömmliches Porzellangeschirr.

High shock resistance

Innovative material

Zenix® jusqu’à 3 fois plus résistante aux chocs et à
l’ébréchure qu’une vaisselle en porcelaine.

Perfect finish

A new idea  of design

LES ATOUTS - THE ASSETS
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Céramique

Zenix ®

Thanks to an innovative manufacturing process,
Zenix® finally combines refinement with 
advanced technology.
Arcoroc is proud to offer professionals Zenix®, 
an extremely resistant material accompanied 
by a new design concept which makes it ever 
more practical.

Obtenido mediante un proceso de fabricación 
inédito, el Zenix® permite por fin reunir el 
refinamiento estético
y el rendimiento tecnológico.
Material dotado de una resistencia extrema, 
el Zenix® va unido a una nueva idea del diseño, 
siempre más funcional, que Arcoroc propone 
a los profesionales.

High shock resistance

High scratch resistance

Perfect finish

A new idea of design

Innovative material

Zenix® is up to 3 times more resistant to shocks and 
chipping than porcelain.

Zenix® has a perfectly smooth and non-porous 
reinforced surface. 
Knives slide naturally across Zenix® without leaving a trace*. 
Zenix® plates keep their original appearance day after day,
wash after wash, for 2,000 industrial cycles.
* Preferably used with knives hardened beyond 500 Vickers / norm ISO 8442.  Ceramic knives should not 
be used.

The homogenous nature of Zenix® offers tableware a long-
lasting quality. 
The extremely consistent Zenix®, offers tableware a lasting 
quality and shine above and below.

La vajilla de Zenix® es hasta 3 veces más resistente 
a los golpes y desportilladuras que una vajilla de porcelana.

El Zenix® presenta una superficie reforzada perfectamente 
lisa y no porosa. 
Los cuchillos se deslizan naturalmente por el Zenix® sin dejar 
marcas*. Los platos de Zenix® conservan su aspecto original 
día tras día y lavado tras lavado, hasta 2.000 ciclos 
industriales.
*Precauciones de uso: Utilizar preferentemente con cuchillos de una dureza superior o igual a 500 Vickers 
(Norma ISO 8442). Los cuchillos de cerámica son contraindicados.

Il materiale  Zenix® estremamente omogeneo , offre alle sto-
viglie una qualità e una brillantezza inalterabili  
sia sopra  che sotto  i piatti.

An easy to form material Zenix® allows for surprising and smart 
designs suitable for today’s needs.
Skilfully designed, organic curves are as easily achieved as 
geometric forms.

Material fácil de dar forma, el Zenix® permite adoptar un 
diseño sorprendente e inteligente que se adapta a todos los 
usos de los profesionales. Las formas, con curvas orgánicas, 
se emparejan con líneas geométricas finamente trazadas.

“Ce sont des assiettes très résistantes qui,
même après un usage répété,
ne s’ébrèchent pas !”

“Diese Teller sind sehr strapazierfähig und 
bekommen auch bei häufigem Gebrauch 
keine Sprünge.”

“These plates are highly resistant
and do not chip however
often they’re used!”
“Son platos muy resistentes que,
incluso después de darles mucho uso,
se mantienen sin desportilladuras.”

“ Même avec une utilisation intensive,
la surface de l’assiette n’est pas rayée.” 

“Auch bei intensivem Gebrauch wird die 
Telleroberfläche nicht zerkratzt.” 

“Even with intensive use,
these plates don’t scratch.”

“Incluso con un uso intensivo,
la superficie del plato sigue sin rayarse.” 

“C’est brillant, beau et très doux au toucher.”

“Der Teller glänzt, sieht schön aus und ist sehr 
angenehm anzufassen.”

“It’s beautifully shiny with a silky touch.”
“Es brillante, bonito y muy suave al tacto.”

“La qualité de la matière se voit sur cette assiette.
Grâce à son design si différent,
mes présentations de plat sont encore plus belles.”
“Die Qualität des Materials sieht man diesem Teller an.
Durch das ganz neuartige Design werden
meine kulinarischen Kreationen noch schöner.”

“You can see the quality of the material in the plate itself.
Its smart new design makes my food look even more appetising.”
“La calidad del material es visible en este plato.
Gracias a su diseño tan diferente,
mis presentaciones en plato quedan aún mejor.”

Collection Intensity
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l Articles commercialisés sous la marque Luminarc non couverts par la garantie à vie /
 Items marketed under the Luminarc brand not included in lifetime guarantee.
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EMPILABLE

TASSE / Cup
28 22 14 9

Réf. G2725 H7795 G2724 G2723
Item UPC Code 

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 17808 1 ✔
R6/B4

0 26102 01542 1 ✘
0 26102 26026 5 ✔
A12

8 83314 17807 4 ✔
R6/B4

8 83314 17806 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz 
92 mm - 3 5/8”
60 mm - 2 1/4”
225 g

22 cl - 7 1/4 oz 
79 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
200 g

14 cl - 4 1/2 oz 
75 mm - 2 7/8”
49 mm - 1 7/8”
145 g

9 cl - 3 oz 
65 mm - 2 1/2”
44 mm - 1 5/8”
95 g

SOUS - TASSE / Saucer
160 140 130 113

Réf. G2722 01526 22738 G2659
Item UPC Code 

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 17805 0 ✔
R6/B8

0 26102 01526 1 ✘

R6/B12
0 26102 50982 1 ✔
R6/B8 8 83314 17735 0 ✔

R6/B8
Max. diameter 

Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
21 mm - 3/4”
200 g

140 mm - 5 1/2”
19 mm - 3/4”
150 g

130 mm - 5 1/8”
18 mm - 5/8”
150 g

113 mm - 4 3/8”
15 mm - 1/2”
95 g

* 

l

l

BOCK / Mug
29

Réf. D6880
Item UPC Code

Pack.
0 26102 25279 6 ✘
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
82 mm - 3”
90 mm - 3 1/2”
260 g

T
r

ia
n
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n

* 

BOCK / Mug
25 29

Réf. 36140 18316
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56721 0 ✔
R6/B6

0 26102 56719 7 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
89 mm - 3 1/2”
230 g

29 cl - 9 3/4 oz.
79 mm - 3”
90 mm - 3 1/2”
265 g

LATINO

BOCK / Mug
42 29

Réf. H7510 G3871
Item UPC Code 

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 34214 7 ✔
F6/B4

8 83314 19289 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl - 14 oz.
106 mm - 4 1/8”
160 mm - 6 1/4”
440 g

29 cl – 9 3/4 oz.
78 mm -  3”
145 mm - 5 5/8”
380 g

SOUS - TASSE DARING / Double well saucer   
155 155

Réf. G3751 G3751
Item UPC Code 

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19159 2 ✘
8 83314 19160 8 ✔
C6/B4

8 83314 19159 2 ✘
8 83314 19160 8 ✔
C6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

155 mm - 6”
19 mm - 3/4”
170 g

155 mm - 6”
19 mm - 3/4”
170 g
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TASSE / Cup
19

Réf. H9982
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38053 8 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
77,5 mm - 3”
58 mm - 6 1/4”
185 g

SOUS - TASSE / Saucer
140

Réf. H9984
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38019 4 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
17,5 mm - 5/8”
140     g

BOCK / Mug
29

Réf. J6993
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44488 9 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
79 mm - 3”
89,5 mm - 3 1/2”
270 g

BOL À CONSOMMÉ / Soup bowl
31

Réf. J1005
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38054 5 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
102 mm - 4”
58 mm - 2 1/4”
250 g

TASSE / Cup
9

Réf. J6992
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44486 5 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz.
56,3 mm - 2 1/8”
60 mm - 2 3/8”
105 g

SOUS - TASSE / Saucer
115

Réf. J7429
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44595 4 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

115 mm - 4 1/2”
14,75 mm - 1/2”
95 g

TASSE / Cup
22

Réf. L2427
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52281 5 ✘
8 83314 50478 1 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz.
77 mm - 3”
74 mm - 2 7/8”
200 g

SOUS - TASSE / Saucer
140

Réf. H9984
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38019 4 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
17,5 mm - 5/8”
145 g

TASSE / Cup
19

Réf. L2436
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52277 8 ✘
8 83314 50474 3 ✔
R12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
77,5 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
190 g

TASSE / Cup
25

Réf. L2434
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 52280 8 ✘
8 83314 50477 4 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
85 mm - 3 1/4”
70 mm - 2 3/4”
200 g

SOUS-TASSE / Saucer
160

Réf. L2437
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 50476 7 ✔
R6/B6

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
20 mm - 0 3/4”
200 g

HOT DRINKS

NEWNEW
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Développée pour des besoins professionnels, cette nouvelle porcelaine  HIGH TECH a tout pour plaire : d’une 
grande résistance mécanique jusqu’à 2 fois supérieure, la porcelaine Arcoroc témoigne également d’une 
résistance durable aux rayures et aux lavages.

La Porcelaine Arcoroc : un gage de qualité.

Connue et reconnue pour la qualité de ses produits depuis de nombreuses années, Arcoroc propose aujourd’hui 
une collection de vaisselle en porcelaine et s’engage à vous procurer la plus grande satisfaction sur ce matériau

• Une porcelaine HIGH TECH : cette nouvelle génération de porcelaine n’a 
pas son égal sur le marché

• Résistance mécanique supérieure : la porcelaine Arcoroc est jusqu’à
2 fois plus résistante qu’une porcelaine standard.

• Résistance durable aux rayures de couteaux

• Excellente résistance aux lavages de la surface et des décors après 
2000 lavages industriels

• Une porcelaine extra blanche : une blancheur éclatante comme gage de 
qualité, de pureté et de propreté

• Un maintien de la température aussi efficace que les autres matériaux 
du marché

Le logo “porcelain extra-strong”, présent sur les catalogues et emballages, 
vous indique que l’article est réalisé en porcelaine extra résistante

PORZELLAN :

Dieses neue für berufliche Zwecke entwickelte HIGH-TECH-Porzellan hat alles, um zu gefallen : das Arcoroc-Porzellan mit bis zu 2-mal 
höherer mechanischer Festigkeit (5 Jahre Garantie gegen angeschlagene Stellen*) zeugt auch von einer dauerhaften Beständigkeit 
gegen Kratzer und Spülvorgänge.
Arcoroc-Porzellan : Qualitätsbeweis.
Arcoroc, seit vielen Jahren bekannt und anerkannt für die Qualität seiner Produkte, bietet heute eine Geschirrkollektion 
in Porzellan an und verpflichtet sich, Ihnen mit diesem Material die größte Zufriedenheit zu verschaffen.

• HIGH-TECH-Porzellan : eine neue Porzellangeneration, die auf dem Markt ihresgleichen sucht.

• Höhere mechanische Festigkeit : Arcoroc-Porzellan ist bis zu 2-mal fester als normales Porzellan.

• Dauerhafte Beständigkeit gegen Messerkratzer

• Ausgezeichnete Beständigkeit gegen Spülen  der Oberfläche und der Dekors, selbst nach 2.000 Spülvorgängen

• Besonders weißes Porzellan : ein strahlendes Weiß als Zeichen von Qualität, Reinheit und Sauberkeit

• Temperaturhalten ebenso wirkungsvoll wie die anderen Materialien des Markts 
Das Logo “porcelain extra-strong” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, dass der Artikel aus 
besonders widerstandsfähigem Porzellan hergestellt ist.

LES ATOUTS - THE ASSETS
La porcelaine - Porcelain Arcoroc
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ARCOROC CHINAWARE
Developed to satisfy the needs of professionals, 
new HIGH TECH chinaware is a star perfomer: 
offering up to twice the mechanical 
resistance,  Arcoroc Chinaware also 
boasts enduring scratch and dishwasher-
resistance.

Arcoroc chinaware : the seal of quality.

For many years, Arcoroc branded products 
have been synonymous with quality products. 
Today Arcoroc brings you a crockery 
collection and undertakes to bring you the best 
this material can offer.

• HIGH TECH chinaware : Our next-generation 
chinaware is unrivalled.

• Superior shock-resistance : Arcoroc china 
is up to twice as resistant as ordinary china.
Confident in this high level of resistance.

• Long-lasting scratch resistance.

• Both surface and decoration offer excellent 
dishwasher resistance, even after 2,000 
industrial washes.

• Ultra-white chinaware : A sign of purity and 
cleanness, the whiteness of our chinaware is 
your seal of quality.

• Heat retention levels are as effective as 
those offered by other materials currently 
available on the market.

The logo, which appears on catalogs and 
packagings, indicates that items are made of 
extra resistant porcelain.

PORCELANA
Desarrollada para necesidades profesionales, esta nueva 
porcelana HIGH TECH (de alta tecnología) lo tiene todo 
para gustar : con una gran resistencia mecánica hasta
2 veces superior (5 años de garantía contra desportillado*) 
la porcelana Arcoroc también presenta una resistencia 
duradera al rayado y a los lavados.

La porcelana Arcoroc es garantía de calidad.

Conocida y reconocida por la calidad de sus productos 
desde hace muchos años, Arcoroc propone en la actualidad
una colección de vajillas en porcelana y se compromete a 
proporcionarle la máxima satisfacción con este material.

• Porcelana HIGH TECH : Esta nueva generación de 
porcelana no tiene comparación en el mercado.

• Resistencia mecánica superior : la porcelana Arcoroc 
es hasta 2 veces más resistente que la porcelana estándar.

• Resistencia duradera a las rayaduras de los cuchillos.

• Excelente resistencia al lavado de la superficie y de los 
decorados tras 2000 lavados industriales.

• Una porcelana extrablanca : una blancura  
resplandeciente como garantía de calidad, pureza 
y limpieza.

• Mantenimiento de la temperatura tan eficaz como con 
los demás materiales del mercado.
El logotipo “porcelain extra-strong”, presente en los 
catálogos y embalajes, indica que el artículo se ha realizado 
en porcelana extrarresistente.

77



TASSE / Cup
22

Réf. R0928
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06088 1 ✘
8 83314 06089 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl - 8 oz.
91 mm - 3 1/2”
69 mm - 2 1/2”
162 g

SOUS - TASSE / Saucer
150

Réf. R0932
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06094 2 ✘
8 83314 06095 9 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

151 mm - 5 3/4”
18 mm - 5/8”
220 g

SUCRIER / Sugar bowl 
Réf. R0916

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 06077 5 ✘
8 83314 06078 2 ✔
F4/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl - 9 oz.
90 mm - 3 1/2”
76 mm - 3”
294 g

TASSE EMPILABLE / Stackable cup
9

Réf. G3744
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19148 6 ✘
8 83314 19149 3 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz. 
80 mm - 3”
57 mm - 2 1/4”
103 g

SOUS- TASSE / Saucer
115

Réf. G3749
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19157 8 ✘
8 83314 19158 5 ✔
C6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

115 mm - 4 1/2”
19 mm - 3/4”
100 g

TASSE EMPILABLE / Stackable cup
13

Réf. G3747
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19153 0 ✘
8 83314 19154 7 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

13 cl - 4 1/2 oz. 
90 mm - 3 1/2”
57 mm - 2 1/4”
120 g

SOUS - TASSE / Saucer
115

Réf. G3749
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19157 8 ✘
8 83314 19158 5 ✔
C6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

115 mm - 4 1/2”
19 mm - 3/4”
100 g

TASSE EMPILABLE / Stackable cup
22

Réf. G3745
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19150 9 ✘
8 83314 19151 6 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 4 1/4 oz. 
90 mm - 7 1/4”
65 mm - 2 1/42”
190 g

SOUS - TASSE / Double well saucer
155

Réf. G3751
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19159 2 ✘
8 83314 19160 8 ✔
C6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

155 mm - 6”
19 mm - 3/4”
170 g

BOCK / Mug
30

Réf. G3752
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 19162 2 ✘
8 83314 19163 9 ✔
C6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
105 mm - 4”
80 mm - 3”
246 g

DARING

D
a

r
in

g

THÉIÈRE / Teapot
40

Réf. H0013
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 26732 7 ✘
8 83314 26733 4 ✔
F2/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

40 cl - 13 1/2 oz.
169 mm - 6 5/8”
96 mm - 3 3/4”
562 g

CRÉMIER / Creamer
16

Réf. H0012
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 26730 3 ✘
8 83314 26731 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
120 mm - 4 1/2”
90 mm - 3 1/4”
180 g

SUCRIER AVEC COUVERCLE / 
Sugar bowl with lid

20
Réf. G9902

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 26612 2 ✘
8 83314 26729 7 ✔
F4/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl - 6 3/4 oz.
95 mm X 80 mm
3 1/2” X 3”
75 mm - 2 3/4”
270 g

* 

* * 

* 

V
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VINTAGE

CRÉMIER / Milk jug
11

Réf. R0917
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 06080 5 ✘
8 83314 06081 2 ✔
F4/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

12 cl - 4 oz.
56 mm - 2 1/8”
116 mm - 4 1/2”
176 g

HOT DRINKS
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Retournez le couvercle du sucrier pour faciliter 
l’empilement.
Reverse the lid of the sugar bowl to stack.

* * 



TASSE / Cup
EXPRESSO 9

Réf. H8655
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35576 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz 
59 mm - 2 1/4”
59 mm - 2 1/4”
190 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. H8721
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35649 6 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
16 mm - 5/8”
190 g

CRÉMIER / Creamer
6

Réf. H8722
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35650 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl - 2 oz.
50 mm - 1 7/8”
55 mm - 2 1/8”
78 g

TASSE / Cup
CAFÉ LONG 19

Réf. H8661
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35581 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz 
70 mm - 2 3/4”
75 mm - 3”
193 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. H8721
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35649 6 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
16 mm - 5/8”
190 g

TASSE / Cup
CAFÉ LATTE 25

Réf. H8664
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35585 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz 
76 mm - 2 7/8”
83 mm - 3 3/8”
217 g

SOUS - TASSE / Saucer
160

Réf. H8721
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35649 6 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

160 mm - 6 1/4”
16 mm - 5/8”
190 g

BOCK / Mug
30

Réf. H8666
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 35590 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
87 mm - 3 3/8”
77 mm - 3 1/8”
246 g

SOUS - TASSE CAFÉ GOURMAND /
Café gourmand saucer

170 x 275
Réf. H8719

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35648 9 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

170 x 275 mm  - 6 3/4” x 10 3/4”
25 mm - 7/8”
430 g

BOL / Bowl
35

Réf. H9624
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 36658 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
105 mm - 4 1/8”
61 mm - 2 3/8”
279 g

SOUS - TASSE CAFÉ GOURMAND /
Café gourmand saucer

170 x 275
Réf. H8719

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35648 9 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

170 x 275 mm  - 6 3/4” x 10 3/4”
27,5 mm - 7/8”
430 g

FJORDS PORCELAIN
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* En fonction de l’épaisseur / je nach Dicke

*

LES ATOUTS - THE ASSETS
Le verre trempé - Tempering

80

Les problèmes de casse sont pour les professionnels récurrents. Pour augmenter de 10 à 50 fois la durée 
des produits, notre service recherche et développement a mis au point en 1958 un traitement technique 
appelé «la trempe». Ce traitement confère aux produits une excellente résistance aux chocs mécaniques, 
thermiques et un bon maintien de la chaleur. Nos articles sont trempés dans leur globalité.
Zerbrechlichkeit ist für das Hotel- und Gaststättengewerbe ein sich wiederholendes Problem. Um die Lebensdauer der Produkte 10- 
bis 50-mal zu verlängern, vervollkommnete unsere F&E-Abteilung im Jahre 1958 eine technische Behandlung namens «Härtung». 
Diese Behandlung verleiht den Produkten eine ausgezeichnete Festigkeit gegenüber mechanischen und thermischen
Beanspruchungen, sowie gute Warmhalteeigenschaften. Alle unsere Artikel sind gehärtet.  

Les articles «trempés» offrent des avantages non négligeables fortement appréciés des utilisateurs finaux :
Die “gehärteten” Artikel bieten erhebliche Vorteile, die von den Endnutzern sehr geschätzt werden : 

• Economie dans le budget de réassort : un verre trempé peut être jusqu’à 5 fois plus résistant 
qu’un article n’ayant pas subi de traitements spéciaux.
• Einsparungen im Nachbestellbudget : ein gehärtetes Glas kann bis zu 5-mal widerstandsfähiger sein als ein Artikel, 
ohne Spezialbehandlungen.

• Les produits trempés résistent à des écarts de température de 135°C : ils passent ainsi du 
four (ou de la salamandre) à l’eau froide sans risque de casse.
• Die gehärteten Produkte widerstehen Temperaturunterschieden von 135°C : sie gelangen folglich ohne Bruchrisiko 
aus dem Backofen (oder Dauerbrandofen) ins kalte Spülwasser.

• un service en salle sécurisé : lorsqu’un choc ou une succession de chocs réussissent à percer la 
carapace extérieure du verre trempé, celui-ci se casse en morceaux de verres peu tranchants*.
• Sicherheit für den Service im Speisesaal : Bei Beschädigung des Glases zerspringt das Glas durch den Prozess der 
Härtung in wenig scharfe Splitter*.

Des tables élégantes : la trempe confère à l’article une résistance supplémentaire ce qui nous évite de 
fabriquer des produits à épaisseur de verre importante. La force d’Arcoroc réside dans l’alliance de l’élégance 
et de la solidité.
Elegante Tische : die Härtung verleiht einem Artikel zusätzliche Festigkeit, die es ermöglicht, Produkte mit eine uneleganten Glasdicke 
zu vermeiden. Arcorocs Stärke liegt in der Verbindung von Eleganz und solider Beschaffenheit.

Le logo, présent sur les catalogues et emballages, vous indique que l’article est réalisé en verre trempé.
                                     Das Logo “gehärteten” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, dass der Artikel aus  besonders   
                                       widerstandsfähigem gehärteten hergestellt ist.



 

*According to the thickness / en función de la espesura
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For professionals, breakage problems are a 
regular occurrence. In order to increase the 
life of products by 10 to 15 times, in 1958, 
our research and development department 
perfected a technical process known as 
“tempering”. This process provides products 
with excellent resistance to heat and 
mechanical shock, and ensures that they 
can effectively retain warmth. Our items are 
fully tempered.
Las roturas son un problema habitual para los profesionales. 
Para aumentar de 10 a 50 veces la duración
de los productos, nuestro servicio de investigación, 
desarrollo y perfeccionó en 1958 un tratamiento técnico
denominado “templado”. Este tratamiento confiere a 
los productos una excelente resistencia a los choques 
mecánicos y térmicos, así como una buena 
conservación del calor. Nuestros artículos se templan en 
su totalidad.  

“Tempered” items offer significant advantages 
to hugely appreciative end users :
Los artículos “templados” ofrecen ventajas importantes 
muy apreciadas por los usuarios finales :

• Savings in terms of budget 
and restocking costs : a 
tempered glass can be up to 5 
times more resistant than an item 
that has not undergone any 
specific treatment process

• Ahorro en el presupuesto de reposición : el vidrio 
templado puede ser hasta 5 veces más resistente que 
un artículo que no haya sido sometido a este tratamiento.

• Tempered products are 
resistant to variations in 
temperature of 135°C : they can 
thus be removed from the oven 
(or from a salamander) and placed 
directly in cold water without the 
risk of breakage

• Los productos templados resisten diferencias de 
temperatura de 135°C : esto permite que pasen del horno 
(o de la plancha) al agua fría sin riesgo de rotura

• Completely safe for table 
service : when a shock or series 
of shocks manages to rupture the 
exterior shell of the tempered 
glass, the resulting glass shards 
are not sharp to the touch*.

• Mayor seguridad para el servicio de sala : cuando un 
choque o una sucesión de ellos consiguen quebrar la capa 
externa del vidrio templado, éste se rompe en fragmentos 
de vidrio poco afilados, de manera que existe menos 
riesgo de corte para los usuarios*. 

For elegance : tempering provides the item 
with extra resistance, which means that we do 
not have to manufacture products with 
significant glass thickness. The advantage of 
Arcoroc resides in the fact that it combines 
elegance and strength.
Mesas elegantes : el templado confiere al artículo una 
resistencia adicional que nos evita tener que fabricar 
productos con un grosor de vidrio elevado. La fuerza de 
Arcoroc reside en la alianza de la elegancia y la solidez. 

These logos which appear on catalogs and 
packagings, indicate that these items are made 
of tempering.
Los logotipos que aparecen en los catálogos y embalajes 
indican que referencias están hechas en templados.



BOCK SUR PIED / Footed mug
29

Réf. 11874
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 10239 8 ✔
F4/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”  
142 mm - 5 1/2”
375 g
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VERRE À PIED IRISH COFFEE /
Irish coffee

24
Réf. 37684

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 37685 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl - 8 oz.
76 mm - 3”  
139 mm - 5 3/8”
290 gIr
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BOCK / Mug
25

Réf. E7104
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 11011 1 ✔
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
85 mm - 3 1/4”
230 gB
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TASSE / Cup                                         SOUS - TASSE / Saucer        
22 140 130

Réf. C1511 L3697 E3719
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 96298 5 ✔
R12/B4

8 83314 51878 8 ✔
R6/B8

8 83314 06383 7 ✔
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz. 
100 mm - 3 7/8”  
85 mm - 3 1/4”
200 g

140 mm - 5 1/2”
21 mm - 3/4”
154 g

130 X 130 mm -
5 1/2” X 5 1/2”
16 mm - 5/8”
200 g

NEW MORNING

BOCK À THÉ

BOCK / Mug
32

Réf. H6527
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 67050 7 ✘
0 26102 26031 9 ✔
TA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
112 mm - 4 3/8”
111 mm - 4 3/8”
290 g

TASSE / Cup      
22 16 9

Réf. H6383 H6384 H6385
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51870 2 ✘
0 26102 26031 9 ✔
TA6/B4

0 26102 53059 7 ✘
0 26102 26046 3 ✔
TA6/B4

0 26102 53056 6 ✘
0 26102 26041 8 ✔
TA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz. 
100 mm - 3 7/8”  
98 mm - 3 3/4”
205 g

16 cl - 5 1/4 oz.
91 mm - 3 1/2”  
88 mm - 3 3/8”
165 g

9 cl - 3 oz.
77,5 mm - 3”  
73,5 mm - 2 7/8”
100 g

BOCK BLANC / Mug white
32

Réf. H6382
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 67051 4 ✘
0 26102 26043 2 ✔
TA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
112 mm - 4 3/8”
111 mm - 4 3/8”
290 g

TASSE / Cup 
8 SLIDE CONTROL 8 120

Réf. G5597 C1360 J9827
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 21414 7 ✔
R6/B4

0 26102 96159 9 ✔
R12/B4

8 83314 47631 6 ✔
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

8 cl - 2 1/2 oz.
76 mm - 3”
65 mm - 2 1/2”
95 g

8 cl - 2 1/2 oz. 
76 mm - 3”  
64 mm - 2 1/2”
95 g

120 mm - 3”
19 mm - 3/4”
105 g

 SOUS - TASSE / Saucer

HOT DRINKS
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BOCK À THÉ / Tea mug
23

Réf. 47580
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51072 8 ✔
R6/B4

Réf. 47602
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 51072 8 ✔
R6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl - 7 3/4 oz.
75 mm - 2 7/8”  
106 mm - 4 1/8”
245 g

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc non couverts par la garantie à vie /
 Items marketed under the Luminarc brand not included in lifetime guarantee.

l l

l

82



TASSE / Cup
9

Réf. L3695
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51874 0 ✘
8 83314 51875 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl - 3 oz.
83 mm - 3 1/4”
68 mm - 2 5/8”
135 g

TASSE / Cup
22

Réf. L3692
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51868 9 ✘
8 83314 51869 6 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz.
107 mm - 4 1/8”
71 mm - 2 3/4”
190 g

JUMBO / Jumbo Cup
50

Réf. L3691
Item UPC Code

Pack.
8 83314 51866 5 ✘
TA6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl - 16 3/4 oz.
145 mm - 5 2/3”
74 mm - 2 7/8”
335 g

BOCK / Mug
32

Réf. L3694
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51872 6 ✘
8 83314 51873 3 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
106 mm - 4 1/8”
111 mm - 4 3/8”
280 g

SOUS-TASSE / Saucer (AROMA)
120

Réf. J9827
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 47631 6 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

120 mm - 4 5/8”
19 mm - 3/4”
105 g

SOUS-TASSE / Saucer (AROMA)
140

Réf. L3697
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51878 8 ✔
R6/B8

Max. diameter 
Height
Weight

140 mm - 5 1/2”
21 mm - 3/4”
154 g

BOCK / Mug
40

Réf. L3696
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51876 4 ✘
8 83314 51877 1 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

40 cl - 13 1/2 oz.
111 mm - 4 3/8”
123 mm - 4 3/4”
310 g

VOLUTO

83

NEW

• Cup 9 VOLUTO L3695

• Cup 22 VOLUTO L3692

• Mug 25 VOLUTO L3693

• Mug 32 VOLUTO L3694

• Mug 40 VOLUTO L3696

• Cup 50 VOLUTO L3691
Jumbo

AROMA  

SAUCER
120

J9827  

SAUCER
140

L3697  

✘
✘
✘
✘
✘

BOCK / Mug
25

Réf. L3693
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51870 2 ✘
8 83314 51871 9 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
104 mm - 4”
91 mm - 3 1/2”
230 g



Flatware

n A p p e t i z e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 6

n C a r r é  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 6

n C o s m o s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7

n E m p i l a b l e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7

n F r e e z e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7

n H u r r i c a n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7

n I s l a n d e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7

n L i n z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 6

n S a l t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7

n V é g a s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7

DECOWARE

APPETIZER SALTO FREEZE



Decoware

D
ec

ow
ar

e



COUPELLE CREUSE SPIRIT / 
Deep bowl

100
Réf. R0742

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93616 0 ✘
0 26102 93617 7 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

12 cl - 4 oz.
102 mm - 4”
40 mm - 1 1/2”
92 g

COUPELLE CREUSE OVALE 100 /
Oval deep bowl

100
Réf. R0740

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93612 2 ✘
0 26102 93613 9 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl - 2 oz.
100 mm - 3 7/8”
40 mm - 1 1/2”
76 g

COUPELLE CREUSE CARRÉE /
Deep square bowl

90
Réf. R0735

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93590 3 ✘
0 26102 93591 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

14 cl - 4 1/2 oz.
88 mm - 3 3/8”
48 mm - 1 7/8”
126 g
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COUPELLE SPIRAL / Bowl
85

Réf. R0743
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11779 0 ✘
8 83314 11780 6 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

10 cl - 3 1/4 oz.
85 mm - 3 1/4”
45 mm - 1 3/4”
80 g

COUPELLE BASSE LUDICO / Low bowl
95

Réf. R0744
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11781 3 ✘
8 83314 11782 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6,5 cl - 2 oz.
95 mm - 3 3/4”
45 mm - 1 3/4”
100 g

COUPELLE CARRÉE RIM / Square bowl
100

Réf. R0747
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11788 2 ✘
8 83314 11789 9 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

7 cl - 2 1/4 oz.
100 mm - 4”
35 mm - 1 1/4”
116 g

COUPELLE CREUSE LUDICO / 
Deep bowl

95
Réf. R0741

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

0 26102 93614 6 ✘
0 26102 93615 3 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
96 mm - 3 3/4”
60 mm - 2 1/4”
105 g

L
in

z

GOBELET FH / Footed tumbler
26

Réf. 25274
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25301 4 ✔
F6/B4

Réf. 25273
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25301 4 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

26 cl - 8 3/4 oz.
61 mm - 2 3/8”
186 mm - 7 1/4”
231 g

C
a

r
r

é CARAFON / Square decanter
0,5

Réf. 53673
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 29501 4 ✘
0 26102 99298 2 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

0,5L - 16 3/4 oz.
96 mm - 3 3/4”
199 mm - 7 3/4”
318 g

DECOWARE

86



DECOWARE
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CENDRIER / Ashtray
107 85

Réf. C1320 51257
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 86643 6 ✔
R6/B4

0 26102 46031 3 ✔
R6/B4

 Max. diameter 
Height
Weight

107 mm - 4 1/8”
35 mm - 1 3/8”
245 g

85 mm - 3 1/4”
36 mm - 1 3/8”
120 gE

m
p

il
a

b
le

CENDRIER / Ashtray
107 85

Réf. 00187 55878
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 46027 6 ✔
R6/B4

0 26102 46025 2 ✔
R6/B4

 Max. diameter 
Height
Weight

107 mm - 4 1/8”
35 mm - 1 3/8”
255 g

85 mm - 3 1/4”
36 mm - 1 3/8”
119 g

V
é

g
a

s

LUMIGNON / Votive
Réf. 71158

Pack. A24
Capacity Max. 

diameter 
Height
Weight

4 cl - 4 1/4 oz.
50 mm - 1 7/8”
38 mm - 1 1/2”
75 g

H
u

r
r

ic
a

n
e

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
44

Réf. 54584
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84512 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl - 14 3/4 oz.
79 mm - 3” 
208 mm - 8 1/8”
327 g

Is
la

n
d

e
C

o
s

m
o

s
SALADIER / Bowl

100
Réf. 00689

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 31006 9 ✔
R6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
100 mm - 3 7/8”
47 mm - 1 3/4”
110 g

S
a

lt
o GOBELET FB ICE BLUE / Rocks

32
Réf. C9688

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 86353 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
90 mm - 3 1/2” 
84 mm - 3 1/4”
255 g

GOBELET TUBO / Hi ball
22

Réf. 12367
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12407 9 ✔
FA12

Réf. 12714
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12407 9 ✔
FA12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl - 7 1/4 oz.
53 mm - 2”
152 mm - 5 7/8”
230 g

F
r

e
e

z
e

SERVICE 2 PIECES COCKTAIL / 
2 Pc cocktail set

30
Réf. C2573

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 99081 0 ✔
FA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
120 mm - 4 1/2” 
130 mm - 5”
441 g
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* En fonction de l’épaisseur / je nach Dicke

*

LES ATOUTS - THE ASSETS
Le verre trempé - Tempering

90

Les problèmes de casse sont pour les professionnels récurrents. Pour augmenter de 10 à 50 fois la durée 
des produits, notre service recherche et développement a mis au point en 1958 un traitement technique 
appelé «la trempe». Ce traitement confère aux produits une excellente résistance aux chocs mécaniques, 
thermiques et un bon maintien de la chaleur. Nos articles sont trempés dans leur globalité.
Zerbrechlichkeit ist für das Hotel- und Gaststättengewerbe ein sich wiederholendes Problem. Um die Lebensdauer der Produkte 10- 
bis 50-mal zu verlängern, vervollkommnete unsere F&E-Abteilung im Jahre 1958 eine technische Behandlung namens «Härtung». 
Diese Behandlung verleiht den Produkten eine ausgezeichnete Festigkeit gegenüber mechanischen und thermischen
Beanspruchungen, sowie gute Warmhalteeigenschaften. Alle unsere Artikel sind gehärtet.  

Les articles «trempés» offrent des avantages non négligeables fortement appréciés des utilisateurs finaux :
Die “gehärteten” Artikel bieten erhebliche Vorteile, die von den Endnutzern sehr geschätzt werden : 

• Economie dans le budget de réassort : un verre trempé peut être jusqu’à 5 fois plus résistant 
qu’un article n’ayant pas subi de traitements spéciaux.
• Einsparungen im Nachbestellbudget : ein gehärtetes Glas kann bis zu 5-mal widerstandsfähiger sein als ein Artikel, 
ohne Spezialbehandlungen.

• Les produits trempés résistent à des écarts de température de 135°C : ils passent ainsi du 
four (ou de la salamandre) à l’eau froide sans risque de casse.
• Die gehärteten Produkte widerstehen Temperaturunterschieden von 135°C : sie gelangen folglich ohne Bruchrisiko 
aus dem Backofen (oder Dauerbrandofen) ins kalte Spülwasser.

• un service en salle sécurisé : lorsqu’un choc ou une succession de chocs réussissent à percer la 
carapace extérieure du verre trempé, celui-ci se casse en morceaux de verres peu tranchants*.
• Sicherheit für den Service im Speisesaal : Bei Beschädigung des Glases zerspringt das Glas durch den Prozess der 
Härtung in wenig scharfe Splitter*.

Des tables élégantes : la trempe confère à l’article une résistance supplémentaire ce qui nous évite de 
fabriquer des produits à épaisseur de verre importante. La force d’Arcoroc réside dans l’alliance de l’élégance 
et de la solidité.
Elegante Tische : die Härtung verleiht einem Artikel zusätzliche Festigkeit, die es ermöglicht, Produkte mit eine uneleganten Glasdicke 
zu vermeiden. Arcorocs Stärke liegt in der Verbindung von Eleganz und solider Beschaffenheit.

Le logo, présent sur les catalogues et emballages, vous indique que l’article est réalisé en verre trempé.
                                     Das Logo “gehärteten” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, dass der Artikel aus  besonders   
                                       widerstandsfähigem gehärteten hergestellt ist.



 

*According to the thickness / en función de la espesura

Amélia ✔ ✔

Ballon ✔ ✔

Campus ✔ ✔ ✔

Chiquito ✔ ✔ ✔

Cocktail ✔ ✔

Elisa ✔ ✔

Granity ✔ ✔ ✔

Linéal ✔ ✔

Madura ✔ ✔

Nonic ✔ ✔ ✔

Normandie ✔ ✔

Norvège ✔ ✔ ✔

Princesa ✔ ✔

Prysm ✔ ✔

Spirale ✔ ✔ ✔

Stack Up ✔ ✔

Ultimate ✔ ✔ ✔
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For professionals, breakage problems are a 
regular occurrence. In order to increase the 
life of products by 10 to 15 times, in 1958, 
our research and development department 
perfected a technical process known as 
“tempering”. This process provides products 
with excellent resistance to heat and 
mechanical shock, and ensures that they 
can effectively retain warmth. Our items are 
fully tempered.
Las roturas son un problema habitual para los profesionales. 
Para aumentar de 10 a 50 veces la duración
de los productos, nuestro servicio de investigación, 
desarrollo y perfeccionó en 1958 un tratamiento técnico
denominado “templado”. Este tratamiento confiere a 
los productos una excelente resistencia a los choques 
mecánicos y térmicos, así como una buena 
conservación del calor. Nuestros artículos se templan en 
su totalidad.  

“Tempered” items offer significant advantages 
to hugely appreciative end users :
Los artículos “templados” ofrecen ventajas importantes 
muy apreciadas por los usuarios finales :

• Savings in terms of budget 
and restocking costs : a 
tempered glass can be up to 5 
times more resistant than an item 
that has not undergone any 
specific treatment process

• Ahorro en el presupuesto de reposición : el vidrio 
templado puede ser hasta 5 veces más resistente que 
un artículo que no haya sido sometido a este tratamiento.

• Tempered products are 
resistant to variations in 
temperature of 135°C : they can 
thus be removed from the oven 
(or from a salamander) and placed 
directly in cold water without the 
risk of breakage

• Los productos templados resisten diferencias de 
temperatura de 135°C : esto permite que pasen del horno 
(o de la plancha) al agua fría sin riesgo de rotura

• Completely safe for table 
service : when a shock or series 
of shocks manages to rupture the 
exterior shell of the tempered 
glass, the resulting glass shards 
are not sharp to the touch*.

• Mayor seguridad para el servicio de sala : cuando un 
choque o una sucesión de ellos consiguen quebrar la capa 
externa del vidrio templado, éste se rompe en fragmentos 
de vidrio poco afilados, de manera que existe menos 
riesgo de corte para los usuarios*. 

For elegance : tempering provides the item 
with extra resistance, which means that we do 
not have to manufacture products with 
significant glass thickness. The advantage of 
Arcoroc resides in the fact that it combines 
elegance and strength.
Mesas elegantes : el templado confiere al artículo una 
resistencia adicional que nos evita tener que fabricar 
productos con un grosor de vidrio elevado. La fuerza de 
Arcoroc reside en la alianza de la elegancia y la solidez. 

These logos which appear on catalogs and 
packagings, indicate that these items are made 
of tempering.
Los logotipos que aparecen en los catálogos y embalajes 
indican que referencias están hechas en templados.



92

AXIOM

VERRE À PIED / Stemglass
19

Réf. J1841
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38917 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
154 mm - 6”
125 g

VERRE À PIED / Stemglass
24

Réf. J1840
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38916 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl - 8 oz.
70 mm - 2 3/4”
169 mm - 6 5/8”
160 g

VERRE À PIED / Stemglass
35

Réf. J1842
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38919 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
79 mm - 3”
193 mm - 7 1/2”
185 g

^

FLÛTE / Flute
17

Réf. J0378
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38918 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
175 mm - 6 7/8”
110 g

^

GOBELET FH 35 / Hi ball
35

Réf. J5459
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44441 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
74 mm - 2 7/8”
122 mm - 4 3/4”
250 g
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MINÉRAL

VERRE À PIED / Stemglass
35

Réf. H2007
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 29554 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
79 mm - 3”
219 mm - 8 5/8”
188 g

VERRE À PIED / Stemglass
45

Réf. H2006
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 29553 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl - 15 oz.
84 mm - 3 1/4”
234 mm - 9 1/8”
197 g

VERRE À PIED / Stemglass
58

Réf. H2091
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 29549 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

58 cl - 19 1/2 oz.
89 mm - 3 1/2”
255 mm - 10”
209 g

VERRE À PIED / Stemglass
27

Réf. H2010
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 29555 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl - 9 oz.
73 mm - 2 7/8”
202 mm - 7 7/8”
157 g

FLÛTE / Flute
16

Réf. H2090
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 29556 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
63 mm - 2 3/8”
224 mm - 8 3/4”
140 g

^

Fine rims : 1,1 mm

^

^

B
r

io

FLÛTE / Flute
16 9.5

Réf. J1478 H8466
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38520 5 ✔
F6/B4

8 83314 35321 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
65 mm - 2 1/4”
198 mm - 7 3/4”
127 g

9.5 cl - 3 oz.
56 mm - 2 1/8”
171 mm - 6 5/8”
94 g
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MALÉA
Fine rims : 1,2 mm

VERRE À PIED / Stemglass
47
E5401
8 83314 08495 5 ✔
FA6/B4
47 cl - 15 3/4 oz.
86 mm - 3 3/8˝
223 mm - 8 3/4˝
202 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

VERRE À PIED / Stemglass
35
E5402
8 83314 08496 2 ✔
FA6/B4
35 cl - 11 3/4 oz.
78 mm - 3˝
210 mm - 8 1/4˝
208 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

VERRE À PIED / Stemglass
25
E5403
8 83314 08497 9 ✔
FA6/B4
25 cl - 8 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4˝
194 mm - 7 5/8˝
182 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

VERRE À PIED / All purpose
47
G9075
8 83314 25774 8 ✔
FA6/B4
47 cl - 15 3/4 oz.
86 mm - 3 3/8˝
175 mm - 6 7/8˝
203 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

FLÛTE / Flute
22
G8842
8 83314 25771 7 ✔
FA6/B4
22 cl - 7 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4˝
225 mm - 8 3/4˝
139 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

^

VERRE À PIED / Stemglass
19

Réf. H1437
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 28781 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
66 mm - 2 1/2”
175 mm - 6 7/8”          
113 g

GOBELET FH / Hi ball
35

Réf. H4531
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34332 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
76 mm - 3”
126 mm - 4 7/8”
225 g

GOBELET FB / Rocks                                          
30

Réf. H4623
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34333 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
77 mm - 3”
105 mm - 4 1/8”
235 g

CARAFE DÉCANTA / Decanter
2L

Réf. 62451
Item. UPC Code

Pack.
0 26102 33983 1 ✗
A2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L – 67 1/2 oz.
207 mm - 8 1/8” 
240 mm - 9 3/8”
1050 g

VERRE À PIED / All purpose
58

Réf. H4877
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 31688 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

58 cl - 19 1/2 oz.
107 mm - 4 1/8”
150 mm - 5 7/8”
190 g

MALÉA 25 ELLIPSE / Stemglass
25
J4589
8 83314 41843 9 ✔
F6/B4
25 cl - 8 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4˝
194 mm - 7 5/8˝
182 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

14,5 cl12,5 cl

^

B
r

io

FLÛTE / Flute
16 9.5

Réf. J1478 H8466
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38520 5 ✔
F6/B4

8 83314 35321 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
65 mm - 2 1/4”
198 mm - 7 3/4”
127 g

9.5 cl - 3 oz.
56 mm - 2 1/8”
171 mm - 6 5/8”
94 g

^
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ÉLÉGANCE STEMGLASS AND TUMBLER

FLÛTE / Flute
17

Réf. 37298
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76331 5 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
175 mm - 6 7/8”
107 g

FLÛTE / Flute       Réf. 43086 D
13

Réf. 56416
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76332 2 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

13 cl - 4 1/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
179 mm - 7”
103 g

FLÛTE / Flute
10

Réf. 56626
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76326 1 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

10 cl - 3 1/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
159 mm - 6 1/4”
96 g

VERRE À MARGARITA / Margarita
27

Réf. 79923
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79924 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl - 9 oz.
109 mm - 4 1/4”
160 mm - 6 1/4”
208 g

COUPE À CHAMPAGNE / Champagne
16

Réf. 37652
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76329 2 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
90 mm - 3 1/2”
122 mm - 4 3/4”
135 g

VERRE À COCKTAIL HURRICANE / 
Cocktail

44
Réf. 54584

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 84512 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl - 14 3/4 oz.
79 mm - 3”
208 mm - 8 1/8”
327 g

VERRE À COCKTAIL HURRICANE / 
Cocktail

25
Réf. 10770

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 94932 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
71 mm - 2 3/4”
195 mm - 7 5/8”
255 g

GOBELET FH 12 oz.IMP / Hi ball
34

Réf. 76399
Pack. A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

34 cl - 11 1/2 oz.
66 mm - 2 1/2”
147 mm - 5 3/4”
256 g

GOBELET FH 10 oz.IMP / Hi ball
28

Réf. 49352
Pack. A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
128 mm - 5”
260 g

GOBELET FH 8 oz.IMP / Hi ball
23

Réf. 76397
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76397 1 ✔ 
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl - 7 3/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
110 mm - 4 1/4”
245 g

GOBELET FH 6 oz.IMP / Hi ball
17

Réf. 77873
Pack. A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
64 mm - 2 1/2”
85 mm - 3 1/4”
187 g

CARAFE SANS BOUCHON / 
Decanter without stopper

1L
Réf. 42173

Item UPC Code
Pack.

0 26102 42173 4 ✘
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L - 33 3/4 oz.
112 mm - 4 3/8”
230 mm - 9”
372 g

l

CARAFE / Decanter
1L

Réf. 57972
Item UPC Code

Pack.
0 26102 57972 5 ✘
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L - 33 3/4 oz.
112 mm - 4 3/8”
290 mm - 11 3/8”
435 g

l

VERRE À PIED / Stemglass
31 24,5 19 14,5 12 6,5

Réf. 50143 37405 37413 37249 37439 37264
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76327 8 ✔
F6/B6

0 26102 76328 5 ✔
F12/B4

0 26102 76313 1 ✔
F12/B4

0 26102 76312 4 ✔
F12/B4

0 26102 76330 8 ✔
F12/B4

0 26102 76314 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
81 mm - 3 1/8”
180 mm - 7”
176 g

24,5 cl – 8 1/4 oz.
74 mm - 2 7/8”
166 mm - 6 1/2”
136 g

19 cl – 6 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8”
153 mm - 6”
119 g

14,5 cl – 4 3/4 oz.
64 mm - 2 1/2”
142 mm - 5 1/2”
98 g

12 cl – 4 oz.
59 mm - 2 1/4”
134 mm - 5 1/4”
90 g

6,5 cl – 2 oz.
48 mm - 1 7/8”
113 mm - 4 3/8”
64 g

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.
D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions



VINA

VERRE À PIED / 
Stemglass                  

58 48 36 26
Réf. L3605 L1348 L1349 L1967

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 51761 3 ✔
F6/B4

8 83314 49346 7 ✔
F6/B4

8 83314 49347 4 ✔
F6/B4

8 83314 49937 7 ✔
F6/B4

Capacity
Max. diameter 

Height
Weight

58 cl – 19 1/2 oz.
93 mm - 3 5/8”
230 mm - 9”
226 g

48 cl – 16 oz.
88 mm - 3 3/8”
219 mm - 8 5/8”
198 g

36 cl – 12 oz.
80 mm - 3 1/8”
202 mm - 7 7/8”
148 g

26 cl – 8 3/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
180 mm - 7”
138 g

FLUTE / Stemglass
19

Réf. L1351
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 49348 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
55 mm - 2 1/8˝
225 mm - 8 3/4˝
143 g

GOBELET FH / Hi ball
36

Réf. L1346
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 49344 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

36 cl - 12 oz.
76 mm - 3˝
121 mm - 8 7/8˝
198 g

GOBELET FB / Rocks
34

Réf. L1347
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 49345 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

34 cl - 11 1/2 oz.
89 mm - 3 1/2˝
83 mm - 3 1/4˝
185 g
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VIT ICOLE & WINE BY THE GLASS

VERRE À PIED / 
Stemglass            Réf. C1671 D                                    

31 12
Réf. 42250 42258

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 42251 9 ✔
F6/B4

0 26102 42259 5 ✔
F6/B4

Réf. 42257 42260
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 42251 9 ✔
F6

0 26102 42259 5 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 1/4 oz.
73 mm - 2 7/8”
175 mm - 6 7/8”
156 g

12 cl – 4 oz.
54 mm - 2 1/8”
131 mm - 5 1/8”
91 g

VERRE À PIED / Stemglass Réf. 02541 D                                    
21,5

Réf. 37260
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 37265 4 ✔
F6/B4

Réf. 37266
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 37265 4 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21,5 cl – 7 1/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
155 mm - 6”
126 g

MALÉA WINE BY THE GLASS

L’ ellipse joue un double rôle : 
- elle aide le consommateur à mieux évaluer la dose qu’ il consomme.
- elle permet aux professionnels de verser en un clin d’œil deux 
capacités différentes : une dose de 12,5 cl de vin (ce qui correspond 
à 6 verres dans une bouteille) ou une dose de 14,5 cl.

The role of this ellipse is twofold :
- it enables professionals to pour two different capacities instantly : 
a 12.5 cl wine measure (the equivalent of 6 glasses per bottle) or a
14.5 cl measure.
- it helps consumers to keep a tag on the volume of alcohol they drink.

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions

VERRE À PIED VITICOLE / Stemglass                                    
21,5

Réf. C6308
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 81987 6 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21,5 cl – 7 1/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
155 mm - 6”
126 g

14,5 cl
12,5 cl

VIT ICOLE

VERRE À PIED MALÉA    / Stemglass
25
J4589
8 83314 41843 9 ✔
F6/B4
25 cl - 8 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4˝
194 mm - 7 5/8˝
182 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

14,5 cl12,5 cl

12,5 cl
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SIGNATURE & TOURAINE

VERRE À PIED / Stemglass                    Réf. C2152 D         Réf. C2157 D
35 25 19

Réf. 24521 24414 24252
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 24529 3 ✔
F6/B4

0 26102 24516 3 ✔
F6/B4

0 26102 24301 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
84 mm - 3 1/4”
206 mm - 8”
177  g

25 cl - 8 1/4 oz.
74 mm - 2 7/8”
197 mm - 7 3/4”
142 g

19 cl - 6 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
185 mm - 7 1/4”
143 g

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions

SIGNATURE

TOURAINE

VERRE À PIED / Stemglass
24 19

Réf. 30353 15229
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12413 0 ✔
F6/B4

0 26102 12418 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl – 8 oz.
70 mm - 2 3/4”
150 mm - 5 7/8”
137 g

19 cl – 6 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8”
137 mm - 5 3/8”
120 g

FLÛTE / Flute
16

Réf. 15232
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12415 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
55 mm - 2 1/8”
161 mm - 6 1/4”
105 g

VERRE À PIED / Stemglass
24

Réf. 57966
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 57969 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl – 8 oz.
70 mm - 2 3/4”
150 mm - 5 7/8”
137 g

FLÛTE / Flute
17

Réf. 24518
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 24520 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
222 mm - 8 3/4”
130 g

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
15

Réf. 50056
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50067 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
95 mm - 3 3/4”
165 mm - 6 1/2”
152 g
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SAVOIE & ROMAN

VERRE À PIED / Stemglass
21 14

Réf. 57919 58584
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 06535 8 ✔
F12/RS4

0 26102 58584 9 ✔
F12/RS4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl – 7 oz.
80 mm - 3 1/8”
117 mm - 4 1/2”
198 g

14 cl – 4 1/2 oz.
71 mm - 2 3/4”
104 mm - 4”
140 g

ROMAN

SAVOIE

VERRE À PIED GRAND VIN / Stemglass
35

Réf. 50463
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50463 5 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
84 mm - 3 1/4”
183 mm - 7 1/8”
175 g

FLÛTE / Flute       Réf. 39685 D
17

Réf. 27810
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76141 0 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
61 mm - 2 3/8”
170 mm - 6 5/8”
109 g

VERRE À PIED / 
Stemglass            Réf. 61407 D         Réf. 39689 D

24 19 15 12
Réf. 27778 27786 27794 29212

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 76140 3 ✔
F12/B4

0 26102 76031 4 ✔
F12/B4

0 26102 76221 9 ✔
F12/B4

0 26102 27802 4 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl – 8 oz.
75 mm - 2 7/8”
152 mm - 5 3/4”
126 g

19 cl – 6 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8”
140 mm - 5 1/2”
112 g

15 cl – 5 oz.
64 mm - 2 1/2”
134 mm - 5 1/4”
100 g

12 cl – 4 oz.
59 mm - 2 1/4”
115 mm - 4 1/2”
83 g

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions

100



BALLON

VERRE À PIED / 
Stemglass            Réf. 40357 D                                    Réf. 71835 D

25 19 15 12 9,5
Réf. 11937 11052 11940 71695 08876

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 71692 2 ✔
F12/B6

0 26102 71693 9 ✔
F12/B6

0 26102 71694 6 ✔
F12/B6

0 26102 71695 3 ✔
F12/B6

0 26102 76170 0 ✔
F12/B6

Réf. 08189 07973
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 94430 1 ✔
R12

0 26102 94429 5 ✔
R12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
83 mm - 3 1/4”
138 mm - 5 3/8”
137 g

19 cl – 6 1/4 oz.
77 mm - 3”
130 mm - 5 1/8”
112 g

15 cl – 5 oz.
71 mm - 2 3/4”
118 mm - 4 5/8”
98 g

12 cl – 4 oz.
68 mm - 2 5/8”
113 mm - 4 3/8”
97 g

9,5 cl – 3 oz.
62 mm - 2 3/8”
102 mm - 4”
78 g

Réf. 40356 D

COUPE À CHAMPAGNE / Champagne
13

Réf. 11945
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 71697 7 ✔
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

13 cl - 4 1/4 oz.
88 mm - 3 3/8”
104 mm - 4”
120 g

FLÛTE / Flute 
17

Réf. 25626
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25627 5 ✔
FA12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
55 mm - 2 1/8”
170 mm - 6 5/8”
109 g

VERRE À PIED / Stemglass
25

Réf. 11936
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 00135 6 ✔
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
83 mm - 3 1/4”
138 mm - 5 3/8”
137 g

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions

n

n
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NORMANDIE TEMPERED STEMGLASS

FLÛTE / Flute 
14

Réf. 13515
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 15135 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

14 cl - 4 1/2 oz.
57 mm - 2 1/4”
173 mm - 6 3/4”
180 g

VERRE À PIED / Stemglass
24 16 11

Réf. 07810 11392 12033
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 11678 4 ✔
F12/B4

0 26102 11686 9 ✔
F12/B4

0 26102 12603 5 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl – 8 oz.
74 mm - 2 7/8”
162 mm - 6 3/8”
232 g

16 cl – 5 1/4 oz.
67 mm - 2 5/8”
145 mm - 5 5/8”
174 g

11 cl – 3 1/2 oz.
59 mm - 2 1/4”
127 mm - 5”
131 g
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LINÉAL TEMPERED STEMGLASS

FLÛTE / Flute 
18

Réf. C3569
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 80195 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

18 cl - 6 oz.
64 mm - 2 1/2”
190 mm - 7 3/8”
142 g

103

VERRE À PIED / 
Stemglass                  

45 31 25 19
Réf. C9515 C3570 C3572 C3571

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 85940 7 ✔
F6/B4

0 26102 80196 3 ✔
F6/B4

0 26102 80198 7 ✔
F6/B4

0 26102 80197 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl – 15 oz.
93 mm - 3 5/8”
215 mm - 8 3/8”
178 g

31 cl – 10 1/4 oz.
82 mm - 3 1/8” 
197 mm - 7 3/4”
151 g

25 cl – 8 1/4 oz.
77 mm - 3”
174 mm - 6 3/4”
148 g

19 cl – 6 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
165 mm - 6 1/2”
120 g

NEW



PRINCESA TEMPERED STEMGLASS

VERRE À PIED / Stemglass                                            Réf. 13488 D                           
42 31 23 19 14

Réf. J4155 J4157 J4159 J4161 J4164
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41419 6 ✔
F6/B8

8 83314 41990 0 ✔
F6/B8

8 83314 41992 4 ✔
F6/B4

8 83314 41994 8 ✔
F6/B4

8 83314 41996 2 ✔
F6/B4

Réf. J4158 J4160 J4162 J4165
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41990 0 ✔
F6

8 83314 41992 4 ✔
F6

8 83314 41994 8 ✔
F6

8 83314 41996 2 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
89 mm - 3 1/2”
212 mm - 8 1/4”
218 g

31 cl – 10 1/4 oz.
81 mm - 3 1/8” 
197 mm - 7 3/4”
180 g

23 cl – 7 3/4 oz.
74 mm - 2 7/8” 
174 mm - 6 3/4”
139 g  

19 cl – 6 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8”
165 mm - 6 1/2”
111 g

14 cl – 4 1/2 oz.
63 mm - 2 3/8”
155 mm - 6”
117 g

FLÛTE / Flute 
15

Réf. J4166
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41998 6 ✔
F6/B8

Réf. J4167
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41998 6 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
61 mm - 2 3/8” 
196 mm - 7 5/8”
129 g

VERRE À PIED MARGARITA / Stemglass
27

Réf. 79921
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79922 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl - 9 oz.
109 mm - 4 1/4”
160 mm - 6 1/4”
208 g

VERRE À PIED / Stemglass
21

Réf. E2972
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 05266 4 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
116 mm - 4 1/2”
172 mm - 6 3/4”
187 g

GOBELET FH / Hi ball                       FH 15 oz.IMP            FH 12 oz.IMP
47 47 34

Réf. 16148 55355 J4079
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 82964 6 ✔
TA24

0 26102 84527 1 ✔
A48

8 83314 42001 2 ✔
F6/B8

Réf. 42441
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50291 4 ✔
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl – 15 3/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
163 mm - 6 3/8”
293 g

47 cl – 15 3/4 oz.
72 mm - 2 3/4” 
163 mm - 6 3/8”
293 g

34 cl – 11 1/2 oz.
66 mm - 2 1/2”
148 mm - 5 3/4 ”
255 g

GOBELET FH 10 oz.IMP / Hi ball
28

Réf. 42440
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50293 8 ✔
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl – 9 1/4 oz.
66 mm - 2 1/2”
127 mm - 5”
242 g

GOBELET FH 8 oz.IMP / Hi ball
23

Réf. 42439
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50294 5 ✔
A48

Réf. J4170
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41426 4 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl – 7 3/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
110 mm - 4 1/4”
210 g

GOBELET FH 6 oz.IMP / Hi ball
17

Réf. 42438
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50296 9 ✔
A48

Réf. J4171
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41427 1 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl – 5 3/4 oz.
64 mm - 2 1/2”
85 mm - 3 1/4”
178 g

GOBELET FB 11 oz.IMP / Rocks           FB 8 oz.IMP
31 23

Réf. 43826
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50442 0 ✔
A48

Réf. J4168 J4169
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41422 6 ✔
F6/B6

8 83314 41424 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 1/4 oz.
79 mm - 3”
94 mm - 3 5/8”
275 g

23 cl – 7 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
85 mm - 3 1/4”
212 g

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions
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ELISA TEMPERED STEMGLASS

VERRE À PIED / Stemglass
42 30 23 18

Réf. J4727 J4729 J4733
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41986 3 ✔
F6

8 83314 41987 0 ✔
F6

8 83314 41988 7 ✔
F6

Réf. J4726 J4728 J4730 J4745
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41984 9 ✔
F6/B8

8 83314 41986 3 ✔
F6/B4

8 83314 41987 0 ✔
F6/B8

8 83314 41988 7 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
85 mm - 3 1/4”
212 mm - 8 1/4”
237 g

30 cl – 10 oz.
76 mm - 3” 
194 mm - 7 5/8”
190 g

23 cl – 7 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4” 
176 mm - 6 7/8”
164 g  

18 cl – 6 oz.
65 mm - 2 1/2”
166 mm - 6 1/2”
123 g

FLÛTE / Flute 
17

Réf. J4734
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41989 4 ✔
F6

Réf. J4746
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41989 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
53 mm - 2” 
192 mm - 7 1/2”
126 g

GOBELET FH / Tumbler
35 19

Réf. J4724 27754
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52599 9 ✔
F6/B4

0 26102 27755 3 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
68 mm - 2 5/8” 
135 mm - 5 1/4”
250 g

19 cl – 6 1/4 oz.
56 mm - 2 1/8”
108 mm - 4 1/4”
165 g

GOBELET FB / Rocks
23

Réf. J4591
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 27757 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl – 7 3/4 oz.
73 mm - 2 7/8”
82 mm - 3 1/8”
185 g
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VERRE À PIED / Stemglass
32 25 19 16

Réf. E2372 E3562 E3559 75187
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76126 7 ✔
F12/B4

0 26102 75191 6 ✔
F12/B4

0 26102 75189 3 ✔
F12/B4

0 26102 75187 9 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl – 10 3/4 oz.
85 mm - 3 1/4” 
125 mm - 4 7/8”
226 g

25 cl – 8 1/4 oz.
79 mm - 3”
117 mm - 4 1/2”
167 g

19 cl – 6 1/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
106 mm - 4 1/8”
132 g

16 cl – 5 1/4 oz.
68 mm - 2 5/8” 
101 mm - 3 7/8”
128 g
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DOMINO STEMGLASS

VERRE À PIED / Stemglass
35 25 19

Réf. E9492 E9483 E5156
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56541 4 ✔
F4/B2

0 26102 56530 8 ✔
F4/B3

0 26102 58566 5 ✔
F4/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
84 mm - 3 1/4” 
206 mm - 8”
163 g

25 cl – 8 1/4 oz.
74 mm - 2 7/8”
197 mm - 7 3/4”
134 g

19 cl – 6 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8”
185 mm - 7 1/4”
130 g

l

FLÛTE / Flute 
17

Réf. E9491
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56548 3 ✔
F4/B3

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
222 mm - 8 3/4”
127 g

l

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
15

Réf. E9486
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56826 9 ✔
F4/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
95 mm - 3 3/4”
165 mm - 6 1/2”
139 g

l
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VERRE À VIN DU RHIN / Stemglass
15

Réf. 02448
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 46874 6 ✔
F6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl – 5 oz.
73 mm - 2 7/8” 
163 mm - 6 3/8”
132 g

V
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VERRE À PIED / 
Stemglass            Réf. 21649 D 

27
Réf. 01382

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 80284 7 ✔
IR12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl – 9 oz.
90 mm - 3 1/2” 
136 mm - 5 1/4”
265 g

R
ö

m
e

r

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.
D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions
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GOBELET FH / Hi ball
27

Réf. 00818
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14979 9 ✔
F6/B12

Réf. 05985
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14979 9 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl – 9 oz.
62 mm - 2 3/8” 
135 mm - 5 1/4”
210 g

GOBELET FH / Tumbler
16

Réf. 61633
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 49247 5 ✔ 
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl – 5 1/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
80 mm - 3 1/8”
92 g

B
a

r
il GOBELET AVEC JOINT SILICONE/ 

Tumbler with invisible silicone seal
16

Réf. G5599
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 21415 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
80 mm - 3 1/8”
92 g

k

GOBELET FH 12 oz.IMP / Hi ball
34

Réf. 76399
Pack. A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

34 cl - 12 oz.
66 mm - 2 1/2”
147 mm - 5 3/4”
260 g

GOBELET FH 10 oz.IMP / Hi ball
28

Réf. 49352
Pack. A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl - 10 oz.
65 mm - 2 1/2”
128 mm - 5”
245 g

GOBELET FH 8 oz.IMP / Hi ball
23

Réf. 76397
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76397 1 ✔ 
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl - 8 oz.
65 mm - 2 1/2”
110 mm - 4 1/4”
217 g

GOBELET FH 6 oz.IMP / Hi ball
17

Réf. 77873
Pack. A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 6 oz.
64 mm - 2 1/2”
85 mm - 3 1/4”
187 g

E
lé

g
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c

e

G
é

o

GOBELET FH / Hi ball   Réf. 59604 D
47

Réf. 18552
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 18705 0 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl – 15 3/4 oz.
69 mm -  2 5/8”
175 mm - 6 7/8”
292 g

MALÉA

M
a

lé
a

GOBELET FB/ Rocks
30

Réf. H4623
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34333 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
77 mm - 3”
105 mm - 4 1/8”
235 g

GOBELET FH / Hi ball 
35

Réf. H4531
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34332 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
76 mm - 3”
126 mm - 4 7/8”
225 g

Fine rims : 1,2  mm

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions

A
x

io
m

GOBELET FH 35 / Hi ball
35

Réf. J5459
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 44441 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
74 mm - 2 7/8”
122 mm - 4 3/4”
250 g

k
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GOBELET FH 6 / Shot glass
6

Réf. 75228
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 75236 4 ✔ 
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
38 mm - 1 1/2”
105 mm - 4”
109aaaq g

Is
la

n
d
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F
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o
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e
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ISLANDE

GOBELET TUBO / Hi ball
16 10 10 SLIDE CONTROL

Réf. 40367 J4238 G8950
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07819 8 ✔ 
F6/B8

8 83314 41476 9 ✔ 
F6/B4

8 83314 25623 9 ✔
FA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl – 5 1/4 oz.
55 mm - 2 1/8”
100 mm - 3 7/8”
175 g

10 cl – 3 1/4 oz.
51 mm - 2”
87 mm - 3 3/8”
165 g

10 cl - 3 1/4 oz.
51 mm - 2”
87 mm - 3 3/8”
165 g

GOBELET TUBO FH / Hi ball
31

Réf. 15012
Pack. A24

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 1/4 oz.
60 mm -  2 1/4”
164 mm - 6 3/8”
201 g

GOBELET FH / Hi ball                           Réf. 17359 D
36 31

Réf. J4226 J3309
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07797 9 ✔
F6/B4

0 26102 07806 8 ✔
FA6

Réf. J4227
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07806 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

36 cl – 12 oz.
64 mm -  2 1/2”
170 mm - 6 5/8”
287 g

31 cl – 10 1/4 oz.
60 mm - 2 1/4”
166 mm - 6 1/2”
268 g

GOBELET FH / Hi ball
33

Réf. J3310
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 40572 9 ✔
F6

Réf. J3311
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 40572 9 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

33 cl – 11 oz.
63 mm -  2 3/8”
157 mm - 6 1/8”
282 g

GOBELET FH / Hi ball    Réf. 52243 D
29 16

Réf. J3308 40367
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07808 2 ✔
F6

0 26102 07819 8 ✔
F6/B8

Réf. 40342
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07808 2 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl – 9 3/4 oz.
63 mm -  2 3/8”
145 mm - 5 5/8”
276 g

16 cl – 5 1/4 oz.
55 mm - 2 1/8”
100 mm - 3 7/8”
175 g

GOBELET FH / Tumbler
22

Réf. J3307
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07816 7 ✔
F6

Réf. 40359
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07816 7 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl – 7 1/4 oz.
58 mm -  2 1/4”
131 mm - 5 1/8”
232 g

GOBELET TUBO / Hi ball
22

Réf. J3315
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 40580 4 ✔
F6

Réf. J3316
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 40580 4 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl – 7 1/4 oz.
53 mm - 2”
152 mm - 5 7/8”
230 g

GOBELET TUBO FH / Hi ball
17

Réf. J3314
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 40579 8 ✔ 
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl – 5 3/4 oz.
52 mm -  2”
125 mm - 4 7/8”
196 g

GOBELET FH / Shot glass Réf. 17359 D
6

Réf. 12365
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12405 5 ✔
FA12

Réf. 40375
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07821 1 ✔
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
38 mm -  1 1/2”
105 mm - 4 1/8”
109 g

GOBELET FH À ANSE / Shot glass
5,5

Réf. 72388
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07835 8 ✔ 
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

5,5 cl – 1 3/4 oz.
45 mm - 1 5/8”
101 mm - 3 7/8”
120 g

GOBELET FB / Rocks
38

Réf. 59947
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 55642 9 ✔
F6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

38 cl – 12 3/4 oz.
89 mm - 3 1/2”
96 mm - 3 3/4”
420 g

GOBELET FB / Rocks
30 20

Réf. J3313 J3312
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07832 7 ✔
F6

0 26102 07829 7 ✔           
F6

Réf. J4239 J4241
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07832 7 ✔
F6/B4

0 26102 07829 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl – 10 oz.
79 mm -  3”
93 mm - 3 5/8”
325 g

20 cl – 6 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
84 mm - 3 1/4”
255  g

Is
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L

in
z GOBELET FH / Footed tumbler

65
Réf. 25275

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 25303 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

65 cl – 21 3/4 oz.
84 mm -  3 1/4”
216 mm - 8 1/2”
460 g

GOBELET FH / Footed tumbler
39

Réf. 25263
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25300 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

39 cl – 13 oz.
69 mm -  2 5/8”
206 mm - 8”
288 g L

u
d

ic
o

GOBELET FH / Old fashioned
6

Réf. C9063
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 85228 6 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
42 mm - 1 5/8” 
90 mm - 3 1/2”
90 g

GOBELET FH / Tumbler
33

Réf. 26002
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14958 4 ✔
F6

Réf. 26507
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14958 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

33 cl – 11 oz.
79 mm - 3”
180 mm - 7”
271 g

GOBELET FH JAUGÉ / Tumbler
16

Réf. 18603
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14937 9 ✔
F12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl – 5 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8” 
151 mm - 5 7/8”
240 g

M
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GOBELET FH / Tumbler                     
33

Réf. 33537
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 77531 8 ✔
K3/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

33 cl – 11 oz.
67 mm - 2 5/8”
145 mm - 5 5/8”
257 g

l

GOBELET FH / Hi ball
30

Réf. 34752
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 34752 2 ✔
YD12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 1/4 oz.
62 mm - 2 3/8” 
137 mm - 5 3/8”
164 g

R
o
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e
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a
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GOBELET FH / Tumbler
42 35 22

Réf. 79698 79728 79736
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79716 7 ✔
F12/B4

0 26102 79729 7 ✔
F12/B4

0 26102 79737 2 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
89 mm -  3 1/2”
146 mm - 5 3/4”
310 g

35 cl – 11 3/4 oz.
83 mm -  3 1/4”
138 mm - 5 3/8”
262 g

22 cl – 7 1/4 oz.
73 mm - 2 7/8”
123 mm - 4 3/4”
208 g

GOBELET FB / Rocks
32 25

Réf. 79741 79747
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79742 6 ✔
F12/B4

0 26102 79748 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl – 10 3/4 oz.
97 mm -  3 3/4”
97 mm - 3 3/4”
293 g

25 cl – 8 1/4 oz.
90 mm -  3 1/2”
88 mm - 3 3/8”
250 g

S
h
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GOBELET FH / Tumbler
15 9

Réf. C8312 C8222
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84168 6 ✔
F12/B4

0 26102 84982 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl – 5 oz.
78 mm - 2 5/8”
90 mm - 3 1/2”
150 g

9 cl – 3 oz.
60 mm - 2 1/4”
78 mm - 3”
100 g

S
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GOBELET FH / Tumbler
33

Réf. 08106
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 72119 3 ✔
K3/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

33 cl – 11 oz.
71 mm -  2 3/4”
140 mm - 5 1/2”
240 g

l
GOBELET FB / Rocks

30
Réf. 08094

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 72118 6 ✔
K3/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl – 10 oz.
87 mm -  3 1/4”
88 mm - 3 1/4”
286 g

l

GOBELET FB / Rocks
27 4

Réf. 00826 G2645
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 49301 4 ✔
F6

8 83314 17719 0 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl – 9 oz.
76 mm - 3”
92 mm - 3 5/8”
256 g

4 cl – 1 1/4 oz.
44 mm - 1 5/8” 
53 mm - 2”
60 g

S
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l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.
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S
a

lt
o GOBELET FB / Rocks

32 32 ICE BLUE
Réf. C2129 C9688

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 96694 5 ✔
F6/B8

0 26102 86353 4 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl – 10 3/4 oz.
90 mm - 3 1/2” 
84 mm - 3 1/4”
255 g

GOBELET FH / Tumbler
50 35 35 ICE BLUE

Réf. C2134 C2130 C9687
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 96699 0 ✔
F6/B8

0 26102 96695 2 ✔
F6/B8

0 26102 86351 0 ✔
R6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
82 mm - 3 1/8”
146 mm - 5 3/4”
290 g

35 cl – 11 3/4 oz.
76 mm - 3” 
121 mm - 4 3/4”
220 g

GOBELET FB / Tumbler
6

Réf. C2118
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 96689 1 ✔
F12/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
48 mm - 1 7/8” 
66 mm - 2 1/2”
76 g

CREATOR of
Ambiances
& Emotions 

GOBELET FB / Rocks
32 BLUE 32 GREEN 32 PURPLE 32 ORANGE 32 RED 32 GREY

Réf. J8482 J8485 J8480 J8479 J8486 J8484
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45719 3 ✔
F6/B4

8 83314 45723 0 ✔
F6/B4

8 83314 45716 2 ✔ 
F6/B4 F6/B4 8 83314 45724 7 ✔

F6/B4
8 83314 45721 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl – 10 3/4 oz.
90 mm - 3 1/2” 
84 mm - 3 1/4”
240 g

GOBELET FH / Tumbler
35 BLUE 35 GREEN 35 PURPLE 35 ORANGE 35 RED 35 GREY

Réf. J8490 J8492 J8489 J8488 J8493 J8491
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45728 5 ✔
F6/B4

8 83314 45730 8 ✔
F6/B4

8 83314 45727 8 ✔ 
F6/B4

8 83314 45726 1 ✔
F6/B4

8 83314 45731 5 ✔
F6/B4

8 83314 45729 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
76 mm - 3” 
121 mm - 4 3/4”
222 g

S
a

lt
o
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GOBELET FH / Tumbler
29

Réf. 13849
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 08953 8 ✔ 
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl – 9 3/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
126 mm - 4 7/8”
195 g

GOBELET FH / Tumbler
22

Réf. 13831
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 08958 3 ✔ 
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl – 7 1/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
97 mm - 3 3/4”
159 g

GOBELET FB / Tumbler
18

Réf. 13823
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 08944 6 ✔ 
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

18 cl – 6 oz.
65 mm - 2 1/2”
88 mm - 3 3/8”
145 g

C
a

m
p

u
s

GOBELET FH 20 oz.IMP / Tumbler      GOBELET FH / Tumbler
57 28 28 25 25 20 8 s

Réf. 34002 03501 55968 10295 55970 55455 14633
Pack. UPC Code

Pack. A48
0 26102 29950 0 ✔
F6/B12

0 26102 55968 0 ✔
R6/B12

0 26102 29812 1 ✔
F6/B12

0 26102 55970 3 ✔
R6/B12

0 26102 55455 5 ✔
R6/B12

0 26102 48239 1 ✔
F6/B32

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

57 cl - 19 1/4 oz.
90 mm - 3 1/2” 
150 mm - 5 7/8”
305 g

28 cl - 9 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4” 
116 mm - 4 1/2”
173 g

28 cl - 9 1/4 oz.
73 mm - 2 7/8” 
118 mm - 4 5/8”
205 g

25 cl - 8 1/4 oz.
68 mm - 2 5/8” 
107 mm - 4 1/8”
130 g

25 cl - 8 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4” 
114 mm - 4 3/8”
195 g

20 cl - 6 3/4 oz.
66 mm - 2 1/2” 
105 mm - 4 1/8”
170 g

8 cl - 2 1/2 oz.
49 mm - 2 1/2” 
78 mm - 3”
77 g

C
o

n
iq

u
e

Soufflé / Blown Soufflé / BlownPressé / Pressed Pressé / Pressed

GOBELET FB / Tumbler
23 16

Réf. 50829 50828
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50829 9 ✔ 
R6/B12

0 26102 50828 2 ✔ 
R6/B12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl – 7 3/4 oz.
81 mm - 3 1/8” 
77 mm - 3”
160 g

16 cl – 5 1/4 oz.
72 mm - 2 3/4” 
69 mm - 2 5/8”
120 g

F
o

r
u

m

GOBELET FH / Tumbler
26,5

Réf. 50830
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50830 5 ✔ 
R6/B12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

26,5 cl – 8 3/4 oz.
75 mm - 2 7/8” 
103 mm - 4”
200 g

GOBELET FB / Tumbler
23

Réf. J4764
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 27165 0 ✔
F6                

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl - 7 3/4 oz.
82 mm - 3 1/8” 
59 mm - 2 1/4” 
130 g

C
h

iq
u

it
o

GOBELET FH / Tumbler
35 19

Réf. J4724 27754
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 52599 9 ✔
F6/B4

0 26102 27755 3 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
68 mm - 2 5/8” 
135 mm - 5 1/4”
250 g

19 cl – 6 1/4 oz.
56 mm - 2 1/8”
108 mm - 4 1/4”
165 g

É
li

s
a GOBELET FB / Rocks

23
Réf. J4591

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 27757 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl – 7 3/4 oz.
73 mm - 2 7/8”
82 mm - 3 1/8”
185 g

s Non trempé / Not tempered.



TEMPERED PLAIN TUMBLER

115

GOBELET FB / Rocks
32

Réf. L3676
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51831 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
83 mm - 3 1/4˝
102 mm - 4˝
285 g

GOBELET FB / Rocks
26

Réf. L3675
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51830 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

26 cl - 8 3/4 oz.
81 mm - 3 1/8˝
88 mm - 3 3/8˝
222 g

GOBELET FB / Rocks
21

Réf. L3674
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51829 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
80 mm - 3 1/8˝
77 mm - 3˝
199 g

GOBELET FH / Hi ball
45

Réf. L3656
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51834 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl - 15 oz.
83 mm - 3 1/4˝
160 mm - 6 1/4˝
445 g

GOBELET FH / Hi ball
35

Réf. L3677
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51832 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
78 mm - 3˝
135 mm - 5 1/4˝
336 g

GOBELET FH / Hi ball
29

Réf. L3961
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 52230 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
76 mm - 3˝
120 mm - 4 5/8˝
304 g

DISCO LOUNGE

NEW
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GOBELET / Rocks
42

Réf. L3749
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51979 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
97 mm - 3 3/4” 
96 mm - 3 3/4”
315 g

GOBELET / Rocks
31

Réf. L3750
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51981 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 oz.
90 mm - 3 1/2” 
87 mm - 3 3/8”
248 g

GOBELET / Rocks
18

Réf. L3751
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51983 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

18 cl – 6 1/4 oz.
77 mm - 3” 
78 mm - 3”
180 g

NEW
ESKALE
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GOBELET FH / Hi ball
20

Réf. J2608
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39845 8 ✔ 
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl – 6 3/4 oz.
64 mm - 2 1/2” 
127 mm - 5”
235 g

Réf. C0628 D

GOBELET FH / Tumbler
35

Réf. J2606
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39844 1 ✔ 
F6

Réf. J2607
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39844 1 ✔ 
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
85 mm - 3 1/4” 
122 mm - 3 3/4”
365 g

Réf. 24479 D

Réf. 02553 D

GOBELET FB / Rocks   Réf. 24269 D
27

Réf. J2612
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39848 9 ✔ 
F6

Réf. J2614
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39848 9 ✔ 
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl – 9 oz.
85 mm - 3 1/4” 
98 mm - 3 3/4”
290 g

Réf. 02561 D

GOBELET FB / Rocks                            Réf. C1264 D
20 16

Réf. J2611 J2609
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39847 2 ✔ 
F6/B4

8 83314 39846 5 ✔ 
F6

Réf. J2610
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39846 5 ✔ 
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

20 cl – 6 3/4 oz.
80 mm - 3 1/8” 
81 mm - 3 1/8”
215 g

16 cl – 5 1/4 oz.
73 mm - 2 7/8” 
73 mm - 2 7/8”
165 g

GOBELET FB / Shot glass
4,5

Réf. 04755
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 04761 3 ✔ 
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4,5 cl – 1 1/2 oz.
50 mm - 1 7/8” 
57 mm - 2 1/4”
65 g

G
r

a
n

it
y

GOBELET FH / Cooler  Réf. C1266 D
65

Réf. J2598
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39839 7 ✔ 
F6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

65 cl – 21 3/4 oz.
96 mm - 3 3/4” 
178 mm - 7”
689 g

Réf. 27269 D
GOBELET FH / Cooler  Réf. 54801 D

46 31
Réf. J2599 J2604

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 39840 3 ✔ 
F6

8 83314 39842 7 ✔ 
F6

Réf. J2601 J2605
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39840 3 ✔ 
F6/B4

8 83314 39842 7 ✔ 
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

46 cl – 15 1/2 oz.
87 mm - 3 3/8” 
160 mm - 6 1/4”
505 g

31 cl – 10 1/4 oz.
75 mm - 2 7/8” 
140 mm - 5 1/2”
330 g Réf. C2187 D

Réf. C1265 D

GOBELET FH / Beverage  Réf. 54804 D
42

Réf. J2602
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39841 0 ✔ 
F6

Réf. J2603
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39841 0 ✔ 
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
89 mm - 3 1/2” 
130 mm - 5 1/8”
415 g

GOBELET FH / Tumbler
32 27

Réf. 61698 60440
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 61698 7 ✔ 
R6/B12

0 26102 60440 3 ✔ 
R6/B12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl – 10 3/4 oz.
74 mm - 2 7/8”
125 mm - 4 7/8”
260 g

27 cl – 9 oz.
72 mm - 2 3/4”
114 mm - 4 3/8”
230 g

GOBELET FB / Tumbler
25 20 16

Réf. 61697 60024 60026
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 61697 0 ✔ 
R6/B12

0 26102 60024 5 ✔ 
R6/B12

0 26102 60026 9 ✔ 
R6/B12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
77 mm - 3”
94 mm - 3 5/8”
205 g

20 cl – 6 3/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
88 mm - 3 3/8”
168 g

16 cl – 5 1/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
82 mm - 3 1/8”
145 g

N
o

r
v

è
g

e

GOBELET FB 16 / Tumbler
16 OXYGEN

Réf. 10751
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 94888 0 ✔
R6/B12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.-
68 mm - 2 5/8″ 
81 mm - 3 1/8″
130 g

S
t

a
c

k
y

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions
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STACK UP

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions

GOBELET FB / Rocks
26

Réf. J0317
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38920 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

26,5 cl - 8 3/4 oz.
85 mm - 3 1/4”
92 mm - 3 5/8”
238 g

3,5 cl

D

GOBELET FB / Rocks 
32

Réf. H5646
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34994 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
92 mm - 3 5/8”
92 mm - 3 5/8”
267 g

Réf. H93360,25L 0,20L Réf. H9338D

4,5 cl

GOBELET FB / Rocks 
21

Réf. H5647
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34996 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
83 mm - 3 1/4”
80 mm - 3 1/8”
225 g

4,5 cl

1,5 cl

GOBELET FB / Rocks
4,5

Réf. J8039
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45241 9 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4,5 cl - 1 1/2 oz.
50 mm -  1 7/8” 
60 mm - 2 1/4”   
85 g 
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Ce marquage en fond de verre développe une mousse 
abondante qui est la résultante d’une effervescence 
fine et légère.

référence concernée :  H9378  

The base of the glass is laser etched, this creates a 
constant stream of bubbles and maintains the foam.

reference  concerned : H9378  

Le 47 cl s’adapte au Boston shaker

The 15 oz tumbler fits with
Boston shaker

GOBELET FH / Hi ball 
47

Réf. H5641
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34992 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl - 15 3/4 oz.
87 mm - 3 3/8”
147 mm - 5 3/4”
370 g

Réf. H93370,40L
D

8 cl

Réf. H93340,25L 0,30L

GOBELET FH / Hi ball 
35

Réf. H7763
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34510 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
78 mm - 3”
140 mm - 5 1/2”
315 g

Réf. H9335D D

8 cl

GOBELET FH / Hi ball 
40

Réf. H5642
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34993 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

40 cl - 13 1/2 oz.
83 mm - 3 1/4”
144 mm - 5 5/8”
350 g

7,5 cl

GOBELET FH / Hi ball 
29

Réf. H7764
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34511 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
76 mm - 3”
119 mm - 4 5/8”
300 g

Réf. H9377 HALF PINT
Réf. H9378 HALF PINT +

Nucleation point

D
D

10 cl

TEMPERED TUMBLER
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r
in

c
e

s
a

GOBELET FH / Hi ball
35

Réf. E1513
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 03467 7 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
89 mm - 3 1/2” 
125 mm - 4 7/8”
315 g

GOBELET FB / Rocks
37 27

Réf. E1514 E1515
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 03468 4 ✔
F12/B4

8 83314 03469 1 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

37 cl – 12 1/2 oz.
103 mm -  4”
96 mm - 3 3/4”
320 g

27 cl – 9 oz.
94 mm - 3 5/8” 
88 mm - 3 3/8”
255 g

P
r

y
s

m

GOBELET TUBO FH / Hi ball
31

Réf. 15012
Pack. A24

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 1/4 oz.
60 mm - 2 1/4”
164 mm - 6 3/8”
207 g

T
u

b
o GOBELET FB / Tumbler

32 25
Réf. J8881 J7515

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 46395 8 ✔ 
K3/B8

0 26102 44716 3 ✔ 
K3/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl – 10 3/4 oz.
84 mm - 3 1/4” 
85 mm - 3 1/4”
175 g

25 cl – 8 1/4 oz.
77 mm - 3” 
78 mm - 3”
142 g

T
iv

o
li

l

GOBELET FB / Tumbler
36

Réf. J3510
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 40912 3 ✔ 
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

36 cl – 12 oz.
85 mm - 3 1/4”
89 mm - 3 1/2”
180 g

P
in

t
a

GOBELET FH / Hi ball                       FH 15 oz.IMP            FH 12 oz.IMP
47 47 34

Réf. 16148 55355 J4079
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 82964 6 ✔
TA24

0 26102 84527 1 ✔
A48

8 83314 42001 2 ✔
F6/B8

Réf. 42441
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50291 4 ✔
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl – 15 3/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
163 mm - 6 3/8”
293 g

47 cl – 15 3/4 oz.
72 mm - 2 3/4” 
163 mm - 6 3/8”
293 g

34 cl – 11 1/2 oz.
66 mm - 2 1/2”
148 mm - 5 3/4 ”
255 g

GOBELET FH 10 oz.IMP / Hi ball
28

Réf. 42440
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50293 8 ✔
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl – 9 1/4 oz.
66 mm - 2 1/2”
127 mm - 5”
242 g

GOBELET FH 8 oz.IMP / Hi ball
23

Réf. 42439
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50294 5 ✔
A48

Réf. J4170
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41426 4 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

23 cl – 7 3/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
110 mm - 4 1/4”
210 g

GOBELET FH 6 oz.IMP / Hi ball
17

Réf. 42438
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50296 9 ✔
A48

Réf. J4171
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41427 1 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl – 5 3/4 oz.
64 mm - 2 1/2”
85 mm - 3 1/4”
178 g

GOBELET FB 11 oz.IMP / Rocks           FB 8 oz.IMP
31 23

Réf. 43826
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50442 0 ✔
A48

Réf. J4168 J4169
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 41422 6 ✔
F6/B6

8 83314 41424 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 1/4 oz.
79 mm - 3”
94 mm - 3 5/8”
275 g

23 cl – 7 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
85 mm - 3 1/4”
212 g

GOBELET FB / Tumbler
25 20

Réf. 58057 58055
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 58057 8 ✔ 
R6/B12

0 26102 58055 4 ✔ 
R6/B12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
82 mm - 3 1/8”
84 mm - 3 1/4”
180 g

20 cl – 6 3/4 oz.
77 mm - 3”
77 mm - 3”
165 g

S
p

ir
a

le

GOBELET FH / Tumbler
50

Réf. J5781
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 43213 8 ✔ 
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
89 mm - 3 1/2”
120 mm - 4 5/8”
235 g

S
id

r
a

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.
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TRIBEKA

GOBELET FB / Rocks
35

Réf. L4253
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 52646 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
93 mm - 3 5/8”
95 mm - 3 3/4”
340 g

GOBELET FH / Hi ball
35

Réf. L4252
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 52645 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
84 mm - 3 1/4”
120 mm - 4 3/4”
360 g

GOBELET FH / Hi ball
45

Réf. L4256
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 52647 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl - 15 oz.
88 mm - 3 3/8”
142 mm - 5 1/2”
415 g

NEW
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n P r y s m  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 5

n R ö m e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 4

n S t e r l i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 5

n Tr i b e k a  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 5

n V i n  d u  r h i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 4

APERIT IF

BRIO



Apéritif

Ap
ér

iti
f



BRIO

VERRE À VIN DU RHIN / Stemglass
15

Réf. 02448
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 46874 6 ✔
F6/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl – 5 oz.
73 mm - 2 7/8” 
163 mm - 6 3/8”
132 g

V
in

 
d

u
 

R
h

in

GOBELET FH / Tumbler
33

Réf. 26002
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14958 4 ✔
F6

Réf. 26507
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14958 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

33 cl – 11 oz.
79 mm - 3”
180 mm - 7”
271 g

GOBELET FH JAUGÉ / Tumbler
16

Réf. 18603
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14937 9 ✔
F12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl – 5 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8” 
151 mm - 5 7/8”
240 g

M
a

r
t

ig
u

e
s

B
r

io
FLÛTE / Flute

9.5
Réf. H8466

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 35321 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9.5 cl - 3 oz.
56 mm - 2 1/8”
171 mm - 6 5/8”
94 g

^

124

APÉRIT IF

VERRE À PIED / 
Stemglass            Réf. 21649 D 

27
Réf. 01382

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 80284 7 ✔
IR12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl – 9 oz.
90 mm - 3 1/2” 
136 mm - 5 1/4”
265 g

R
ö

m
e

r

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions^
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TEMPERED TUMBLER

O
u

td
o

o
r 

P
e

rf
e

c
t

GOBELET FB / Rocks
30

Réf. E9301
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13835 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl – 10 oz.
83 mm - 3 1/4”
115 mm - 4 1/2”
105 g

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.

GOBELET FB / Rocks
30 20

Réf. 08094 08149
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 72118 6 ✔
K3/B6

0 26102 72354 8 ✔
K3/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl – 10 oz.
87 mm -  3 1/4”
88 mm - 3 1/4”
286 g

20 cl – 6 3/4 oz.
77 mm - 3”
78 mm - 3”
206 g

S
t

e
r

li
n

g

l

Is
la

n
d

e

GOBELET FB / Rocks
30 20

Réf. J3313 J3312
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07832 7 ✔
F6

0 26102 07829 7 ✔           
F6

Réf. J4239 J4241
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07832 7 ✔
F6/B4

0 26102 07829 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl – 10 oz.
79 mm -  3”
93 mm - 3 5/8”
325 g

20 cl – 6 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
84 mm - 3 1/4”
255  g

GOBELET FB / Rocks
37

Réf. E1514
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 03468 4 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

37 cl – 12 1/2 oz.
103 mm -  4”
96 mm - 3 3/4”
335 g

P
r

y
s

m

TRIBEKA

GOBELET FB / Rocks
32 26 21

Réf. L3676 L3675 L3674
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51831 3 ✔
F6/B4

8 83314 51830 6 ✔
F6/B4

8 83314 51829 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
83 mm - 3 1/4˝
102 mm - 4˝
285 g

26 cl - 8 3/4 oz.
81 mm - 3 1/8˝
88 mm - 3 3/8˝
222 g

21 cl - 7 oz.
80 mm - 3 1/8˝
77 mm - 3˝
199 g

D
IS

C
O

 L
O

U
N

G
E

GOBELET FB / Rocks
35

Réf. L4253
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 52646 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
93 mm - 3 5/8”
95 mm - 3 3/4”
340 g

T
R

IB
E

K
A

DISCO LOUNGE

NEW

NEW

* 

* 

* 



n B a c c h u s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 9

n C o c k t a i l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 8

n E s k a l e  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 0

n F l u i d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 0

n F r e e z e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 0

n G r a n i t y  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . … … . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .131

n H a w a i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 9

n H u r r i c a n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 9

n Ky o t o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 8

n L a t i n o     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .131

n L i n z    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .131

n M a r g a r i t a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 8

n M a r t i g u e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .131

n O u t d o o r  p e r f e c t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 8 - 12 9 - 13 0 - 131

n S h a k e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .131

n S h e t l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 0

n S t a c k  u p  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 9

n Ve r t i g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 9

COCKTAIL

Flatware
FLUID ESKALE



Cocktail

C
oc

kt
ai

l



128

COCKTAIL

VERRE À PIED / Stemglass
31

Réf. 60548
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 48216 2 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl - 10 1/4 oz.
81 mm - 3 1/8”
179 mm - 7”
253 g

K
y

o
t

o

O
u

td
o

o
r 

P
e

rf
e

c
t

VERRE À MARGARITA / Margarita
30

Réf. E9304
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13839 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
122 mm - 4 3/4”
176 mm - 6 7/8”
97 g

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
30

Réf. E9293
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13824 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
118 mm - 4 5/8”
190 mm - 7 3/8”
89 g

VERRE À PIED MARGARITA / Margarita
27

Réf. 79921
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79922 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl - 9 oz.
109 mm - 4 1/4”
160 mm - 6 1/4”
208 g

VERRE À MARGARITA / Margarita
27

Réf. 79923
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79924 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl - 9 oz.
109 mm - 4 1/4”
160 mm - 6 1/4”
208 gM

a
r

g
a

r
it

a

n

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
15

Réf. 50056
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 50067 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
95 mm - 3 3/4”
165 mm - 6 1/2”
152 gC

o
c

k
t

a
il

VERRE À COCKTAIL DOMINO / 
Cocktail

15
Réf. E9486

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 59826 9 ✔
F4/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
95 mm - 3 3/4”
165 mm - 6 1/2”
139 g

l

VERRE À PIED / Stemglass
21

Réf. E2972
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 05266 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

21 cl - 7 oz.
116 mm - 4 1/2”
172 mm - 6 3/4”
181 g

n

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc.n
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COCKTAIL

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
44

Réf. 54584
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84512 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl - 14 3/4 oz.
79 mm - 3”
208 mm - 8 1/8”
327 g

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
25

Réf. 10770
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 94932 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
71 mm - 2 3/4”
195 mm - 7 5/8”
225 g

H
u

rr
ic

a
n

e

VERRE À PIED / Stemglass
36

Réf. 18223
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 49350 2 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

36 cl - 12 oz.
87 mm - 3 3/8”
158 mm - 6 1/8”
212 g

B
a

c
c

h
u

s

H
a

w
a

i

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
44

Réf. E0530
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 01821 9 ✔
FA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl - 14 3/4 oz. 
86 mm - 3 3/8” 
220 mm - 8 5/8”
324 g

V
e

r
t

ig
e

VERRE À PIED / Stemglass
35

Réf. 14781
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 98019 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
66 mm - 2 1/2”
224 mm - 8 3/4”
253 g

* 

S
ta

c
k

 u
p

GOBELET FH / Hi ball 
47

Réf. H5641
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34992 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl - 15 3/4 oz.
87 mm - 3 3/8”
147 mm - 5 3/4”
370 g

Réf. H93370,40L

* 

8 cl

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
44

Réf. G0011
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 14519 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl - 14 3/4 oz.
75 mm - 2 7/8”
234 mm - 9 1/8”
162 g

O
u

td
o

o
r 

P
e

rf
e

c
t
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COCKTAIL

GOBELET FH / Tumbler
42 35 22

Réf. 79698 79728 79736
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79716 7 ✔
F12/B4

0 26102 79729 7 ✔
F12/B4

0 26102 79737 2 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
89 mm -  3 1/2”
146 mm - 5 3/4”
310 g

35 cl – 11 3/4 oz.
83 mm -  3 1/4”
138 mm - 5 3/8”
262 g

22 cl – 7 1/4 oz.
73 mm - 2 7/8”
123 mm - 4 3/4”
208 g

GOBELET FB / Rocks
32 25

Réf. 79741 79747
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 79742 6 ✔
F12/B4

0 26102 79748 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl – 10 3/4 oz.
97 mm -  3 3/4”
97 mm - 3 3/4”
293 g

25 cl – 8 1/4 oz.
90 mm -  3 1/2”
88 mm - 3 3/8”
250 g

S
h

e
t

la
n

d

F
r

e
e

z
e

SERVICE 2 PIÈCES COCKTAIL / 
2 Pc cocktail set

30
Réf. C2573

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 99081 0 ✔
FA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
120 mm - 4 1/2”
130 mm - 5”
441 g

O
u

td
o

o
r 

P
e

rf
e

c
t

GOBELET FB / Rocks
30

Réf. E9301
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13835 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl – 10 oz.
83 mm - 3 1/4”
115 mm - 4 1/2”
105 g

GOBELET FH / Hi ball
38

Réf. E9296
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13828 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

38 cl – 12 3/4 oz.
76 mm -  3”
160 mm - 6 1/4”
112 g

Flu id

Eska le

CARAFE / Decanter
0,25L

Réf. L4212
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52525 0 ✘ 
8 83314 52525 7 ✔
TA12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
71 mm - 2 3/4” 
135 mm - 5 1/4”
220 g

F
lu

id

NEW

Les carafes et brocs Arcoroc ne sont pas trempés. Ils ne peuvent donc pas subir un écart de température supérieur à 80°C. 
A utiliser SVP avec précaution. Arcoroc carafes and jugs are non-tempered. They are not, therefore, designed to withstand 
temperatures exceeding 80 °C. Please exercise precaution.

E
s

k
a

le

GOBELET / Rocks
31

Réf. L3750
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51981 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 oz.
90 mm - 3 1/2” 
87 mm - 3 3/8”
248 g

GOBELET / Rocks
42

Réf. L3749
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51979 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
97 mm - 3 3/4” 
96 mm - 3 3/4”
315 g

NEW
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COCKTAIL

GOBELET FH / Tumbler
33

Réf. 26002
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14958 4 ✔
F6

Réf. 26507
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14958 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

33 cl – 11 oz.
79 mm - 3”
180 mm - 7”
271 g

GOBELET FH JAUGÉ / Tumbler
16

Réf. 18603
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14937 9 ✔
F12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl – 5 1/4 oz.
69 mm - 2 5/8” 
151 mm - 5 7/8”
240 g

M
a

r
t

ig
u

e
s

L
in

z GOBELET FH / Footed tumbler
65

Réf. 25275
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25303 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

65 cl – 21 3/4 oz.
84 mm -  3 1/4”
216 mm - 8 1/2”
460 g

GOBELET FH / Footed tumbler
39 26

Réf. 25263 25274
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25300 7 ✔
F6/B4

0 26102 25301 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

39 cl – 13 oz.
69 mm -  2 5/8”
206 mm - 8”
288 g

26 cl – 8 3/4 oz.
61 mm - 2 3/8”
186 mm - 7 1/4”
231 g

GOBELET FB / Rocks 
16

Réf. J2609
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39846 5 ✔ 
F6

Réf. J2610
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39846 5 ✔ 
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl – 5 1/4 oz.
73 mm - 2 7/8” 
73 mm - 2 7/8”
165 g Réf. C1264 D

Réf. C0628 D

Réf. 24479 D

Réf. 02553 D

Réf. 02561 D

Réf. 24269 D

GOBELET FB / Rocks
27

Réf. J2612
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39848 9 ✔ 
F6

Réf. J2614
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39848 9 ✔ 
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

27 cl – 9 oz.
85 mm - 3 1/4” 
98 mm - 3 3/4”
290 g

G
r

a
n

it
y

GOBELET FB / Shot glass
4,5

Réf. 04755
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 04761 3 ✔ 
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4,5 cl – 1 1/2 oz.
50 mm - 1 7/8” 
57 mm - 2 1/4”
65 g

* 

* 

* 

* 

GOBELET FH / Tumbler
35

Réf. J2606
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39844 1 ✔ 
F6

Réf. J2607
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39844 1 ✔ 
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl – 11 3/4 oz.
85 mm - 3 1/4” 
122 mm - 3 3/4”
365 g

SHAKER À COCKTAIL / Shaker
58

Réf. L3937
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13891 7 ✔
F1/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

58 cl – 19 1/2 oz.
81 mm -  3 1/8”
161 mm - 6 1/4”
299 g

S
h

a
k

e
r l

PICHET AVEC COUVERCLE / 
Pitcher with lid

2L
Réf. E9298

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 18383 2 ✘
8 83314 13830 6 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L - 67 1/2 oz. 
220 mm - 8 5/8” 
261 mm - 10 1/4”
866 g

O
u

td
o

o
r 

P
e

rf
e

c
t

BOCK / Mug
42 29

Réf. H7510 G3871
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34214 7 ✔
F6/B4

8 83314 19289 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl - 14 oz.
106 mm - 4 1/8”
160 mm - 6 1/4”
440 g

29 cl – 9 3/4 oz.
99 mm -  3 7/8”
150 mm - 5 7/8”
385 g

L
a

t
in

o

* 
l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.
D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions



Flatware

n A x i o m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n B a l l o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 5

n B r i o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n D o m i n o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 5

n E l é g a n c e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . … … . … . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 5

n E l i s a  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n L i n é a l  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n M a l é a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n M i n é r a l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n N o r m a n d i e  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n O u t d o o r  p e r f e c t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 5

n R e i m s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 5

n P r i n c e s a  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n S a v o i e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 5

n S i g n a t u r e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

n To u r a i n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 5

n V i n a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 4

CHAMPAGNE
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CHAMPAGNE

FLÛTE / Flute
17

Réf. 24518
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 24520 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
222 mm - 8 3/4”
130 g

S
ig

n
a

t
u

r
e

FLÛTE / Flute
22
G8842
8 83314 25771 7 ✔
FA6/B4
22 cl - 7 1/4 oz.
70 mm - 2 3/4˝
225 mm - 8 3/4˝
139 g 

Réf.
Pack. UPC Code

Pack.
Capacity

Max. diameter 
Height
Weight

M
a

lé
a

^

VINA

^

B
r

io

FLÛTE / Flute
16 9.5

Réf. J1478 H8466
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38520 5 ✔
F6/B4

8 83314 35321 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
65 mm - 2 1/4”
198 mm - 7 3/4”
127 g

9.5 cl - 3 oz.
56 mm - 2 1/8”
171 mm - 6 5/8”
94 g

FLÛTE / Flute 
14

Réf. 13515
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 15135 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

14 cl - 4 1/2 oz.
57 mm - 2 1/4”
173 mm - 6 3/4”
180 g

N
o

r
m

a
n

d
ie

M
in

é
r

a
l

FLÛTE / Flute
16

Réf. H2090
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 29556 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
55 mm - 2”
224 mm - 8 3/4”
140 g

^

FLÛTE / Flute 
18

Réf. C3569
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 80195 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

18 cl - 6 oz.
64 mm - 2 1/2”
190 mm - 7 3/8”
142 gL

in
é

a
l

FLÛTE / Flute 
15

Réf. J4166
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 41998 6 ✔
F6/B8

Réf. J4167
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 41998 6 ✔
F6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
61 mm - 2 3/8” 
196 mm - 7 5/8”
134 gP

r
in

c
e

s
a

FLÛTE / Flute 
17

Réf. 01514
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 01660 2 ✔
F12

Réf. 02342
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 01660 2 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
53 mm - 2” 
192 mm - 7 1/2”
124 g

É
li

s
a

FLÛTE / Flute
17

Réf. J0378
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 38918 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
183 mm - 7 1/8”
120 g

^

A
x

io
m

V
in

a FLUTE / Stemglass
19

Réf. L3661
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 49348 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

19 cl - 6 1/4 oz.
55 mm - 2 1/8˝
225 mm - 8 3/4˝
140 g

^

NEW
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CHAMPAGNE

FLÛTE / Flute       Réf. 39685 D
17

Réf. 27810
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76141 0 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
61 mm - 2 3/8”
170 mm - 6 5/8”
109 gS

a
v

o
ie

R
e

im
s

FLÛTE / Flute
14,5

Réf. 39082
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 39083 2 ✔
F12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

14,5 cl - 4 3/4 oz.
55 mm - 2 1/8”
157 mm - 6 1/8”
115 g

FLÛTE / Flute
16

Réf. 15232
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12415 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
55 mm - 2 1/8”
161 mm - 6 1/4”
105 g

T
o

u
r

a
in

e

FLÛTE / Flute
17

Réf. 37298
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76331 5 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
175 mm - 6 7/8”
107 g

FLÛTE / Flute       Réf. 43086 D
13

Réf. 56416
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76332 2 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

13 cl - 4 1/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
179 mm - 7”
103 g

FLÛTE / Flute
10

Réf. 56626
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76326 1 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

10 cl - 3 1/4 oz.
58 mm - 2 1/4”
159 mm - 6 1/4”
96 g

COUPE À CHAMPAGNE / Champagne
16

Réf. 37652
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76329 2 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

16 cl - 5 1/4 oz.
90 mm - 3 1/2”
122 mm - 4 3/4”
135 g

E
lé

g
a

n
c

e

O
u

td
o

o
r

 
P

e
r

fe
c

t

FLÛTE / Flute 
15

Réf. E9299
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13832 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
57 mm - 2 1/4” 
217 mm - 8 1/2”
92 g

COUPE À CHAMPAGNE / Champagne
13

Réf. 11945
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 71697 7 ✔
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

13 cl - 4 1/4 oz.
88 mm - 3 3/8”
104 mm - 4”
120 g

FLÛTE / Flute 
17

Réf. 25626
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25627 5 ✔
FA12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
55 mm - 2 1/8”
170 mm - 6 5/8”
109 g

B
a

ll
o

n

FLÛTE / Flute 
17

Réf. E9491
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 56548 3 ✔
F4/B3

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

17 cl - 5 3/4 oz.
70 mm - 2 3/4”
222 mm - 8 3/4”
127 gD

o
m

in
o l

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.
D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions



n B é n i d o r m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 8

n B o c k  2 5  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 8

n B r i t a n n i a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 8

n C a m p u s  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .141

n C e r v o i s e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 9

n D i s c o  L o u n g e  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 9

n E s k a l e  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 9

n G r a n i t y  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 9

n H a w o r t h  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 8

n L i n z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .141

n M i n d e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 8

n N o n i c  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .141

n S t a c k  u p  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 0

n Tr i b e k a  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 9

n Tu l i p  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .141

n U l t i m a t e  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 0

n Ve r t i g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .13 9

n W i l l i  b e c h e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .141

BEER

STACK UP ULTIMATE
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M
in

d
e

n

BOCK / Mug
63

Réf. 22538
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 23296 5 ✔
F6

Réf. 22539
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 23296 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

63 cl – 21 1/4 oz.
125 mm - 4 7/8”
185 mm - 7 1/4”
815 g

BOCK / Mug
38

Réf. 22809
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 22819 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

38 cl - 12 3/4 oz.
106 mm - 4 1/8”
153 mm - 6”
490 g

BOCK / Mug
49

Réf. 22302
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 22303 1 ✔
F6

Réf. 22820
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 23303 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

49 cl – 16 1/2 oz.
115 mm - 4 1/2”
167 mm - 6 1/2”
630 g

H
a

w
o

r
t

h

BOCK 20 oz.IMP / Mug  Réf. 10999 D
57

Réf. 13192
Pack. A24

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

57 cl - 19 1/4 oz.
135 mm - 5 1/4”
131 mm - 5 1/8”
585 g

BOCK 10 oz.IMP / Mug  Réf. 07556 D
28

Réf. 04361
Pack. A36

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz.
112 mm - 2 3/4”
103 mm - 4”
361 g

B
r

it
a

n
n

ia

BOCK 20 oz.IMP / Mug
57

Réf. 00989
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84533 2 ✔
A24

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

57 cl - 19 1/4 oz.
135 mm - 5 1/4”
125 mm - 4 7/8”
535  g

BOCK  DÉCORABLE 20 oz.IMP / 
Decorable mug

57
Réf. 03199

Pack. A24
Capacity 

Max. diameter 
Height
Weight

57 cl - 19 1/4 oz.
135 mm - 5 1/4”
124 mm - 4 7/8”
539 g

BOCK  DÉCORABLE 10 oz.IMP / 
Decorable mug

28
Réf. 02936

Pack. A36
Capacity 

Max. diameter 
Height
Weight

28 cl - 9 1/4 oz.
117 mm - 4 1/2”
96 mm - 3 3/4”
425 g

BOCK / Mug
45

Réf. 61619
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84531 8 ✔
A24

Réf. 66104
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 84532 5 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl – 15 oz.
130 mm - 5 1/8”
127 mm - 5”
540 g

B
é

n
id

o
r

m

BOCK / Mug
25

Réf. E7104
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 11011 1 ✔
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl - 8 1/4 oz.
105 mm - 4 1/8”
89 mm - 3 1/2”
230 g

B
o

c
k

 
2

5

* 
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BEER

* D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions
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VERRE À PIED / Stemglass
35

Réf. 14781
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 98019 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
66 mm - 2 1/2”
224 mm - 8 3/4”
253 g

C
e

r
v

o
is

e

VERRE À PIED / Stemglass
38

Réf. 07132
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07124 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

38 cl - 12 3/4 oz.
77 mm - 3”
179 mm - 7”
238 g

VERRE À PIED / Stemglass
62

Réf. 24941
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 24948 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

62 cl - 20 3/4 oz.
89 mm - 3 1/2”
207 mm - 8 1/8”
305 g

VERRE À PIED / Stemglass  Réf. D4957 D
50

Réf. 07131
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07123 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl - 16 3/4 oz.
83 mm - 3 1/4”
192 mm - 7 1/2”
239 g

VERRE À PIED / Stemglass  Réf. 04022 D
32

Réf. 07134
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07125 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

32 cl - 10 3/4 oz.
72 mm - 2 3/4”
166 mm - 6 1/2”
193 g

VERRE À PIED / Stemglass
26

Réf. 07135
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07126 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

26 cl – 8 3/4 oz.
68 mm - 2 5/8”
160 mm - 6 1/4”
158 g

GOBELET FH / Beverage  Réf. 54804 D
42

Réf. J2602
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39841 0 ✔ 
F6

Réf. J2603
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39841 0 ✔ 
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
89 mm - 3 1/2” 
130 mm - 5 1/8”
415 gG

r
a

n
it

y

GOBELET FH / Cooler  Réf. C1266 D
65

Réf. J2598
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39839 7 ✔ 
F6/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

65 cl – 21 3/4 oz.
96 mm - 3 3/4” 
178 mm - 7”
689 g

Réf. 27269 D
GOBELET FH / Cooler  Réf. 54801 D

46
Réf. J2599

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 39840 3 ✔ 
F6

Réf. J2601
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 39840 3 ✔ 
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

46 cl – 15 1/2 oz.
87 mm - 3 3/8” 
160 mm - 6 1/4”
505 g

* 

* 

* 

GOBELET / Rocks
42

Réf. L3749
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51979 2 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

42 cl – 14 oz.
97 mm - 3 3/4” 
96 mm - 3 3/4”
315 g

GOBELET / Rocks
31

Réf. L3750
Pack UPC Code

Pack.
0 26102 51981 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

31 cl – 10 oz.
90 mm - 3 1/2” 
87 mm - 3 3/8”
248 g

139
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GOBELET FH / Hi ball
45 35

Réf. L3656 L3677
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 51834 4 ✔
F6/B4

8 83314 51832 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl - 15 oz.
83 mm - 3 1/4˝
160 mm - 6 1/4˝
445 g

35 cl - 11 3/4 oz.
78 mm - 3˝
135 mm - 5 1/4˝
336 g

D
is

c
o

 l
o

u
n

g
e

GOBELET FH / Hi ball
35

Réf. L4252
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 52645 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
84 mm - 3 1/4”
120 mm - 4 3/4”
360 g

GOBELET FH / Hi ball
45

Réf. L4256
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 52647 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

45 cl - 15 oz.
88 mm - 3 3/8”
142 mm - 5 1/2”
415 g

T
r

ib
e

k
a

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions* 

NEW

NEW

NEW

* 



GOBELET FH / Hi ball 
29

Réf. H7764
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34511 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl - 9 3/4 oz.
76 mm - 3”
119 mm - 4 5/8”
315 g

Réf. H9377 HALF PINT
Réf. H9378 HALF PINT +

Nucleation point

U
lt

im
a

t
e

GOBELET FH 10 oz. IMP/ Beer glass
28

Réf. H1946
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 28839 1 ✔
TA24

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

28 cl – 9 1/4 oz.
73 mm - 2 7/8”
128 mm - 5”
240 g

GOBELET FH  20 oz. IMP/ Beer glass
57

Réf. G8563
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 28837 7 ✔
TA24

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

57 cl – 19 1/4 oz.
90 mm - 3 1/2”
160 mm - 6 1/4”
425 g

S
t

a
c

k
 

U
p

GOBELET FH / Hi ball 
40

Réf. H5642
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34993 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

40 cl - 13 1/2 oz.
83 mm - 3 1/4”
144 mm - 5 5/8”
350 g

Ce marquage en fond de verre développe une mousse 
abondante qui est la résultante d’une effervescence 
fine et légère.

référence concernée :  H9378  

The base of the glass is laser etched, this creates a 
constant stream of bubbles and maintains the foam.

reference  concerned : H9378  

GOBELET FH / Hi ball 
47

Réf. H5641
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34992 4 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

47 cl - 15 3/4 oz.
87 mm - 3 3/8”
147 mm - 5 3/4”
370 g

Réf. H93370,40L

Réf. H93340,25L 0,30L

GOBELET FH / Hi ball 
35

Réf. H7763
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 34510 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

35 cl - 11 3/4 oz.
78 mm - 3”
140 mm - 5 1/2”
315 g

Réf. H9335

10 cl

7,5 cl8 cl

8 cl

* 

* 

* 

* 
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L
in

z GOBELET FH / Footed tumbler
65

Réf. 25275
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25303 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

65 cl – 21 3/4 oz.
84 mm -  3 1/4”
216 mm - 8 1/2”
460 g

GOBELET FH / Footed tumbler
39

Réf. 25263
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 25300 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

39 cl – 13 oz.
69 mm -  2 5/8”
206 mm - 8”
288 g

W
il

li
 

b
e

c
h

e
r

GOBELET FH / Tumbler  Réf. 33049 D                             Réf. 33048 D         Réf. 33046 D                                
63 48 40 33 26,5

Réf. 24669 24671 24668 24670 31878
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 24695 5 ✔ 
FA12

0 26102 24696 2 ✔ 
FA12

0 26102 24701 3 ✔ 
FA12

0 26102 24703 7 ✔ 
FA12

0 26102 32700 5 ✔ 
FA12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

63 cl – 21 1/4 oz.
82 mm - 3 1/8” 
184 mm - 7 1/4”
365 g

48 cl – 16 oz.
75 mm - 2 7/8” 
165 mm - 6 1/2”
300 g

40 cl – 13 1/2 oz.
73 mm - 2 7/8” 
149 mm - 5 7/8”
270 g

33 cl – 11 oz.
67 mm - 2 5/8” 
143 mm - 5 5/8”
206 g

26,5 cl – 8 3/4 oz.
63 mm - 2 3/8” 
136 mm - 5 1/4”
202 g

Réf. 05802 D

T
u

li
p GOBELET FH / Tumbler

58
Réf. 49360

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 86420 3 ✔
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

58 cl – 19 1/2 oz.
84 mm -  3 1/4”
161 mm - 6 1/4”
328 g

GOBELET FH 12 oz.IMP / Tumbler      FH 10 oz.IMP
34 28

Réf. 43740 43716
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 86326 8 ✔ 
A48

0 26102 86325 1 ✔ 
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

34 cl – 12 oz.
77 mm - 3”
127 mm - 5”
205 g

28 cl – 10 oz.
73 mm - 2 7/8”
115 mm - 4 1/2”
178 g

GOBELET FH 23 oz.IMP / Tumbler      FH 20 oz.IMP
66 57

Réf. 04137 49357
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 86323 7 ✔ 
A36

0 26102 34677 8 ✔ 
A48

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

66 cl – 23 oz.
90 mm - 3 1/2”
159 mm - 6 1/4”
300 g

57 cl – 20 oz.
87 mm - 3 3/8”
152 mm - 5 7/8”
305 g

N
o

n
ic
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GOBELET FH / Tumbler
29

Réf. 13849
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 08953 8 ✔ 
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

29 cl – 9 3/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
126 mm - 4 7/8”
195 g

GOBELET FH / Tumbler
22

Réf. 13831
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 08958 3 ✔ 
R6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

22 cl – 7 1/4 oz.
65 mm - 2 1/2”
97 mm - 3 3/4”
159 g

C
a

m
p

u
s

* 

* 

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions* 

* 

* 



Flatware

n D é g u s t a t i o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n E l é g a n c e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n F i n e  c h a m p a g n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 5

n G i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 5

n G r a n i t y  ( T )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 5

n G r a p p a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 5

n H o t  s h o t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 5

n I r i s h  c o f f e e  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n I s l a n d e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n I s l a n d e  f r o s t e d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n L u d i c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n M a l é a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n Q u a t t r o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n S a l t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n S t a c k  u p  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 4

n S t o c k h o l m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 5

n V i g n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 5
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GOBELET FH / Shot glass Réf. 63829 D
6

Réf. 12365
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 12405 5 ✔
FA12

Réf. 40375
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07821 1 ✔
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
38 mm -  1 1/2”
105 mm - 4 1/8”
109 g

GOBELET FH À ANSE / Shot glass
5,5

Réf. 72388
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 07835 8 ✔ 
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

5,5 cl – 1 3/4 oz.
45 mm - 1 5/8”
101 mm - 3 7/8”
120 g

Is
la

n
d

e

GOBELET FH 6 / Shot glass
6

Réf. 75228
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 75236 4 ✔ 
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
38 mm - 1 1/2”
105 mm - 4”
109 g

Is
la

n
d

e 
F

r
o

s
t

e
d

L
u

d
ic

o

GOBELET FH / Old fashioned
6

Réf. C9063
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 85228 6 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
42 mm - 1 5/8” 
90 mm - 3 1/2”
90 g

VERRE À PIED / Stemglass
6,5

Réf. 37264
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 76314 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6,5 cl – 2 oz.
48 mm - 1 7/8”
113 mm - 4 3/8”
64 g

É
lé

g
a

n
c

e

D
é

g
u

s
ta

ti
o

n

VERRE À COGNAC NOIR / Brandy
41

Réf. E9724
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 62738 9 ✔
F4/B2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

41 cl – 13 3/4 oz.
95 mm - 3 3/4” 
129 mm - 5”
182 g

VERRE À COGNAC / Brandy
41 25 15

Réf. 62664 62661 01476
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 62665 8 ✔
F6/B4

0 26102 62662 7 ✔
F6/B4

0 26102 06612 6 ✔
F12

Réf. 02458 01484
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 06454 2 ✔
F12

0 26102 06612 6 ✔
F12/B6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

41 cl – 13 3/4 oz.
95 mm - 3 3/4” 
129 mm - 5”
182 g

25 cl – 8 1/4 oz.
82 mm - 3 1/8” 
112 mm - 4 3/8”
124 g

15 cl – 5 oz.
67 mm - 2 5/8” 
96 mm - 3 3/4”
89 g

l

S
a

lt
o

GOBELET FB / Tumbler
6

Réf. C2118
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 96689 1 ✔
F12/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
48 mm - 1 7/8” 
66 mm - 2 1/2”
76 g

GOBELET FH / Shot glass
6

Réf. 47346
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 47350 4 ✔
F6/B8

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

6 cl – 2 oz.
42 mm - 1 5/8”
90 mm - 3 1/2”
96 g

V
ig

n
e

M
a

lé
a

Fine rims : 1,2  mm

VERRE À PIED / Multi-usages
58

Réf. H4877
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 31688 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

58 cl - 19 1/2 oz.
107 mm - 4 1/8”
150 mm - 5 7/8”
190 g

1,5 cl

GOBELET FB / Rocks
4,5

Réf. J8039
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 45241 9 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4,5 cl - 1 1/2 oz.
50 mm -  1 7/8” 
60 mm - 2 1/4”   
85 g S

t
a

c
k

 
U

p

* 

n

n * l Articles commercialisés sous la marque Luminarc / Items marketed under the Luminarc brand.
D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions

VERRE À PIED /
Irish coffee

24
Réf. 37684

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 37685 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl - 8 oz.
88 mm - 3 3/8”  
139 mm - 5 3/8”
290 gIr

is
h

 c
o

ff
e

e
VERRE À PIED TOURAINE / 
Stemglass

24
Réf. 57966

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 57969 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

24 cl – 8 oz.
70 mm - 2 3/4”
150 mm - 5 7/8”
137 g

n
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AFTER-DINNER DRINK

GOBELET FB / Rocks
4

Réf. G2645
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 17719 0 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4 cl – 1 1/4 oz.
44 mm - 1 5/8” 
53 mm - 2”
60 g

S
to

c
k

h
o

lm

G
in

GOBELET FB / Shot glass                      Réf. C1027 D
5 3

Réf. 00065 00016
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 17344 2 ✔ 
F24/B12

0 26102 14953 9 ✔ 
F24

Réf. 00024
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 14953 9 ✔ 
F24/B12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

5 cl – 1 1/2 oz.
48 mm - 1 7/8” 
57 mm - 2 1/4”
60 g

3 cl – 1 oz.
42 mm - 1 5/8” 
52 mm - 2”
48 g

FLÛTE / Flute
7

Réf. 71602
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 71603 8 ✔
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

7 cl - 2 1/4 oz.
54 mm - 2 1/8”
145 mm - 5 5/8”
117 g

V
ig

n
e

GOBELET FB / Rocks
7

Réf. G1211
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 15908 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

7 cl – 2 1/2 oz.
50 mm - 1 7/8” 
62 mm - 2 3/8”
115 g

Q
u

a
t

t
r

o

GOBELET FH / Shot glass
8

Réf. G1212
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 15909 7 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

8 cl – 2 1/2 oz.
47 mm - 1 3/4” 
84 mm - 3 1/4”
162 g

GOBELET FH / Shot glass
7

Réf. G2639
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 17694 0 ✔ 
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

7 cl – 2 1/4 oz.
55 mm - 2 1/8” 
85 mm - 3 1/4”
96 g

GOBELET FH / Shot glass
3,4

Réf. 21554
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 21883 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

3,4 cl – 1 oz.
45 mm - 1 3/4” 
70 mm - 2 3/4”
105 g

H
o

t
 

s
h

o
t

G
ra

p
p

a

VERRE À PIED / Stemglass
9

Réf. D6245
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 93446 3 ✔ 
FA6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

9 cl – 3 oz.
56 mm - 2 1/8” 
158 mm - 6 1/8”
99 g

F
in

e 
c

h
a

m
p

a
g

n
e

GOBELET FB / Shot glass
1,5

Réf. 01105
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 49392 2 ✔ 
F10/B30

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,5 cl – 1/2 oz.
38 mm - 1 1/2” 
62 mm - 2 3/8”
38 g

G
r

a
n

it
y

GOBELET FB / Shot glass
4,5

Réf. 04755
Pack. UPC Code

Pack.
0 26102 04761 3 ✔ 
F12/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

4,5 cl – 1 1/2 oz.
50 mm - 1 7/8” 
57 mm - 2 1/4”
65 g

* 

QUATTRO

D Commande sous condition / Can be ordered under special conditions* 



Flatware

n A  v i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 8

n A r c  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.14 8
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BROC / Jug
1,3L

Réf. 34691
Item UPC Code

Pack.
0 26102 34691 4 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,3L – 43 3/4 oz.
130 mm - 5” 
225 mm - 8 1/4”
920 g

A
s

p
e

n

l 

CARAFE / Decanter         
1L

Réf. C0199
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 39609 4 ✘
0 26102 98642 4 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
119 mm - 4 1/2” 
203 mm - 8”
407 g

CARAFON / Decanter
0,25L

Réf. C0198
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 98636 3 ✘
0 26102 34436 1 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
78 mm - 3” 
132 mm - 5”
170 g

BROC / Jug
0,5L

Réf. E7258
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 11247 4 ✘
0 26102 11248 1 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
126 mm - 4 7/8” 
146 mm - 5 3/4”
310 g

BROC / Jug
1L

Réf. E7255
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11242 9 ✘
8 83314 11296 2 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
151 mm - 5 7/8” 
202 mm - 7 7/8”
665 g

BROC / Jug
1,3L

Réf. E7254
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 11239 9 ✘
8 83314 11244 3 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,3L – 43 3/4 oz.
163 mm - 6 3/8” 
217 mm - 8 1/2”
840 g

BROC / Jug
1,6L

Réf. 53061
Item UPC Code

Pack.
0 26102 53061 0 ✘
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,6L – 54 oz.
165 mm - 6 1/2” 
242 mm - 9 1/2”
865 g 

A
r

c

l 

CARAFON / Decanter           
0,5L 0,5L BLUE 0,5L PURPLE 0,5L RED 0,5L GREY

Réf. C0197 J8478 J8476 J8477 J8467
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 25110 2 ✘
0 26102 98641 7 ✔
A12

8 83314 45714 8 ✔
8 83314  45713 1 ✘
ZP6

8 83314 45710 0 ✔
8 83314 45709 4 ✘ 
ZP6

8 83314 45712 4 ✔
8 83314 45711 7 ✘
ZP6

8 83314 45700 1 ✔
8 83314 45699 8 ✘
ZP6                    

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
96 mm - 3 3/4” 
164 mm - 6 3/8”
280 g

A
 

v
in

CREATOR of
Ambiances
& Emotions 

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc
Items marketed under the Luminarc brand.

Les carafes et brocs Arcoroc ne sont pas trempés. Ils ne peuvent donc pas 
subir un écart de température supérieur à 80°C. A utiliser SVP avec précaution. 
Arcoroc carafes and jugs are non-tempered. They are not, therefore, designed 
to withstand temperatures exceeding 80 °C. Please exercise precaution.
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CARAFE / Decanter
0,5L

Réf. C2706
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 99219 7 ✘
0 26102 81712 4 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
80 mm - 3 1/8” 
212 mm - 8 1/4”
500 g

CARAFE / Decanter
1L

Réf. C2705
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 99218 0 ✘
0 26102 80696 8 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
95 mm - 3 3/4” 
275 mm - 10 3/4”
740 g

B
y

s
t

r
o

BYSTRO

C
a

s
c

a
d

e

CARAFON / Square decanter
1L

Réf. 53675
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 29519 9 ✘
0 26102 99299 9 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
120 mm - 4 5/8” 
255 mm - 10”
660 g

CARAFON / Square decanter
0,5L

Réf. 53673
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 29501 4 ✘
0 26102 99298 2 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
96 mm - 3 3/4” 
199 mm - 7 3/4”
318 g

CARAFON / Square decanter
0,25L

Réf. 53674
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 29493 2 ✘
0 26102 99300 2 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
77 mm - 3” 
162 mm - 6 3/8”
205 g

C
a

r
r

é

CARAFE / Decanter
0,75L

Réf. H4164
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 31018 4 ✘
8 83314 31018 1 ✔
TA6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

0,75L – 25 1/4 oz.
99 mm - 3 7/8”
212 mm - 8 3/8” 
324 g

CARAFE / Decanter
0,5L

Réf. H4166
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 31019 1 ✘
8 83314 31019 8 ✔
TA6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

0,5L – 16 3/4 oz.
88 mm - 3 1/2”
190 mm - 7 1/2” 
304 g

CARAFE / Decanter
0,25L

Réf. H4173
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

8 83314 31020 7 ✘
8 83314 31020 4 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

0,25L – 8 1/4 oz.
72 mm - 2 7/8”
155 mm - 6 1/8” 
196 g

Les carafes et brocs Arcoroc ne sont pas trempés. Ils ne peuvent donc pas 
subir un écart de température supérieur à 80°C. A utiliser SVP avec précaution. 
Arcoroc carafes and jugs are non-tempered. They are not, therefore, designed 
to withstand temperatures exceeding 80 °C. Please exercise precaution.



JUG & DECANTER

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc
Items marketed under the Luminarc brand.

Les carafes et brocs Arcoroc ne sont pas trempés. Ils ne peuvent donc pas 
subir un écart de température supérieur à 80°C. A utiliser SVP avec précaution. 
Arcoroc carafes and jugs are non-tempered. They are not, therefore, designed 
to withstand temperatures exceeding 80 °C. Please exercise precaution.

BROC / Jug
1,3L

Réf. L1878
Item UPC Code

Pack.
8 83314 49851 6 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,3L – 43 3/4 oz.
160 mm - 6 1/4” 
198 mm - 7 3/4”
651 g

C
la

s
s

iq
u

e

D
é

c
a

n
t

a

ÉLÉGANCE
CARAFE SANS BOUCHON / 
Decanter without stopper

1L
Réf. 42173

Item UPC Code
Pack.

0 26102 42173 4 ✘
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
112 mm - 4 3/8” 
230 mm - 9”
372 g

CARAFE / Decanter
1L

Réf. 57972
Item UPC Code

Pack.
0 26102 57972 5 ✘
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
112 mm - 4 3/8” 
290 mm - 11 3/8”
435 gE

lé
g

a
n

c
e

l 

l 

CARAFE / Decanter
2L

Réf. 62451
Item UPC Code

Pack.
0 26102 33983 1 ✘
A2

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L – 67 1/2 oz.
207 mm - 8 1/8” 
240 mm - 9 3/8”
1050 g

BROC / Jug
1,3L

Réf. 06919
Item UPC Code

Pack.
0 26102 27364 7 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,3L – 43 3/4 oz.
180 mm - 7” 
220 mm - 8 5/8”
930 g

F
le

u
r

l 
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Les carafes et brocs Arcoroc ne sont pas trempés. Ils ne peuvent donc pas 
subir un écart de température supérieur à 80°C. A utiliser SVP avec précaution. 
Arcoroc carafes and jugs are non-tempered. They are not, therefore, designed 
to withstand temperatures exceeding 80 °C. Please exercise precaution.

CARAFE + BOUCHON / Decanter + lid
0,5L

Réf. L4194
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52506 9 ✘
8 83314 52506 6 ✔
TA6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
91 mm - 3 1/2” 
193 mm - 7 1/2”
564 g

BOUCHON / Plastic lid

Réf. L4257
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52648 6 ✘
8 83314 52648 3 ✔
F6/B4

Max. diameter 
Height
Weight

70 mm - 2 3/4” 
39 mm - 1 1/2”
14 g

CARAFE + BOUCHON / Decanter + lid
1L

Réf. L4193
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52505 2 ✘
8 83314 52505 9 ✔
TA6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
107 mm - 4 1/8” 
265 mm - 10 3/8”
944 g

DECANTER / Carafe
0,125L

Réf. L4213
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52526 7 ✘
8 83314 52526 4 ✔
TA12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

125 cl – 4 oz.
60 mm - 2 1/4” 
113 mm - 4 3/8”
190 g

≈12,5 c l

CARAFE / Decanter
0,25L

Réf. L4212
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52525 0 ✘ 
8 83314 52525 7 ✔
TA12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
71 mm - 2 3/4” 
135 mm - 5 1/4”
148 g

≈25 c l

CARAFE / Decanter
0,5L

Réf. L3963
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52234 1 ✘
8 83314 52234 8 ✔
TA6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
91 mm - 3 1/2” 
193 mm - 7 1/2”
550 g

≈0,5L

CARAFE / Decanter
1L

Réf. L3965
Item UPC Code
Pack UPC Code

Pack.

8 83314 52237 2 ✘
8 83314 52237 9 ✔
TA6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
107 mm - 4 1/8” 
265 mm - 10 3/8”
930 g

≈1L

FLUID
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BROC / Jug
0,25L

Réf. C0216
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 59825 2 ✘
0 26102 98674 5 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

25 cl – 8 1/4 oz.
114 mm - 4 3/8” 
125 mm - 4 3/4”
217 g

BROC / Jug
0,5L

Réf. C0215
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 59319 6 ✘
0 26102 98670 7 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
132 mm - 5 1/8” 
153 mm - 6”
335 g

BROC / Jug
1,3L

Réf. C0214
Item UPC Code

Pack. UPC Code
Pack.

0 26102 55239 1 ✘
0 26102 98669 1 ✔
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,3L – 43 3/4 oz.
146 mm - 5 3/4” 
199 mm - 7 3/4”
619 gP

ic
h

e
t
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Les carafes et brocs Arcoroc ne sont pas trempés. Ils ne peuvent donc pas 
subir un écart de température supérieur à 80°C. A utiliser SVP avec précaution. 
Arcoroc carafes and jugs are non-tempered. They are not, therefore, designed 
to withstand temperatures exceeding 80 °C. Please exercise precaution.
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BROC / Jug
1,6L

Réf. 07058
Item UPC Code

Pack.
0 26102 29899 2 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,6L – 54 oz.
168 mm - 6 1/2” 
203 mm - 8”
950 g

BROC / Jug
2,3L

Réf. 28438
Item UPC Code

Pack.
0 26102 28438 4 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2,3L – 77 3/4 oz.
187 mm - 7 1/4” 
257 mm - 10 1/8”
1170 g

T
iv

o
li

l 

l 

QUADRO

BROC+BOUCHON BLANC / 
Jug+White lid

1,1L
Réf. 70361

Item UPC Code
Pack.

0 26102 70361 8 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1L – 33 3/4 oz.
125 mm - 4 7/8” 
242 mm - 9 1/2”
772 g

BROC+BOUCHON BLANC / 
Jug+White lid

0,5L
Réf. 75201

Item UPC Code
Pack.

0 26102 75201 2 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

50 cl – 16 3/4 oz.
125 mm - 4 7/8” 
157 mm - 6”
490 g

BROC+BOUCHON BLANC / 
Jug+White lid

1,7L
Réf. 30629

Item UPC Code
Pack.

0 26102 30629 1 ✘ 
A6

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

1,7L – 57 1/4 oz.
163 mm - 6 3/8” 
256 mm - 10”
845 g

Q
u

a
d

r
o

l 

l 

l 

l Articles commercialisés sous la marque Luminarc
Items marketed under the Luminarc brand.

Les carafes et brocs Arcoroc ne sont pas trempés. Ils ne peuvent donc pas 
subir un écart de température supérieur à 80°C. A utiliser SVP avec précaution. 
Arcoroc carafes and jugs are non-tempered. They are not, therefore, designed 
to withstand temperatures exceeding 80 °C. Please exercise precaution.
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Plastic SAN 
Collection
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Les articles en SAN sont plébiscités par les hôtels pour les piscines et 
terrasses sur les toits et par beaucoup de discothèques.
The SAN items are very popular with hotels for rooftop swimming pools 
and terraces, and with many discotheques.
Die Artikel aus SAN sind die bevorzugte Wahl von Hotels (für den Pool-
Bereich und für Dachterrassen), sowie von vielen Diskotheken.
Los artículos de SAN son ideales para los hoteles, piscinas y terrazas 
en el tejado y para muchas discotecas.

  
B
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PHENOL A

FREE  

0%
BPA

LES ATOUTS - THE ASSETS
Plastic SAN

156



Ils ont une excellente résistance aux chocs mécaniques.
They have an excellent mechanical resistance.
Sie haben eine ausgezeichnete Schlagfestigkeit.
Ofrecen una excelente resistencia a los golpes mecánicos.

157

Ils ne présentent aucune détérioration de la matière après 
passage à plus de 2 000 lavages en lave-vaisselle industriel.
They show no deterioration of the material after more than 
2,000 washes in an industrial dishwasher.
Selbst nach mehr als 2000 Spülgängen im Industriespüler 
zeigen sich noch keine Materialschäden.
No presentan ningún deterioro del material tras más de 
2000 lavados en lavavajillas industrial.
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GOBELET FB / Rocks
44

Réf. G2334
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 17234 8 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl – 14 3/4 oz.
95 mm - 3 3/4”
117 mm - 4 1/2”
113 g

GOBELET FH / Hi ball
38

Réf. E9296
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13828 3 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

38 cl – 12 3/4 oz.
76 mm -  3”
160 mm - 6 1/4”
113 g

GOBELET FH / Hi ball
48

Réf. G2338
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 17241 6 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

48 cl – 16 oz.
81 mm -  2 1/4”
176 mm - 8 1/2”
145 g

GOBELET FB / Rocks
30

Réf. E9301
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13835 1 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl – 10 oz.
83 mm - 3 1/4”
115 mm - 4 1/2”
105 g

l Rainure qui facilite l’écoulement de l’eau en lave-vaisselle. 
 l Groove allows water to run off in the dishwasher. 
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VERRE À MARGARITA / Margarita
30

Réf. E9304
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13839 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
122 mm - 4 3/4”
176 mm - 6 7/8”
97 g

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
30

Réf. E9293
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13824 5 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
118 mm - 4 5/8”
190 mm - 7 3/8”
89 g

VERRE À COCKTAIL / Cocktail
44

Réf. G0011
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 14519 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

44 cl - 14 3/4 oz.
75 mm - 2 7/8”
234 mm - 9 1/8”
162 g

PICHET AVEC COUVERCLE / 
Pitcher with lid

2L
Réf. E9298

Item UPC Code
Pack. UPC Code

Pack.

8 83314 18383 2 ✘
8 83314 13830 6 ✔
A12

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

2L - 67 1/2 oz. 
220 mm - 8 5/8” 
261 mm - 10 1/4”
634 g

FLÛTE / Flute 
15

Réf. E9299
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13832 0 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

15 cl - 5 oz.
57 mm - 2 1/4” 
217 mm - 8 1/2”
92 g

VERRE À PIED / Stemglass 
30

Réf. E9305
Pack. UPC Code

Pack.
8 83314 13842 9 ✔
F6/B4

Capacity 
Max. diameter 

Height
Weight

30 cl - 10 oz.
79 mm - 3 1/4” 
188 mm - 6 7/8”
104 g
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L’acier inoxydable 18/10 - AISI 304 est optimal pour la conception de couverts 
haute qualité. Nos couverts offrent ainsi une résistance aux lavages tout en 
assurant un respect de la vaisselle en évitant les rayures. 

Les couverts Arcoroc sont conçus pour une utilisation intensive et pour des 
passages répétés en lave-vaisselle industriel. La fiabilité et la durabilité de nos 
couverts reposent sur le respect strict du cahier des charges ainsi que sur 
un contrôle rigoureux des étapes de fabrication. Garante de la résistance, 
l’épaisseur des couverts est examinée minutieusement. Nos couteaux sont 
également d’une qualité optimale pour assurer une bonne tenue dans le temps 
(13/0 - AISI 420). 

LES ATOUTS - THE ASSETS
L’acier inoxydable - Stainless steel

L’acier inoxydable 18/0 - AISI 430 est résistant et conçu pour une 
longue durée d’utilisation. Chaque collection a été pensée pour une 
utilisation intensive et des passages répétés en lave-vaisselle industriel. 
Nos contrôles rigoureux à chaque étape de la fabrication assurent une 
qualité et une finition parfaite. Nos couteaux sont également d’une qualité 
optimale pour assurer une bonne tenue dans le temps (13/0 - AISI 420).

Unser 18/0 - AISI 430 Edelstahlbesteck ist sehr resistent und lange haltbar. Jedes 
Design wurde entwickelt für einen intensiven Gebrauch und eine tägliche Reinigung  in 
der gewerblichen Spülmaschine. Regelmäßige Qualitätskontrollen an jeder Stufe des 
Herstellungsprozesses versichern Ihnen ein qualitativ hochwertiges Produkt (13/0 - AISI 420).

EDELSTAHL 18/10 - AISI 304
Edelstahl 18/10 - AISI 304 ist ein optimaler Werkstoff für hochwertiges Besteck.
Unser Besteck ist spülmaschinenfest, schont das geschirr und vermeidet kratzer. 

Das Besteck von Arcoroc aus Edelstahl 18/10 - AISI 304 ist für intensive Nutzung 
und die wiederholte Reinigung in industriellen Spülmaschinen bestimmt. Die 
Verlässlichkeit und die lange Lebensdauer unserer Bestecke sind auf die 
strenge Einhaltung des Lastenheftes sowie auf die präzise Kontrolle bei den 
verschiedenen Produktionsetappen zurückzuführen. Die die Beständigkeit 
des Bestecks garantierende Dicke der Besteckteile wird sorgfältig kontrolliert. 
Regelmäßige Qualitätskontrollen an jeder Stufe des Herstellungsprozesses 
versichern Ihnen ein qualitativ hochwertiges Produkt (13/0 - AISI 420). 
Das Logo “Edelstahl 18/10” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, 
dass der Artikel aus Edelstahl 18/10 - AISI 304 hergestellt ist.
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18/10 - ASI 304 stainless steel is ideal for use 
in high-quality cutlery. Our cutlery is wash 

resistant and 
respects croc-
kery by avoiding 
scratches.

Arcoroc cutlery 
is designed for 
intensive use 
and repeated 
cycles in indus-
trial dishwashers. 
The reliability 
and durability is 
underpinned by 
strict 

specifications and rigorous checks at each 
stage of the manufacturing process.
To guarantee resistance, the thickness of the 
cutlery is examined in minute detail. Our knives 
are also of the highest quality to ensure conti-
nued performance (13/0 - AISI 420).

EL ACERO INOXIDABLE 18/10 - ASI 304
El acero inoxidable 18/10 -  ASI  304 es ideal para fabricar 
cubiertos de gran calidad. Nuestros cubiertos ofrecen de 
esta forma una mayor resistencia al lavado garantizando 
un respeto de la vajilla y evita las rayaduras. 
Los cubiertos Arcoroc están creados para un uso intensivo 
y repetidos lavados en lavavajillas industrial. La fiabilidad y 
durabilidad de nuestros cubiertos se basan en el estricto 
respeto de las especificaciones técnicas así como en 
un riguroso control de las etapas de fabricación. El 
espesor de los cubiertos, garantía de resistencia, se examina 
minuciosamente. Nuestros cuchillos son igualmente de una 
calidad óptima para asegurar un buen uso y durabilidad a lo 
largo del tiempo (13/0 - AISI 420).

Our 18/0 - ASI 430 performance polished 
stainless steel is resistant and designed for 
a long life. Each design has been created for 
intensive use and repeated industrial dishwasher 
cycles. Our rigorous checks at each stage of 
the manufacturing process ensure a quality and 
premium finish beyond the initial material. Our 
knives are also of the highest quality to ensure 
continued performance (13/0 - AISI 420).

El acero inoxidable 18/0 - ASI 430 es resistente y ha sido 
concebido para una larga durabilidad. Cada colección ha 
sido concebida para un uso intensivo y para su paso reite-
rado por los lavavajillas industriales. Nuestros controles rigu-
rosos en cada etapa de fabricación aseguran una calidad y 
un acabado perfecto. Nuestros cuchillos son igualmente de 
una calidad óptima para asegurar un buen uso y durabilidad 
a lo largo del tiempo (13/0 - AISI 420).



n Épaisseur indicative de la fourchette et de la cuillère de table        
Indicative thickness of the dinner fork and dinner spoon.164

HOTEL 3,5 mmn

COUTEAU DE TABLE (monobloc)*
Dinner knife (solid handle)

Réf. T3004
C12/B4
0 26102 80903 7 ✔
240 mm - 9 3/8”

FOURCHETTE DE TABLE
Dinner fork

Réf. T3001
C12/B4
0 26102 99861 8 ✔
208 mm - 8 1/8”

CUILLÈRE DE TABLE
Dinner spoon

Réf. T3002
C12/B4
0 26102 99868 7 ✔
208 mm - 8 1/8”

COUTEAU À DESSERT (monobloc)*
Dessert knife (solid handle)

Réf. T3008
C12/B4
0 26102 80910 5 ✔
211 mm - 8 1/4”

FOURCHETTE À DESSERT
Dessert fork

Réf. T3005
C12/B4
0 26102 80907 5 ✔
183 mm - 7 1/8”

CUILLÈRE À DESSERT
Dessert spoon

Réf. T3006
C12/B4
0 26102 80908 2 ✔
183 mm - 7 1/8”

CUILLÈRE À SOUPE
Soup spoon

Réf. T3009
C12/B4
0 26102 80913 6 ✔
178 mm - 7”

CUILLÈRE À CAFÉ
Tea spoon

Réf. T3010
C12/B4
0 26102 81619 6 ✔
139 mm - 5 3/8”

CUILLÈRE À MOKA
Demi tasse spoon

Réf. T3011
C12/B4
0 26102 81621 9 ✔
114 mm - 4 3/8”

COUTEAU À POISSON
Fish knife

Réf. T3013
C12/B4
0 26102 81628 8 ✔
212 mm - 8 1/4”

FOURCHETTE À POISSON 
Fish fork

Réf. T3012
C12/B4
0 26102 81625 7 ✔
183 mm - 7 1/8”

COUTEAU À SALADE (monobloc)*
Lunch / B&B knife (solid handle)

Réf. T3015
C12/B4
0 26102 81635 6 ✔
189 mm - 7 3/8”

FOURCHETTE À SALADE 
Lunch / small fork

Réf. T3014
C12/B4
0 26102 81623 3 ✔
152 mm - 5 7/8”

Acier inoxydable 18/10 - AISI 304
Stainless steel 18/10 - AISI 304.

*Acier inoxydable 13/0 - AISI 420
*Stainless steel 13/0  - AISI 420.
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UTAH 3 mmn

Acier inoxydable 18/10 - AISI 304
Stainless steel 18/10 - AISI 304.

*Acier inoxydable 13/0 - AISI 420
*Stainless steel 13/0 - AISI 420.

COUTEAU DE TABLE (monobloc)*
Dinner knife (solid handle)

Réf. T2804
C12/B4
0 26102 89916 8 ✔
240 mm - 9 3/8”

FOURCHETTE DE TABLE
Dinner fork

Réf. T2801
C12/B4
0 26102 89912 0 ✔
210 mm - 8 1/4”

CUILLÈRE DE TABLE
Dinner spoon

Réf. T2802
C12/B4
0 26102 89914 4 ✔
210 mm - 8 1/4”

COUTEAU À DESSERT (monobloc)*
Dessert knife (solid handle)

Réf. T2808
C12/B4
0 26102 89919 9 ✔
212 mm - 8 1/4”

FOURCHETTE À DESSERT
Dessert fork

Réf. T2805
C12/B4
0 26102 89917 5 ✔
185 mm - 7 1/4”

CUILLÈRE À DESSERT
Dessert spoon

Réf. T2806
C12/B4
0 26102 89918 2 ✔
185 mm - 7 1/4”

CUILLÈRE À SOUPE
Soup spoon

Réf. T2809
C12/B4
0 26102 89921 2 ✔
177 mm - 6 7/8”

CUILLÈRE À CAFÉ
Tea spoon

Réf. T2810
C12/B4
0 26102 89922 9 ✔
140 mm - 5 1/2”

CUILLÈRE À MOKA
Demi tasse spoon

Réf. T2811
C12/B4
0 26102 89923 6 ✔
116 mm - 4 1/2”

COUTEAU À POISSON
Fish knife

Réf. T2813
C12/B4
0 26102 89925 0 ✔
202 mm - 7 7/8”

FOURCHETTE À POISSON 
Fish fork

Réf. T2812
C12/B4
0 26102 89924 3 ✔
185 mm - 7 1/4”

COUTEAU À SALADE (monobloc)*
Lunch / B&B knife (solid handle)

Réf. T2815
C12/B4
0 26102 89951 9 ✔
190 mm - 7 1/4”

FOURCHETTE À SALADE 
Lunch / small fork

Réf. T2814
C12/B4
0 26102 89947 2 ✔
153 mm - 6”

n Épaisseur indicative de la fourchette et de la cuillère de table    
Indicative thickness of the dinner fork and dinner spoon.



n Épaisseur indicative de la fourchette et de la cuillère de table        
Indicative thickness of the dinner fork and dinner spoon.166

VESCA 2,8 mmn

Acier inoxydable 18/10 - AISI 304
Stainless steel 18/10 - AISI 304.

*Acier inoxydable 13/0 - AISI 420
*Stainless steel 13/0  - AISI 420.

COUTEAU À SALADE (monobloc)*
Lunch / B&B knife (solid handle)

Réf. T3115
C12/B4
0 26102 81664 6 ✔
189 mm - 7 3/8”

FOURCHETTE À SALADE 
Lunch / small fork

Réf. T3114
C12/B4
0 26102 81658 5 ✔
150 mm - 5 7/8”

COUTEAU DE TABLE (monobloc)*
Dinner knife (solid handle)

Réf. T3104
C12/B4
0 26102 81643 1 ✔
235 mm - 9 1/4”

FOURCHETTE DE TABLE
Dinner fork

Réf. T3101
C12/B4
0 26102 81637 0 ✔
205 mm - 8”

CUILLÈRE DE TABLE
Dinner spoon

Réf. T3102
C12/B4
0 26102 81639 4 ✔
205 mm - 8”

COUTEAU À DESSERT (monobloc)*
Dessert knife (solid handle)

Réf. T3108
C12/B4
0 26102 81650 9 ✔
207 mm - 8 1/8”

FOURCHETTE À DESSERT
Dessert fork

Réf. T3105
C12/B4
0 26102 81646 2 ✔
181 mm - 7 1/8”

CUILLÈRE À DESSERT
Dessert spoon

Réf. T3106
C12/B4
0 26102 81648 6 ✔
181 mm - 7 1/8”

CUILLÈRE À SOUPE
Soup spoon

Réf. T3109
C12/B4
0 26102 81652 3 ✔
176 mm - 6 7/8”

CUILLÈRE À CAFÉ
Tea spoon

Réf. T3110
C12/B4
0 26102 81654 7 ✔
137 mm - 5 3/8”

CUILLÈRE À MOKA
Demi tasse spoon

Réf. T3111
C12/B4
0 26102 81656 1 ✔
113 mm - 4 3/8”

COUTEAU À POISSON
Fish knife

Réf. T3113
C12/B4
0 26102 81662 2 ✔
202 mm - 7 7/8”

FOURCHETTE À POISSON 
Fish fork

Réf. T3112
C12/B4
0 26102 81660 8 ✔
181 mm - 7 1/8”
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VESCA 2,8 mmn

COUTEAU À STEAK (monobloc)*
Steak knife (solid handle)

Réf. T3126
C12/B4
0 26102 81678 3 ✔
240 mm - 9 3/8”

FOURCHETTE À ESCARGOT
Escargot fork

Réf. T3119
C12/B2
0 26102 81672 1 ✔
150 mm - 5 7/8”

FOURCHETTE À SERVIR
Serving fork

Réf. T3116
C12/B2
0 26102 81668 4 ✔
260 mm - 10 1/8”

FOURCHETTE À HUÎTRE
Oyster fork

Réf. T3121
C12/B2
0 26102 81676 9 ✔
143 mm - 5 5/8”

CUILLÈRE À SERVIR
Serving spoon

Réf. T3117
C12/B2
0 26102 81666 0 ✔
260 mm - 10 1/8”

LOUCHE À SAUCE
Sauce ladle

Réf. T3124
C1/B6
0 26102 81685 1 ✔
177 mm - 6 7/8”

CUILLÈRE À GLACE
Iced tea spoon

Réf. T3118
C12/B2
0 26102 81670 7 ✔
180 mm - 7”

LOUCHE
Soup ladle

Réf. T3125
C1/B6
0 26102 81683 7 ✔
278 mm - 10 7/8”

FOURCHETTE À GÂTEAU
Cake fork

Réf. T3120
C12/B2
0 26102 81674 5 ✔
150 mm - 5 7/8”

PELLE À TARTE
Cake server

Réf. T3123
C12/B2
0 26102 81681 3 ✔
255 mm - 10”

CUILLÈRE À SAUCE
Sauce spoon

Réf. T3122
C12/B4
0 26102 81679 0 ✔
181 mm - 7 1/8”



n Épaisseur indicative de la fourchette et de la cuillère de table        
Indicative thickness of the dinner fork and dinner spoon.168

ALABAMA 3 mmn

Acier inoxydable 18/10 - AISI 304
Stainless steel 18/10 - AISI 304.

*Acier inoxydable 13/0 - AISI 420
*Stainless steel 13/0  - AISI 420.

COUTEAU À SALADE (monobloc)*
Lunch / B&B knife (solid handle)

Réf. T2615
C12/B4
0 26102 89965 6 ✔
190 mm - 7 3/8”

FOURCHETTE À SALADE 
Lunch / small fork

Réf. T2614
C12/B4
0 26102 89963 2 ✔
153 mm - 6”

COUTEAU DE TABLE (monobloc)*
Dinner knife (solid handle)

Réf. T2604
C12/B4
0 26102 89941 0 ✔
236 mm - 9 1/4”

FOURCHETTE DE TABLE
Dinner fork

Réf. T2601
C12/B4
0 26102 89937 3 ✔
203 mm - 8”

CUILLÈRE DE TABLE
Dinner spoon

Réf. T2602
C12/B4
0 26102 89939 7 ✔
203 mm - 8”

COUTEAU À DESSERT (monobloc)*
Dessert knife (solid handle)

Réf. T2608
C12/B4
0 26102 89950 2 ✔
209 mm - 8 1/8”

FOURCHETTE À DESSERT
Dessert fork

Réf. T2605
C12/B4
0 26102 89944 1 ✔
180 mm - 7”

CUILLÈRE À DESSERT
Dessert spoon

Réf. T2606
C12/B4
0 26102 89946 5 ✔
180 mm - 7”

CUILLÈRE À SOUPE
Soup spoon

Réf. T2609
C12/B4
0 26102 89952 6 ✔
175 mm - 6 7/8”

CUILLÈRE À CAFÉ
Tea spoon

Réf. T2610
C12/B4
0 26102 89953 3 ✔
135 mm - 5 1/4”

CUILLÈRE À MOKA
Demi tasse spoon

Réf. T2611
C12/B4
0 26102 89955 7 ✔
114 mm - 4 3/8”

COUTEAU À POISSON 
Fish knife

Réf. T2613
C12/B4
0 26102 89961 8 ✔
202 mm - 7 7/8”

FOURCHETTE À POISSON 
Fish fork

Réf. T2612
C12/B4
0 26102 89959 5 ✔
180 mm - 7”
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MATIZ 2,5 mmn

COUTEAU DE TABLE (monobloc)*
Dinner knife (solid handle)

Réf. T3204
C12/B4
0 26102 81757 5 ✔
235 mm - 9 1/4”

FOURCHETTE DE TABLE
Dinner fork

Réf. T3201
C12/B4
0 26102 81750 6 ✔
206 mm - 8”

CUILLÈRE DE TABLE
Dinner spoon

Réf. T3202
C12/B4
0 26102 81752 0 ✔
206 mm - 8”

COUTEAU À DESSERT (monobloc)*
Dessert knife (solid handle)

Réf. T3208
C12/B4
0 26102 81768 1 ✔
207 mm - 8 1/8”

FOURCHETTE À DESSERT
Dessert fork

Réf. T3205
C12/B4
0 26102 81761 2 ✔
181 mm - 7 1/8”

CUILLÈRE À DESSERT
Dessert spoon

Réf. T3206
C12/B4
0 26102 81764 3 ✔
181 mm - 7 1/8”

CUILLÈRE À SOUPE
Soup spoon

Réf. T3209
C12/B4
0 26102 81771 1 ✔
173 mm - 6 3/4”

CUILLÈRE À CAFÉ
Tea spoon

Réf. T3210
C12/B4
0 26102 81773 5 ✔
137 mm - 5 3/8”

CUILLÈRE À MOKA
Demi tasse spoon

Réf. T3211
C12/B4
0 26102 81775 9 ✔
113 mm - 4 3/8”

COUTEAU À POISSON                  
Fish knife

Réf. T3213
C12/B4
0 26102 81784 1 ✔
199 mm - 7 3/4”

FOURCHETTE À POISSON 
Fish fork

Réf. T3212
C12/B4
0 26102 81782 7 ✔
181 mm - 7 1/8”

COUTEAU À SALADE (monobloc)*
Lunch / B&B knife (solid handle)

Réf. T3215
C12/B4
0 26102 81787 2 ✔
178 mm - 7”

FOURCHETTE À SALADE 
Lunch / small fork

Réf. T3214
C12/B4
0 26102 81779 7 ✔
150 mm - 5 7/8”

Acier inoxydable 18/10 - AISI 304
Stainless steel 18/10 - AISI 304.

*Acier inoxydable 13/0 - AISI 420
*Stainless steel 13/0 - AISI 420.

n Épaisseur indicative de la fourchette et de la cuillère de table    
Indicative thickness of the dinner fork and dinner spoon.



n Épaisseur indicative de la fourchette et de la cuillère de table        
Indicative thickness of the dinner fork and dinner spoon.170

BORA 2,8 mmn

Acier inoxydable 18/0 - AISI 430
Stainless steel 18/0 - AISI 430.

*Acier inoxydable 13/0 - AISI 420
*Stainless steel 13/0  - AISI 420.

COUTEAU DE TABLE (monobloc)*
Dinner knife (solid handle)

Réf. T7604
C12/B4
8 83314 35347 1 ✔
235 mm - 9 1/4’’

FOURCHETTE DE TABLE
Dinner fork

Réf. T7601
C12/B4
8 83314 35343 3 ✔
205 mm - 8”

CUILLÈRE DE TABLE / À SOUPE
Dinner / soup spoon  

Réf. T7602
C12/B4
8 83314 35346 4 ✔
205 mm - 8”

COUTEAU À DESSERT (monobloc)*
Dessert knife (solid handle)

Réf. T7608
C12/B4
8 83314 35351 8 ✔
207 mm - 8 1/8”

FOURCHETTE À DESSERT
Dessert fork

Réf. T7605
C12/B4
8 83314 35349 5 ✔
180 mm - 7”

CUILLÈRE À DESSERT
Dessert spoon

Réf. T7606
C12/B4
8 83314 35350 1 ✔
180 mm - 7”

CUILLÈRE À CAFÉ
Tea spoon

Réf. T7610
C12/B4
8 83314 35352 5 ✔
137 mm - 5 3/8”

CUILLÈRE À MOKA
Demi tasse spoon

Réf. T7611
C12/B4
8 83314 35353 2 ✔
113 mm - 4 3/8”

COUTEAU À POISSON 
Fish knife

Réf. T7613
C12/B4
8 83314 35355 6 ✔
200 mm - 7 7/8”

FOURCHETTE À POISSON 
Fish fork

Réf. T7612
C12/B4
8 83314 35354 9 ✔
180 mm - 7”

The Tendency col lection 

matches per fectly.
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VOLUTO

n Épaisseur indicative 
    Indicative thickness

CUILLÈRE À MOKA
Demi tasse spoon

Réf. T7511
C12/B4
8 83314 35309 9 ✔
115 mm - 4 1/2’’
n 1,6 mm

CUILLÈRE À CAFÉ
Tea spoon

Réf. T7510
C12/B4
8 83314 35310 5 ✔
135 mm - 5 1/4’’
n 1,6 mm

CUILLÈRE À CAFÉ LATTE/
GLACE
Coffee Latte/Iced tea spoon

Réf. T7518
C12/B4
8 83314 35312 9 ✔
M : 200 mm - 7 7/8’’
n 2,6 mm

CUILLÈRE À THÉ
Grand tea spoon

Réf. T7528
C12/B4
8 83314 35311 2 ✔
M : 155 mm - 6”
n 1,8 mm

Acier inoxydable 18/0 - AISI 430
Stainless steel 18/0 - AISI 430.
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n S t a c k y  ( T ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .117
n S t a i r o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . … … … . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 5
n S t e r l i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .112 - 12 5
n S t o c k h o l m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .112 - 14 5
n Te n d e n c y  . . . . . . . . . . . . . . … . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .19
n T i v o l i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . … . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 0 - 15 3
n To r o n t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 8
n To u r a i n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 9 9 - 13 5
n Tr i a n o n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 4 2 - 74
n Tr i b e k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 0 - 12 5 - 13 9
n Tu b o  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 0
n Tu l i p  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .141
n U l t i m a t e  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . … . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 0
n U t a h  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .16 5
n Va l é r i e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 5 0 - 51
n Va r i a t i o n s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 8
n Va r y  ( T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 6
n V é g a s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 7
n V i n  a u  v e r r e / Wi n e  b y  t h e  g l a s s  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 9 8
n Ve r s a t i l e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 6 7
n Ve r t i g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .12 9 - 13 9
n Ve s c a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .16 6 - 16 7
n V i g n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14 8 - 14 5
n V i n a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . … . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 9 6 - 13 4
n V i n  d u  r h i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .111 - 12 8
n V i n t a g e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 2 4 - 7 8
n V i t i c o l e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 9 8
n Vo l u t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 8 3
n Vo l u t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .171
n W i l l y  b e c h e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p . 9 8 - 141
n Ya l t a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .14
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TASSE / SOUS TASSE - CUP / SAUCER
SAUCERS

ZENIX  PORCELAIN WHITE OPAL IVORY OPAL GLASS CLEAR
INTENSITY DARING  FJORDS VINTAGE RESTAURANT CYLINDRIQUE TRIANON RESTAURANT AROMA

115 mm 140 mm 160 mm 115 mm 155 mm 160 mm
Café          

Gourmand 
170x275

150 mm 112 mm 130 mm 140 mm 153 mm 113 mm 130 mm 140 mm 160 mm 120 mm 145 mm 160 mm 160 mm 130x130 120 mm 140 mm

MATERIAL COLOR RANGE SHAPE CAPACITY REF J7429 H9984 L2437 G3749 G3751 H8721 H8719 R0932 22670 22738 22720 22712 G2659 22739 01526 G2722 D6923 D6925 D6926 12558 E3719 J9827 L3697
ZENIX BONE INTENSITY CUP BARIO 19 cl H9982 X X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 19cl L2436 X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 9cl J6992 X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 22cl L2427 X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 25cl L2434 X

ZENIX BONE INTENSITY MUG 29cl J6993 X

ZENIX BONE INTENSITY MUG 31cl J1005 X

PORCELAIN BONE DARING CUP 9 cl G3744 X X

PORCELAIN BONE DARING CUP 13 cl G3747 X X X X

PORCELAIN BONE DARING CUP 22 cl G3745 X X X

PORCELAIN BONE DARING MUG 30 cl G3752 X X

PORCELAIN BONE FJORDS CUP 9 cl H8655 X X X X

PORCELAIN BONE FJORDS CUP 19 cl H8661 X X X

PORCELAIN BONE FJORDS CUP 25 cl H8664 X X

PORCELAIN BONE FJORDS MUG 30 cl H8666 X

PORCELAIN BONE FJORDS LARGE CUP 35 cl H9624 X

PORCELAIN BONE SCENARI CUP + Slide Control 9 cl H4018 X X X X X

PORCELAIN BONE SCENARI CUP + Slide Control 26 cl H4016 X X X X X

PORCELAIN WHITE VINTAGE CUP 22 cl R0928 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 9cl G2723 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 14cl G2724 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 22cl H7795 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 26cl G2725 X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 8 cl 22662 X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 13 cl 22795 X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 19 cl 22837 X X X X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 22 cl 25269 X X X X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 25 cl 14611 X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT MUG 25 cl 36140 X X X X X X

OPAL WHITE TRIANON CUP 28cl D6922 X

OPAL WHITE TRIANON CUP 22cl D6921 X

OPAL WHITE TRIANON CUP 9cl D6919 X

OPAL IVORY GASTRONOMIE CUP 26 cl 47982 X X

GLASS CLEAR BOCK A THE MUG 23 cl 47580 / 47602 X X

GLASS CLEAR VOLUTO CUP 9cl L3695 X X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO CUP 22cl L3692 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO MUG 25 cl L3693 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO MUG 32 cl L3694 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO MUG 40cl L3696 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO JUMBO 50cl L3691 X

GLASS CLEAR MUG MUG 25 cl E7104 X X X X X X X X

GLASS CLEAR AROMA CUP + Slide Control 8 cl G5597 X X X X X X X X

GLASS CLEAR AROMA CUP 8 cl C1360 X X X X X X X X

GLASS CLEAR AROMA CUP 22 cl C1511 X X X X X X X X

GLASS CLEAR GRANITY TUMBLER 4,5cl 04755 X X

GLASS CLEAR GRANITY TUMBLER 20 cl 50027 X

GLASS CLEAR GRANITY TUMBLER 27 cl 54268 X

GLASS CLEAR STACK UP TUMBLER 21 cl Rocks H5647 X X

GLASS CLEAR STACK UP TUMBLER 32 cl Rocks H5646 X X

GLASS CLEAR STACK UP TUMBLER 29 cl HB H7764 X174



SAUCERS
ZENIX  PORCELAIN WHITE OPAL IVORY OPAL GLASS CLEAR

INTENSITY DARING  FJORDS VINTAGE RESTAURANT CYLINDRIQUE TRIANON RESTAURANT AROMA

115 mm 140 mm 160 mm 115 mm 155 mm 160 mm
Café          

Gourmand 
170x275

150 mm 112 mm 130 mm 140 mm 153 mm 113 mm 130 mm 140 mm 160 mm 120 mm 145 mm 160 mm 160 mm 130x130 120 mm 140 mm

MATERIAL COLOR RANGE SHAPE CAPACITY REF J7429 H9984 L2437 G3749 G3751 H8721 H8719 R0932 22670 22738 22720 22712 G2659 22739 01526 G2722 D6923 D6925 D6926 12558 E3719 J9827 L3697
ZENIX BONE INTENSITY CUP BARIO 19 cl H9982 X X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 19cl L2436 X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 9cl J6992 X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 22cl L2427 X

ZENIX BONE INTENSITY CUP 25cl L2434 X

ZENIX BONE INTENSITY MUG 29cl J6993 X

ZENIX BONE INTENSITY MUG 31cl J1005 X

PORCELAIN BONE DARING CUP 9 cl G3744 X X

PORCELAIN BONE DARING CUP 13 cl G3747 X X X X

PORCELAIN BONE DARING CUP 22 cl G3745 X X X

PORCELAIN BONE DARING MUG 30 cl G3752 X X

PORCELAIN BONE FJORDS CUP 9 cl H8655 X X X X

PORCELAIN BONE FJORDS CUP 19 cl H8661 X X X

PORCELAIN BONE FJORDS CUP 25 cl H8664 X X

PORCELAIN BONE FJORDS MUG 30 cl H8666 X

PORCELAIN BONE FJORDS LARGE CUP 35 cl H9624 X

PORCELAIN BONE SCENARI CUP + Slide Control 9 cl H4018 X X X X X

PORCELAIN BONE SCENARI CUP + Slide Control 26 cl H4016 X X X X X

PORCELAIN WHITE VINTAGE CUP 22 cl R0928 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 9cl G2723 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 14cl G2724 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 22cl H7795 X

OPAL WHITE CYLINDRIQUE CUP 26cl G2725 X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 8 cl 22662 X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 13 cl 22795 X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 19 cl 22837 X X X X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 22 cl 25269 X X X X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT CUP 25 cl 14611 X X X X X X

OPAL WHITE RESTAURANT MUG 25 cl 36140 X X X X X X

OPAL WHITE TRIANON CUP 28cl D6922 X

OPAL WHITE TRIANON CUP 22cl D6921 X

OPAL WHITE TRIANON CUP 9cl D6919 X

OPAL IVORY GASTRONOMIE CUP 26 cl 47982 X X

GLASS CLEAR BOCK A THE MUG 23 cl 47580 / 47602 X X

GLASS CLEAR VOLUTO CUP 9cl L3695 X X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO CUP 22cl L3692 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO MUG 25 cl L3693 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO MUG 32 cl L3694 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO MUG 40cl L3696 X X X X X X X X

GLASS CLEAR VOLUTO JUMBO 50cl L3691 X

GLASS CLEAR MUG MUG 25 cl E7104 X X X X X X X X

GLASS CLEAR AROMA CUP + Slide Control 8 cl G5597 X X X X X X X X

GLASS CLEAR AROMA CUP 8 cl C1360 X X X X X X X X

GLASS CLEAR AROMA CUP 22 cl C1511 X X X X X X X X

GLASS CLEAR GRANITY TUMBLER 4,5cl 04755 X X

GLASS CLEAR GRANITY TUMBLER 20 cl 50027 X

GLASS CLEAR GRANITY TUMBLER 27 cl 54268 X

GLASS CLEAR STACK UP TUMBLER 21 cl Rocks H5647 X X

GLASS CLEAR STACK UP TUMBLER 32 cl Rocks H5646 X X

GLASS CLEAR STACK UP TUMBLER 29 cl HB H7764 X 175
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Johannesburg

Arques

Moscow

Ras al Khaimah

Sao Paulo

Millville

Pine Brook Milan
Saragosse

Brondby

Sintra

Dublin

NewCairo

Luton

Arc International est aujourd’hui le leader mondial des arts de la table.
Le Groupe est présent sur les cinq continents à travers des sites de production, des filiales de distribution, des bureaux 
de liaison et des points de vente en propre.
Originaire de Arques, dans le Pas-de-Calais, Arc International emploie 10 350 collaborateurs dans le monde et distribue 
des articles d’arts de la table dans plus de 160 pays.

Arc International ist heute weltweiter Marktführer in Tischwaren.

Die Unternehmensgruppe ist auf den fünf Kontinenten mit Produktions- und 
Vertriebsstandorten,Verbindungsbüros und eigenen Verkaufsstätten vertreten.

Arc International, beheimatet im französischen Städtchen Arques im Departement 
Pas-de-Calais, beschäftigt weltweit 10 350 Mitarbeiter und vertreibt 
Tischwaren in mehr als 160 Ländern.

Arc International is now the world 
tableware leader. 
The Group operates in five continents 
through production sites, distribution 
networks, co-ordinating offices and 
owned points of sale.
Originating from Arques, in the 
Pas-de-Calais region of France, Arc 
International has a payroll of 10,350 
staff worldwide and retails decorative 
tableware items in over 160 countries.

Arc International es en la actualidad, líder 
mundial de las Artes de la Mesa.
El Grupo está presente en los cinco conti-
nentes a través de sus plantas de produc-
ción, filiales de distribución, oficinas de 
enlace y puntos de venta propios.
Originaria de Arques, en Pas-de-Calais, 
Francia, Arc International emplea a 10 350 
empleados en todo el mundo y distribuye 
artículos de Arte de la Mesa en más de 160 
países.
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Dubai

Nanjing

Shanghai

Seoul

Ras al Khaimah

Singapore

Melbourne

Taipei

Gus-Khrustalny

Hô Chi Minh

Jakarta

Haryana
Tokyo

Gurgaon

Kuala Lumpur

n Collaborateurs : 10 350
n Présence : Mondiale
n Circuits de distributions : Grand Public, 
 B to B, Restauration hors foyer 
n Les marques du groupe (Grand Public) : 
  Luminarc, Cristal d’Arques 
n Restauration hors foyer : Arcoroc et
  Chef & Sommelier
n Sites de Production : France, USA,
  Emirats Arabes Unis, Chine et Russie 
n CA : 847,8 millions d’euros en 2014
n Production journalière : 4,3 millions d’articles
n Portefeuille produit : 20 000 références   
  commerciales

          n Mitarbeiter : 10 530
            n Vertretungen : weltweit
n Vertriebskanäle : breite Öffentlichkeit, B to B, 
 Außer-Haus-Restauration
n Konzernmarken (breite Öffentlichkeit) : Luminarc,
 Cristal d’Arques 
n Außer-Haus-Restauration : Arcoroc und Chef & Sommelier
n Produktionsstandorte : Frankreich, USA,
 Vereinigten Arabischen Emiraten, China und Russland
n Umsatz : 847,8 Millionen in 2014
n Tagesproduktion : 4,3 Mio. Artikel
n Produktpalette : 20 000 Artikel

n Employees : 10 530
n Footprint : Worldwide
n Distribution networks : consumer mass   
 market, B2B, food service industry
n Group brands (mass market) : Luminarc,   
 Cristal d’Arques
n Food service industry : Arcoroc and
  Chef & Sommelier
n Production sites : France, USA,
  United Arab Emirates, China and Russia.
n Turnover : 847,8 millions euros in 2014
n Daily production capacity : 4,3 million items
n Product portfolio : 20,000 listed products

n Empleados : 10 350
n Presencia : Mundial
n Circuitos de distribución : Venta al público, ventas entre   
 empresas (BtoB), restauración fuera del hogar
n Marcas del Grupo: Luminarc, Cristal d’Arques 
n Restauración fuera del hogar : Arcoroc e Chef & Sommelier
n Plantas de producción : Francia, Estados Unidos,
 Emiratos Árabes Unidos, China, Rusia.
n Volumen de negocio : 847,8 millones de euros en 2014
n Producción diaria : 4,3 millones de artículos
n Cartera de productos : 20.000 referencias comerciales



UNE DÉMARCHE INSCRITE
DANS LES VALEURS 
D’Arc International

Depuis des années, le leader mondial des Arts de 
la table a intégré dans sa stratégie 

une démarche de développement durable qui allie 
performance économique, équité sociale et respect 

de l’environnement. 

LE DÉVELOPPEMENT DURABLE
A POLICY ANCHORED 

IN THE VALUES OF 
Arc International

EIN FESTER BESTANDTEIL DER 
UNTERNEHMENSWERTE 

VON Arc International
For years, the world’s leading tableware company 
has incorporated a sustainable development policy
 in its strategy, bringing together economic perfor-

mance, social equity and respect for the environment.

SUSTAINABLE DEVELOPMENT

PARTICIPATION since 2003 IN THE GLOBAL COMPACT. 

HELP PEOPLE IN NEED: creation of two sheltered workshops 
in 1992 and 1997, in Arques site. 

HEALTH AND SAFETY OF EMPLOYEES: 
- Safety Improvement Program for the Group: A Safe Arc 
Together
- Health Programs coherent to each geographic context.

TRAINING:
- Training tailored to the needs of employees to evolve or to 
change jobs
- Training investment: 2.49% in 2014.

GIVING ALL EMPLOYEES THE OPPORTU-
NITY TO HELP SHAPE THEIR FUTURE
Respect and develop the women and men who are 
parts of the Group.

ACTING ON THE ENVIRONMENTAL 
IMPACTS OF OUR ACTIVITIES
Improve processes for environmentally friendlier 
products.

MANAGEMENT OF ENERGY:  process on perpetual 
improvement to decrease energy  consumptions. 
Decrease by 18% of CO2 emissions per metric ton of glass 
first choice produced between 2008 and 2014.

RECYCLING: recycled waste including waste production 
represent more than 95%.

ECO-DESIGN OF THE PRODUCTS :
- Weight reduction to equivalent strength
- Optimization of packaging
- Winner of eco-design competition for organic inks.

ADAPTING THE GROUP’S ORGANIZATION 
TO CHANGING GLOBAL MARKETS
Satisfy consumers’ needs while keeping our leading 
and precursor position.

R&D BUDGET: 3% of turnover, more than 60 engineers 
to combine technical advancement with respect for the 
environment.

2 NEW MATERIALS : launched in 2010:
Zenix®, from a mineral composition with extremely high shock 
resistance.
Diamax®, recognized for being extraordinary pure, bright and 
resistant.

USE OF ORGANIC INKS : this innovation is present in about 30% 
of our decorated products. 
The firing decoration at low temperature allows a reduction of 
70% of carbon emissions.

AGIR SUR LES IMPACTS ENVIRONNE-
MENTAUX DE NOS ACTIVITÉS
Des procédés améliorés pour des produits 
toujours plus respectueux de l’environnement.

MAITRISE DES ENERGIES : des process en perpétuelle amélioration 
pour diminuer les consommations d’énergie. 
Entre 2008 et 2014, baisse de 18% des émissions de CO2 à la tonne de 
verre premier choix.

RECYCLAGE DES DECHETS : les déchets, incluant les rebuts de 
production, sont recyclés à plus de 95%.

ECO-CONCEPTION DES ARTICLES : 
- Réduction du poids à résistance égale
- Optimisation des emballages
- Lauréat du concours éco-conception pour les décors organiques.                       

ADAPTER L’ORGANISATION DU GROUPE À 
L’ÉVOLUTION DES MARCHÉS MONDIAUX
Satisfaire les attentes des clients en maintenant notre 
position de leader et de précurseur.

DONNER À CHAQUE COLLABORATEUR LA 
POSSIBILITÉ D’ÊTRE UN ACTEUR DE SON AVENIR
 Respecter et développer les femmes et les hommes qui 
composent le Groupe.

BUDGET R&D : 3% du CA et plus de 60 ingénieurs pour 
concilier progrès technique et respect de l’environnement.

DEUX NOUVELLES MATIERES : lancées en 2010 :
Le Zenix®, de composition minérale et particulièrement 
résistant aux chocs
Le Diamax®, remarquable par sa pureté, sa brillance et sa 
résistance exceptionnelle.

UTILISATION D’ENCRES ORGANIQUES : cette innovation est 
présente dans environ 30% de nos produits décorés. Elles 
permettent une réduction des émissions de CO2 issues de la 
cuisson des décors de 70%.

ADHESION AU GLOBAL COMPACT de l’ONU en 2003.

AIDE AUX PERSONNES EN DIFFICULTE : création de deux ateliers 
protégés en 1992 et 1997 sur le site d’Arques

SANTE ET SECURITE DES COLLABORATEURS :
- Programme d’amélioration de la sécurité dans l’ensemble du 
Groupe : A Safe Arc Together
- Programmes de santé adaptés à chaque contexte géographique.

FORMATION :
- Des formations adaptées aux besoins des collaborateurs leurs 
permettant d’évoluer ou de changer de métier
- Taux de formation : 2,49% en 2014.



Référence / Item code number
Bestellnummer / código artículo
✘ Code Barre article / Item UPC Code
Barcode Stück / código de barras del artículo 
✔ Code Barre emballage / Packaging UPC Code
Barcode Karton/ código de barras del embalaje

Emballage / packaging / Verpackung / embalaje
M = encombrement maxi / maximum diameter
maximaler Durchmesser / diámetro máximo
H = hauteur / height / Höhe / altura
P = poids / weight / Gewicht / peso
All oz. stated are US fluid ounce

Les photos, les dimensions et données chiffrées sont 
non contractuelles. 

All pictures and figures provided are indicative.
Fotos, Abmessungen und Zahlen sind nicht vertraglich

Fotos, dimensiones y cifras no son contractuales

Articles conçus spécialement pour être 
empilés.
Items especially designed to be stackable.
Stapelbare Artickel.
Productos diseñados específicamente 
para ser apilados.

L’acier inoxydable 18/0 - AISI 430 est résistant 
et conçu pour une longue durée d’utilisation.
Our 18/0 - ASI 430 performance polished 
stainless steel is resistant and designed for 
a long life.
Unser 18/0 - AISI 430 Edelstahlbesteck ist sehr 
resistent und lange haltbar.
El acero inoxidable 18/0 - ASI 430 es 
resistente y ha sido concebido para una 
larga durabilidad.

Jusqu'à 3 fois plus résistante aux chocs que les 
autres matières du marché : 
Le secret de son incroyable longévité.
Up to 3 times greater shock-resistance  than other 
materials on the market:
the secret of its unbeatable durability.

Bis zu 3-mal stoßfester als andere Materialien auf 
dem Markt: Das Geheimnis seiner unglaublichen 
Langlebigkeit.

Hasta 3 veces más resistente que otros materiales en 
el mercado : el secreto de su increíble longevidad.

Excellente résistance aux lavages de la surface et 
des décors après 2000 lavages industriels.
Fade-resistant surface and pattern,
even after 2,000 washes.

Alle Artikel (auch mit Dekor) werden ohne 
Beschädigung über 2000 mal industriel gespült.
Excelente resistencia a los lavados de superficie y 
decoraciones después de 2000 ciclos industriales.

Articles conçus spécialement pour être empilés.
Items especially designed to be stackable.

Stapelbar Artikel.

Productos diseñados específicamente para ser 
apilados.

Articles en verre trempé extra résistant
Items fully tempered
Gehärtetes Glass
Articulos tensionados de gran resistencia y dureza

Nouvelle génération de porcelaine extra 
résistante.
A new generation of extra strong porcelain.
Eine neue Porzellan Generation mit höherer 
mechanischer Festigkeit.
Una nueva generación de porcelana de extra 
resistencia.

Légendes des pictogrammes et abréviations
symbol legend

Symbol Erklärungen
leyenda de símbolas y abreviaturas

Résiste aux chocs
Shock resistant
Hohe Stossfestigkeit
Gran resistencia a los golpes

Résiste aux rayures
Scratch resistant
Hohe Kratzfestigkeit
Gran resistencia a las rayaduras

Garantie de réassort pendant 10 ans
10 year shape warranty
Besatzmaßnahmen Garantie für 10 Jahre
Garantía de repoblación por 10 años

Résiste aux chocs
Shock resistant
Höhere mechanische Festigkeit
+ resistente golpes

Résiste aux écarts de températures
Thermal shock resistant
Thermische Widerstandfähigkeit
+resistente cambia Ta

Le verre se casse en petits morceaux peu tranchants.
Glass breaks into small shards not sharp to the touch
Bei Beschädigung zerspringt das Glas in wenig 
scharfe Splitter
rotura menos peligrosa

UNA INICIATIVA QUE SE 
ENMARCA EN LOS VALORES 

DE Arc International
Desde hace años, el líder mundial en artículos de 

mesa integra en su estrategia un proceso de desarrollo 
sostenible que combina rendimiento económico, 
equidad social y respeto por el medio ambiente. 

EL DESARROLLO SOSTENIBLE
EIN FESTER BESTANDTEIL DER 

UNTERNEHMENSWERTE 
VON Arc International

Schon seit Jahren hat der weltweite Marktführer 
im Bereich Tischkultur ein Konzept der nachhaltigen 

Entwicklung in seine Unternehmensstrategie 
integriert, das wirtschaftliche Leistung mit sozialer 

Gerechtigkeit und Umweltschutz verbindet.

NACHHALTIGE ENTWICKLUNG

BEITRITT ZUM GLOBAL COMPACT der UNO im Jahr 2003; 

UNTERSTÜTZUNG HILFSBEDÜRFTIGER MENSCHEN: 1992 
und 1997 Schaffung von zwei Behindertenwerkstätten am 
Standort Arques; 

GESUNDHEIT UND SICHERHEIT DER BESCHÄFTIGTEN:
- Programm zur Verbesserung der Sicherheit in der 
gesamten Gruppe: A Safe Arc Together
- An den jeweiligen geografischen Kontext angepasste 
Gesundheitsprogramme;

SCHULUNG:
- Training tailored to the needs of employees to evolve 
or to change jobs
- Training investment: 2.49% in 2014.

JEDEM BESCHÄFTIGTEM WIRD DIE MÖ-
GLICHKEIT GEGEBEN, SEINE ZUKUNFT 
MITZUGESTALTEN
Achtung und Förderung der Beschäftigten der Gruppe.

MASSNAHMEN ANGESICHTS DER 
UMWELTAUSWIRKUNGEN UNSERER 
GESCHÄFTSTÄTIGKEIT
Verbesserte Verfahren zur Herstellung noch 
umweltfreundlicherer Produkte.

KONTROLLE DES ENERGIEVERBRAUCHS: ständige 
Prozessverbesserungen zur Reduzierung des Energieverbrauchs. 
Zwischen 2010 und 2014 Verringerung der CO2 -Emissionen 
um 18 % bezogen auf eine Tonne Qualitätsglas;

ABFALLRECYCLING: der Abfall, einschließlich 
Produktionsausschuss, wird zu mehr als 95 % recycelt;

ÖKODESIGN DER ARTIKEL:
- Gewichtsverringerung bei gleichbleibender Widerstandsfähigkeit;
- Optimierung der Verpackung;
- Preisträger des Wettbewerbs im Bereich Ökodesign für 
organische Druckfarben.

ANPASSUNG DER ORGANISATION DER 
GRUPPE AN DIE ENTWICKLUNG DER 
GLOBALEN MÄRKTE
Den Ansprüchen der Kunden unter Beibehaltung unserer 
Position als Marktführer und Vorreiter entsprechen.

F&E-Budget: 3 % des Umsatzes und mehr als 60 Ingenieure 
mit dem Ziel, technischen Fortschritt und Umweltschutzaspekte 

Zwei neue Materialien wurde 2010 auf den Markt gebracht:
Zenix®, eine besonders stoßfeste, mineralische 
Zusammensetzung,
Diamax®, das durch seine Reinheit, seinen Glanz und seine 
besondere Widerstandsfähigkeit besticht;

Verwendung organischer Druckfarben: eine Innovation, die 
bei ungefähr 30 % unserer Dekor-Produkte zum Tragen kommt. 
Hierdurch können die CO2-Emissionen beim Brennen der 
Dekore um 70 % verringert werden.

ACTUAR PARA REDUCIR EL IMPACTO ME-
DIOAMBIENTAL DE NUESTRAS ACTIVIDADES
Procedimientos mejorados para obtener productos 
cada vez más respetuosos con el medio ambiente.

CONTROL DE LA ENERGÍA: procesos en constante mejora para 
reducir el consumo de energía. 
Entre 2010 y 2014, se redujeron en un 18 % las emisiones de CO2 
por cada tonelada de vidrio de primera calidad.

RECICLAJE DE RESIDUOS: se recicla más del 95 % de los residuos 
(incluidos los desechos de producción).

ECODISEÑO DE LOS ARTÍCULOS: 
- Reducción del peso a igual resistencia
- Optimización de los embalajes
- Premio del concurso de ecodiseño a la 
decoración orgánica;

ADAPTAR LA ORGANIZACIÓN DEL GRUPO A LA 
EVOLUCIÓN DE LOS MERCADOS MUNDIALES
Satisfacer las expectativas de los clientes manteniendo 
nuestra posición de liderazgo y vanguardia.

DAR A CADA EMPLEADO LA POSIBILIDAD DE SER 
EL ARTÍFICE DE SU FUTURO
Respeto y desarrollo de las mujeres y los hombres que 
componen el Grupo.

PRESUPUESTO I+D: El 3 % de la cifra de negocio y más de 60 
ingenieros para conciliar el progreso técnico con el respeto por el 
medio ambiente.

DOS NUEVOS MATERIALES, lanzados en 2010:
El Zenix® de composición mineral y especialmente resistente 
a los golpes
El  Diamax®, que destaca por su pureza, su brillo y su 
extraordinaria resistencia.

UTILIZACIÓN DE TINTAS ORGÁNICAS: esta innovación se aplica 
aproximadamente al 30 % de nuestros productos decorados. 
Permiten reducir en un 70 % las emisiones de CO2 derivadas de 
la cocción de la decoración.

ADHESIÓN AL GLOBAL COMPACT de la ONU en 2003.

AYUDA A LAS PERSONAS EN DIFICULTADES: creación de dos 
talleres protegidos en 1992 y 1997 en la planta de Arques.

SALUD Y SEGURIDAD DE LOS TRABAJADORES:
- Programa de mejora de la seguridad en todo el Grupo: 
A Safe Arc Together
- Programas sanitarios adaptados a cada contexto geográfico

FORMACIÓN:
- Cursos de formación adaptados a las necesidades de los 
empleados, que les permiten evolucionar o cambiar  de actividad
- Índice de formación: 2,49 % en 2013

Au sein de notre offre Arcoroc®, nous garantissons sur certaines 
références stratégiques  pour la collectivité une norme de poids 
tolérancés selon la règle suivante :
- +/- 10 grs pour les articles pesants <=  500 grs
- +/-15 grs pour les articles pesants > 500 grs
Im Rahmen unseres Arcoroc®-Angebotes garantieren wir 
für bestimmte in der Gastronomie wichtige Artikel folgende 
Gewichtstoleranzen: 
- +/- 10 g für Artikel mit einem Gewicht von <= 500 g 
- +/-15 g für Artikel mit einem Gewicht von > 500 g

CONTROLLED 
WEIGHTSCONTROLLED

WEIGHTS
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